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Deutsch

Elektrischer Wasserkocher

GESAMTANSICHT (Abb.1)

1 — Tille des Wasserkochers;

2 — Deckel;

3 — Griff;

4 — Glasernes Gehause;

5 — Sockel;

6, 7, 8 und 9 — Tasten zur Wahl des jeweiligen Tempe-
raturmodus;

10 — Taste zur Wahl des Warmhaltungsmodus fiir die
ausgewahlte Temperatur;

11 — Taste On/Off (Ein/Aus).

ALLGEMEINE PRODUKTBESCHREIBUNG:

1 Spannung: 220-240 V;

Frequenz: 50 Hz;

Leistung: 3000 W;

Kapazitat: 1,7 I;

Energieverbrauch im Standby-Modus: unter 1 W;

LED-Gehéausebeleuchtung;

2. Elektronische Erhitzungstemperaturregelung: Be-
triebsmodus 70°C, 80°C, 90°C und 100°C;

3. Elektronisches System zur Temperaturhaltung: Be-
triebsmodus 70°C, 80°C und 90°C;

4. Der Wasserkocher hat 6 Steuerungstasten + 6 Lu-
minotron-Lichtemitterdioden (diese sirgen fir eine
ultra-helle weitreichende Beleuchtung) + Signalgerat-
Betriebsanzeige;

Beschreibung der Steuerungstasten:

»  On/Off — mit diesen Tasten kénnen Sie den jeweiligen
Erhitzungsmodus einschalten /ausschalten;

* Keep warm — die Taste dient zum Einschalten/Aus-
schalten des Modus zur Haltung der ausgewahlten
Temperatur;

« 70°C -100°C - mit diesen Tasten kénnen Sie die ge-
wiinschte Wassertemperatur gemafl den angegebe-
nen Vorgaben wie folgt einstellen: 70°C, 80°C, 90°C
oder 100°C.

HINWEISE VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH:

1. Vor dem ersten Gebrauch stellen Sie sicher, dass die
Spannung im Netz der Wasserkocher-Spannung ent-
spricht. Ansonsten dirfen Sie den Wasserkocher zur
Unfallsicherheit nicht nutzen!

2. Stellen Sie den Wasserkocher auf eine ebene und
standsichere Flache, um dessen Umkippen sowie
Unfalle zu vermeiden. Wenn der Wasserkocher ein-
geschaltet ist, soll der Stecker des Wasserkochers
sicher in die Steckdose gesteckt sein.

3. Bevor Sie den Wasserkocher einschalten, wahlen Sie
den gewlinschten Deckel aus — Sie kdnnen den Dek-
kel fur Wasserkochen (Abb.2) oder ggf. den Deckel
fur Teeaufguss (Abb.3) — wird nur mit dem DEK-317-F
Modell mitgeliefert - nutzen.

4. Der Wasserkocher ist mit der Abschaltautomatik
ausgeristet, sodass man dessen Uberhitzung — ins-
besondere in dem Fall, wenn er ohne Wasser einge-
schaltet wurde — und Beschadigung vermeiden kann.

5. Haben Sie den Wasserkocher versehentlich einge-
schaltet, ohne ihn mit dem Wasser gefiillt zu haben,
ziehen Sie bitte zuerst den Netzstecker aus der Steck-

dose und geben Sie etwas Wasser in die Kanne, um
die Temperatur der Sockelplatte zu herabsetzen, so-
dass die automatische Abschaltung erneut gestartet
wird. Entleeren Sie dann das gegebene Wasser und
nutzen den Wasserkocher wie Ublich.

6. Sechs Leuchtanzeigen auf der Sockelplatte zeigen
die ausgewahlte Temperatur (70°C, 80°C, 90°C und
100°C) sowie den jeweiligen Temperaturhaltungsmo-
dus und den aktuellen Betriebszustand des Wasser-
kochers (Ein/Aus) an.

7. Auf Abbildung 4 unten kénnen Sie sehen, wie Sie das
Teeaufguss-Geréat abbauen: (Open - &ffnen; Lock —
schlieen)

GEBRAUCHSANWEISUNG FUR DEN

WASSERKOCHER:

1. Um Wasser zu kochen, betétigen Sie die Taste zum
Offnen des Deckels (Abb.5); der Deckel wird automa-
tisch gedffnet und Sie kdnnen ihn abnehmen. Wenn
Sie Tee aufbereiten mochten, nehmen Sie den Dek-
kel ab (Abb.6) und fiillen Wasser bis eine Ebene im
Bereich zwischen den Min und TeaMax Markierun-
gen, welche Sie auf der Wasserkocherskala finden.

2. Nachdem Sie das Wasser in den Wasserkocher ge-
fillt haben, setzen Sie den Deckel wieder auf den
Wasserkocher auf, sodass dieser daran sicher fest-
gehalten wird und bringen Sie den Behélter fir Tee
(Abb.7) nach oben, nachdem der Deckel auf dem
Wasserkocher ist. Stellen Sie die Kanne auf den Sok-
kel, stecken den Netzkabelstecker in die Steckdose,
dann wird das Signalgeréat ein doppeltes Tonsignal
angeben und alle Leuchtanzeigen auf der Platte
werden fiir eine Sekunde aufleuchten, woran Sie er-
kennen kdnnen, dass der Wasserkocher im Standby-
Modus und jeweils betriebsbereit ist.

3. Wenn Sie die gewiinschte Temperatur auf der Was-
serkocher-Platte einstellen, leuchtet die entsprechen-
de Anzeige auf. Der Erhitzungsprozess wird gestartet,
wenn Sie die Taste On/Off betatigt haben. Dabei be-
ginnt die Leuchtanzeige zu blinken, das Signalgeréat
gibt ein doppeltes Tonsignal an und der Wasserko-
cher wird im ausgewahlten Betriebsmodus einge-
schaltet. Sobald die ausgewahlte Temperatur erreicht
wird, ertdnt ein Tonsignal.

4. Méchten Sie den Betriebsmodus zur Haltung der
ausgewahlten Temperatur aktivieren, driicken Sie
die entsprechende Taste zur Wassererhitzung bis auf
70°C, 80°C oder 90°C. Dann betatigen Sie die Taste
Keep warm und On/Off. Mdchten Sie diesen Modus
wieder abschalten, driicken Sie die On/Off Taste.
Wenn Sie vorher die Funktion zur Haltung der aus-
gewahlten Temperatur aktiviert haben und nun den
Temperaturmodus auf 100°C setzen, wird diese Tem-
peraturhaltungsfunktion automatisch abgeschaltet.
Der Temperaturhaltungsmodus funktioniert innerhalb
von 30 Minuten.

5. Sonstige Hinweise

Sollte keine Funktion zur Haltung der definierten Tem-

peratur ausgewahlt sein, so heben Sie bitte die Kanne

vom Sockel auf, sodass er in den Standby-Modus um-
geschaltet wird. Dessen Programm wird dabei erneut
gestartet.

Haben Sie das Programm zur Haltung der gewiinschten

Temperatur ausgewahlt und den Wasserkocher von der

Sockelplatte aufgehoben, aber ihn nicht in einer Minute

wieder darauf gestellt, ertdnt ein Tonsignal und das Pro-




gramm schaltet den Wasserkocher wieder auf Standby-
Modus um, indem es nochmals erneut gestartet wird.
Wenn Sie die Kanne innerhalb von einer Minute wieder
zuriickstellen, wird der Wasserkocher weiter im ausge-
wahlten Modus funktionieren.

Beim Standby-Betrieb leuchten keine LED-Anzeigen
und der Erhitzungsprozess wird eingestellt. Im Standby-
Modus — wenn der Wasserkocher nicht auf dem Sockel
steht — funktionieren auch keine Leuchtanzeigen und
Tasten.

BESCHREIBUNG DER AUSFALLE:

1. Bei einem NTC-Widerstand-Kurzschluss (negativer
Temperaturkoeffizient Widerstand) beginnen alle
Leuchtanzeigen zu blinken und der Erhitzungspro-
zess wird eingestellt. Samtliche Tasten werden deak-
tiviert.

2. Im Fall einer Stromunterbrechung des NTC-Wider-
stands beginnen alle Leuchtanzeigen zu blinken und
der Erhitzungsprozess wird eingestellt. Samtliche Ta-
sten werden deaktiviert.

3. Falls Sie den Wasserkocher eingeschaltet haben,
ohne ihn mit Wasser gefiillt zu haben, beginnen alle
Leuchtanzeigen zu blinken und der Erhitzungspro-
zess wird eingestellt. Sémtliche Tasten werden deak-
tiviert.

SICHERHEITSHINWEISE:

1. Dieses Gerat ist ausschlieRBlich zum Kochen von
Wasser und Zubereitung von Tee drinnen bestimmt
und darf nicht zu anderen Zwecken und mit sonstigen
Flissigkeiten benutzt werden. Wéhrend der Wasser-
kocher ein aktiviertes Modusprogramm ausfiihrt, darf
man den Teeaufguss-Deckel nicht tauschen, nach-
dem das Wasser gekocht hat!

2. Bevor Sie den Wasserkocher einschalten, stellen
Sie sicher, dass die Kanne mit Wasser gefillt ist und
schalten Sie den Wasserkocher erst daraufhin ein.

3. Uberschreiten Sie nicht die maximal zuldssige Was-
serebene in der Kanne, um UbergieRen und Verbrii-
hung zu vermeiden.

4. Sie durfen die Kanne nur umstellen, wenn Sie den
Netzstecker ausgezogen haben. Wahrend des Koch-
vorgangs und gleich nach dessen Abschluss berlih-
ren Sie nur den Griff der Kanne, um Verbrennung zu
vermeiden.

5. Wenn der Wasserkocher im Betriebsmodus ist, soll
der Netzkabel in einer fir den Nutzer sicheren Stelle
sein, sodass man nicht am Kabel anstofRen bzw. den
Kabel beschadigen kann.

6. Tauchen Sie den Wasserkocher nicht in die Flissig-
keiten, um die Beschadigung von dessen Innenteilen
zu vermeiden. Die Hinweise zum Entkalken finden
Sie im entsprechenden Abschnitt dieser Bedienungs-
anleitung.

7. Bei einer Kabelbeschadigung wenden Sie sich an
eine autorisierte Werkstatt, damit dessen Austausch
durch qualifizierte Spezialisten ausgefiihrt wird und
Unfélle vermieden werden kdnnen.

8. Das Gerat ist nicht fir die Nutzung durch Personen
mit verminderten korperlichen, psychischen, geisti-
gen Fahigkeiten oder Personen mit mangelnder Er-
fahrung bestimmt. Dieses Gerat darf nicht von Kin-
dern benutzt werden. Die gesamte Verantwortung fiir
die Nichteinhaltung dieser Sicherheitsanforderung
wird ausschlieRlich von den Nutzern und den fir sie

verantwortlichen Personen getragen.

. Der Wasserkocher darf nicht als Spielzeug fiir Kinder

benutzt werden! Nur Erwachsene dirfen den Wasser-
kocher benutzen!

Dieses Gerét ist nur fir den Haushalt und ahnliche
Anwendungen bestimmt.

Sie dirfen den Wasserkocher nutzen, indem Sie den
mitgelieferten Sockel anwenden.

10. Anweisungen fir die Entsorgung des Wasserko-

chers

Entsorgen Sie den Wasserkocher nach Ablauf des-
sen Nutzungsfrist nicht mit dem Ublichen Haushalts-
mull. Entsorgen Sie den nicht mehr funktionsfahigen
Wasserkocher samt sonstigen elektrischen Haus-
haltsgeraten an den spezialisierten Annahmestellen
fur die Entsorgung von Elektro- und Elektronik-Haus-
haltsgerate. Die auf dem Gerat angegebene Kenn-
zeichnung zeigt, dass es auf eine besondere Weise
entsorgt werden soll. Die Teile vom Wasserkocher
weisen Symbole auf, die zeigen, ob diese jeweils wei-
ter verwertet werden kénnen oder nicht. Somit wird
der Schaden fiir die Umwelt reduziert.

ENTKALKUNG

1.

Reinigung:

Vor der Reinigung des Wasserkochers lesen Sie
sorgfaltig die Sicherheitshinweise durch;

Bevor Sie mit der Reinigung beginnen, schalten Sie
die Stromzuflihrung ab, indem Sie den Netzstecker
aus der Steckdose ziehen, und lassen Sie die Kanne
abkihlen;

Wischen Sie den Wasserkocher zuerst von aullen
und am &ulleren Bodenteil mit einem feuchten Tuch
ab und dann trocknen Sie diese Flachen mit einem
trockenen Tuch ab. Nutzen Sie zur Reinigung kein
scheuerndes oder rauhes Stoff, welches die Flachen
beschadigen kann;

Alle  moglichen  Verschmutzungen sind vom
Wasserkocher mit Seifenwasser oder speziellen
Reinigungsmitteln  zu entfernen, welche keine
aggressiven Chemikalien enthalten und nicht zur
Korrosion flihren, damit der Wasserkocher nicht
beschadigt wird.

. Entkalkung:

Der Wasserkocher ist regelmaRig zu entkalken,
sodass dessen Lebensdauer verlangert werden
kann;

Beim normalen Betrieb entkalken Sie den
Wasserkocher mindestens zweimal jahrlich oder
auch ofter;

Befilllen Sie die Kanne mit Wasser, bis Sie die
WaterMax Markierung auf der Skala erreichen, und
geben Sie etwas Essig ins Wasser, daraufhin lassen
Sie es aufkochen;

Schalten Sie die Stromversorgung ab (Netzstecker
aus der Steckdose ziehen);

Geben Sie Haushaltessig dazu und lassen Sie es fur
eine Nacht einwirken, dann gief3en Sie den Essig aus;
Flllen Sie die Kanne mit Wasser bis WaterMax
Markierung, lassen es aufkochen und gielRen es aus,
daraufhin spiilen Sie die Kanne sorgféltig mit Wasser,
um die Kalk- und Essigreste zu entfernen;

Spulen Sie den Wasserkocher wieder sorgfaltig mit
viel klarem Wasser, um alle Verschmutzungen zu
entfernen.

Kundendienst nach dem Verkauf.




Bei Problemen mit der Erzeugnisqualitdit wenden Sie
sich an den Kundendienst von SBM group.

TIPPS FUR AUFGUSSBEREITUNG

GRUNER TEE:

Der technologische Bearbeitungsprozess vom griinen

Tee setzt minimale Einwirkung auf das Blattgut voraus.

Das Teeblatt wird weder Oxidation noch Fermentation

unterzogen. Dadurch kénnen alle nutzlichen Eigen-

schaften vom Tee bestens beibehalten werden.

Als Rohgut dienen fir den griinen Tee Knospen und jun-

ge, zarte Blatter. Das geerntete Blattgut wird getrocknet,

damit es nicht Uberflissig feucht ist, dann wird es der

Warmverarbeitung in speziellen Behaltern bei geringer

Temperatur unterzogen, sodass der Geschmack und

das Aroma verbessert werden. Darliber hinaus verzo-

gert die Warmverarbeitung die Oxidationsvorgéange im

Blatt, sodass der Tee langer frisch und schmackhaft

bleibt.

Griiner Tee wirkt tonisierend, stérkend und allgemein

kraftigend. Er enthalt zahlreiche Vitamine und Minerali-

en, verbessert den Stoffwechsel, sinkt den Cholesterin-
spiegel, besitzt entseuchende Eigenschaften und fordert
die Gewichtsabnahme.

Zubereitungstipps:

« Wassertemperatur von 70 Grad;

» 10-30 Sekunden lang aufgielRen;

* Sie kénnen den Tee 4 bis 7 Mal aufgielen, je
nachdem wie viel Tee Sie gegeben haben und wie
stark Sie den Tee haben mdchten;

« Trinken Sie Ihren Tee am besten gleich, solange er
frisch aufgegossen und warm ist. Lassen Sie den
Teeblatt nicht lange mit Wasser kontaktieren und
gebrauchen Sie keinen , Teeaufguss vom Vortag“.

WEISSER TEE:

Das Weiliteeblatt wird minimaler mechanischer und

thermischer Einwirkung unterzogen (der Oxidationsgrad

vom Blatt betragt nur 5 bis 7%). Zur Herstellung von
weillem Tee werden je nach Sorte zarte Knospen (Tips)
oder Buds (zwei Blatter und eine Knospe) ausgesucht.

Die Besonderheit der Rohstoffbearbeitung besteht darin,

dass es nur in der Sonne abgewelkt und gedorrt wird

und zwar ohne weiteres Durchbraten und Rollen. Das

Teeblatt behélt dabei seine natiirliche Form. Samtliche

Vorgéange werden manuell ausgefiihrt, dabei spielt die

Erfahrung des Teemeisters eine sehr wichtige Rolle, da-

mit der Geschmack sanft und ausgewogen wird.

Weiler Tee wirkt angenehm kihlend ein, daher wird er

besonders gern im Sommer getrunken. Man meint, dass

der Weilltee Heileigenschaften besitzt, den Zuckerspie-
gel im Blut sinkt, als fiebersenkendes Mittel verwendet
werden kann. Weier Tee besitzt einen leichten, zarten

Geschmack und ein feines Aroma.

Zubereitungstipps:

« Wassertemperatur von 80 Grad;

* 20-60 Sekunden lang aufgie3en;

« Sie kénnen den Tee 4 bis 5 Mal aufgieRen, je
nachdem wie viel Tee Sie gegeben haben und wie
stark Sie den Tee haben mdchten;

« Trinken Sie Ihren Tee am besten gleich, solange er
frisch aufgegossen und warm ist. Lassen Sie den
Teeblatt nicht lange mit Wasser kontaktieren und
gebrauchen Sie keinen ,Teeaufguss vom Vortag“.

OOLONG:

Bei Oolong geht es um eine besondere Teeart, der

Teeblatt-Oxidationsgrad variiert dabei von 35% bis 80%.

Die Vielfalt von Arten, Geschmacken und Aromen ist

recht erstaunenswert. Zur Oolong-Herstellung nutzt man

grolRe volle Blatter. Die Farbe des Endproduktes kann
von grau-grin bis dunkelbraun variieren. Die Oolong-

Herstellungstechnologie ist kompliziert und umfasst

mehrere Phasen wie folgt: Welken, Kihlen, Zerknittern,

Zubereiten, Rollen, Résten. Jede Oolong-Art weist eige-

ne Herstellungsbesonderheiten auf.

Der Oolong-Teesorten werden wegen ihres einzigartigen

Aromas, wunderbaren Geschmacks und angenehmen

anhangenden Geschmacks besonders geschatzt. Sie

wirken sanft, tonisierend ein, enthalten viele nitzliche

Stoffe, verbessern Verdauung und den Stoffwechsel.

Zubereitungstipps:

» Wassertemperatur von 90 Grad;

« Es wird empfohlen, den Tee zu spiilen: geben Sie
heilles Wasser zu den trockenen Blattern und giefen
es bald aus — dies wird den evtl. Staub von den
Teeblattern wegspulen und sie aufgehen lassen;

* 20-40 Sekunden lang aufgief3en;

* mit jedem neuen VergieBen verldngern Sie ein
bisschen die Aufgusszubereitungszeit;

+ Sie kénnen den Tee 4 bis 8 Mal je nach Menge der
Teeblatter und Oolong-Art aufgielRen;

« Trinken Sie lhren Tee am besten gleich, solange er
frisch aufgegossen und warm ist. Lassen Sie den
Teeblatt nicht lange mit Wasser kontaktieren und
gebrauchen Sie keinen , Teeaufguss vom Vortag®.

SCHWARZER TEE:

Beim schwarzen Tee handelt es sich um eine Teeart,

welche der vollstdndigen Fermentation (Oxidation) zwei

Wochen bis einem Monat lang unterzogen wird (nach

der traditionellen Technologie). Er wird als Blatttee, gra-

nulierter Tee, Tee in Beuteln oder Plattentee angeboten.

Er kann aromatisiert werden — z.B. mit Bergamottol.

Der Schwarzteegeschmack weist keine Bitterkeit auf,

der Aufguss hat eine orange oder rote Farbe. Die Ein-

wirkung des Tees ist komplex - tonisierend und zugleich
beruhigend.

Dank dem Alkaloid Koffein (Tein) kann schwarzer Tee

anregende Wirkung auf das zentrale Nervensystem

ausiiben und die Leistungsfahigkeit erhohen. Zusatz-
lich fordert er die Herztatigkeit, beeinflusst positiv die

Nierentatigkeit und hilft der richtigen Funktionsweise des

Verdauungssystems. Dies gilt nattrlich dann, wenn man

dieses Getrank verniinftig und nicht zu stark konzentriert

trinkt.

Zubereitungstipps:

* Wassertemperatur von 100 Grad;

« Es wird empfohlen, den Tee zu spilen: geben Sie
heiRes Wasser zu den trockenen Blattern und gielRen
es bald aus — dies wiirde den evtl. Staub von den
Teeblattern wegspulen und sie aufgehen lassen;

» von 30 Sekunden bis zu 2 Minuten lang aufgielen;

+ Sie kdnnen den Tee 3 bis 5 Mal aufgieRen je nachdem
wie viel Tee Sie gegeben haben und wie stark Sie den
Tee haben méchten;

» Trinken Sie Ihren Tee am besten gleich, solange er
frisch aufgegossen und warm ist. Lassen Sie den
Teeblatt nicht lange mit Wasser kontaktieren und
gebrauchen Sie keinen , Teeaufguss vom Vortag“.




(en) English
Electric Kettle
GENERAL OVERVIEW (fig.1)

1 — Spout;

2 - Lead;

3 — Handle;

4 — Glass Kettle;
5 — Base;

6, 7, 8 and 9 — Temperature selection buttons;
10 — Keep warm button;
11 — On/Off button.

PRODUCT OVERVIEW:

1 Voltage: 220 — 240 V;

Frequency: 50 Hz;

Power: 3000 W;

Capacity: 1,7 L;

Power consumption in standby mode: less than 1 W;

Body LED backlight;

2. Electronic heat temperature control: 70°C, 80°C,
90°C, and 100°C modes;

3. Electronic warm keeping system: 70°C, 80°C, and
90°C modes;

4. Kettle has 6 control buttons + 6 luminotron LEDs
(creating ultra — bright light at a great distance) +
indicator signaling device;

Description of control keys buttons:

« On/Off — enables/disables the heating;

» Keep warm — activates/deactivates keeping of the
set temperature;

* 70°C —100°C - sets the desired temperature of the
water as follows: 70°C, 80°C, 90°C, or 100°C.

BEFORE USE:

1. Before use make sure the mains voltage matches
the design voltage of the kettle. Otherwise the kettle
use is prohibited in order to avoid accidents.

2. Kettle shall be placed on a level flat surface to avoid
its tip-over and accidents. When the kettle is on, its
plug shall be securely placed in the socket.

3. Before turning on your device, select the desired lid:
there is boiling water lid (Fig.2) and the tea lid (Fig.3)
— DEK-317-F only.

4. The kettle has automatic cut-off device to protect it
from overheating, including in case of its turning on
without water, to avoid damaging it.

5. If the kettle is accidentally turned on without water,
first unplug it and pour some water in to reduce the
temperature of the base to allow restarting the auto-
matic cut-off device. The kettle shall be emptied off
the poured water, and then used as desired.

6. Six signaling LEDs on the base indicate the desired
temperature (70°C, 80°C, 90°C, and 100°C), and
also indicate “Keep warm” mode on and the current
state of the kettle (on/off).

7. Tea brewing device shall be disassemble as shown
in Fig.4: (Open — to open; Lock — to close it).

KETTLE USE:

1. To boil water press lead opening button (Fig.5); the
lead opens automatically, and then it can be re-
moved. When making tea it is necessary to remove

the lead (Fig.6) and put the tea in the tea brewing
pot, adding water to a level in the range between
the Min and TeaMax levels, indicated on the kettle
scale.

2. After having poured the water, place the lead back
on kettle so to fix it reliably, and raise the tea pot
(Fig.7) with the lead in place. Put the kettle on the
base; plug it in, and the signaling device beeps twice
with all the indicators on the panel turning on for one
second showing that the kettle is in standby mode
and is ready for operation.

3. After having selected the required temperature,
appropriate indicator on the kettle panel lights up.
Water heating starts after On/Off button is pressed.
At the same time the indicator will flash, signaling
device will beep twice and the kettle will turn on the
selected mode. After reaching the set temperature
the signal beeps.

4. To use the keep warm mode press the required wa-
ter heating button: 70°C, 80°C, or 90°C. Then press
the Keep warm and On/Off buttons. To cancel this
mode, press the On/Off button. If you have previ-
ously selected the keep warm mode while having
selected the 100°C temperature mode, this keep
warm function automatically turns off. Keep warm
mode is active for 30 minutes.

5. Other Considerations.
If keep warm function is not set, the kettle must be tak-
en off the base to turn it into the standby mode. After
that its program restarts.
If keep warm function is selected and the kettle is taken
off the base, but not placed back in a minute, the sign-
aling device will beep and the program will turn the ket-
tle into the standby mode, and then restart. And if the
kettle will be placed on the base within one minute, it
will continue to work in the selected mode.

In standby mode all LEDs are off and the heating pro-

cess is terminated. Besides, if the kettle is not on the

base in standby mode, all the LEDs and buttons are off.

MALFUNCTIONS DESCRIPTION:

1. In case of negistor (resistor with negative tempera-
ture factor) short circuit all indicators start blinking
and heating process stops. All buttons are off.

2. In case of negistor open circuit all indicators start
blinking and heating process stops. All buttons are
off.

3. In case the kettle is on without water, indicators start
blinking and heating process stops. All buttons are
off.

SAFE USE:

1. This product is intended only for indoors boiling wa-
ter and tea brewing, and use of the kettle for other
purposes and with other liquids is prohibited. When
the kettle operates in a given pre-set mode it is pro-
hibited to change the tea lead after the water has
boiled.

2. Before switching on the kettle, make sure that there
is water inside, and only then turn it on.

3. Do not exceed the maximum water level to avoid its
overflow and burns.

4. You can only move the kettle after it is unplugged. To
avoid burns during boiling and after it only touch the
kettle handle.

5. When the kettle is in operation, the power cord must




be in a safe place for the user, so that the cord can-
not be touched or damaged.

6. It is prohibited to immerse the kettle in a liquid in
order to avoid damaging its internal components.
See the special section of this manual to carry out
its descaling.

7. In the event of damage to the power cord, please,
refer to an authorized service center for its qualified
replacement to avoid accidents.

8. This product is not intended for use by persons with
reduced physical, mental, sensory capabilities or
lack of experience. Children are not allowed to op-
erate the product. The user and those responsible
shall bear the entire responsibility for the violation of
these safety requirements.

9. Do not use the kettle as a toy for children! Only
adults can use the kettle!

This product is intended for in-doors and similar use.
The kettle can be used, using the supplied base.

10. Kettle disposal.

It is prohibited to dispose of the kettle with your nor-
mal household waste after its lifetime. Out of service
kettle should be disposed of with other household
articles in specialized areas for the disposal of
household electrical and electronic equipment. The
symbol on the product indicates that this product
should be disposed of in a special way. On product
parts there are symbols indicating the possibility or
impossibility of further recycling. This reduces harm
to the environment.

DE-SCALING

1. Cleaning:

» Before cleaning the kettle carefully read safety in-
structions;

« Before starting with on the kettle cleaning first dis-
connect the power supply by unplugging it, and al-
low the kettle to cool down;

« First, wipe the kettle on the outside and the outer
part of its bottom with wet cloth and then dry the
surface with dry cloth. Do not use abrasive or coarse
material, which can damage the surface;

* All possible contamination should be removed
from the kettle with soapy water or special clean-
ing agents without harsh chemicals and not causing
corrosion to prevent damage to the kettle.

2. De-scaling:

« Scale on the kettle must be removed regularly to
prolong its lifetime;

< In normal operation de-scale the kettle at least twice
a year or more frequently;

« Fill the kettle with water up to WaterMax level on the
panel and add some vinegar to the water, then boil
the water;

« Turn the power off (unplug);

« Add alimentary vinegar in kettle and leave it there
overnight, then empty the kettle;

« Pour water in kettle up to WaterMax level, boil it,
empty the kettle, then rinse it with water, thereby
removing the remnants of scale and vinegar;

« Once again, carefully rinse kettle with clean water to
remove all dirt.

After—sales service.

In case of any issues with the quality of the product,

please contact SBM group Customer Service.

TEA BREWING RECOMMENDATIONS
GREEN TEA:

Green tea processing implies a minimum degree of im-
pact on tea leaves. Tea leaf is not subjected to oxida-
tion or fermentation. This allows the tea to preserve all
its beneficial properties.
The raw materials for green tea are the buds and fresh,
gentle leaves. Yielded tea leaf is dried to remove ex-
cess moisture and then subjected to thermal treatment
in special boilers at a low temperature to enhance its
flavor and aroma. The same heat treatment significant-
ly slows down the process of oxidation in the leaf and
the tea longer remains fresh and tasty.

Green tea has a tonic, invigorating and restorative ef-

fect on the body. It contains large amounts of vitamins

and minerals, improves metabolism, lowers choles-
terol, has disinfectant properties, and helps to reduce
weight.

Brewing recommendations:

« water temperature is 70 degrees;

* leave for 10-30 seconds;

» tea can be brewed 4-7 times depending on how
much tea you put, and how strong you prefer;

« itis advisable to drink the tea at once, as long as it
is fresh and warm. Do not leave the tea leaf in water
for a long period of time and do not use “yesterday’s
brew.”

WHITE TEA:
White tea leaf undergoes minimal mechanical and
thermal treatment (the degree of leaf oxidation is just
5-7%). For the production of white tea, depending
on the variety, there are selected virgin buds (tips) or
flushes (two leaves and a bud). The peculiarity of the
raw material processing is that it is only aired off in the
sun and dried, without further heat treatment and twist-
ing. And tea leaf retains its natural shape. All the pro-
cesses are done by hand, and the experience of a tea
master is very important get soft and balanced taste.
White tea has a pleasant cooling effect on the body,
so it is especially good to drink in the summer. It is be-
lieved that white tea possesses therapeutic properties,
lowers the blood sugar level, and may be used as an
antipyretic agent. White tea has a mild, sweet flavor
and delicate aroma.
Brewmg recommendations:
water temperature is 80 degrees;
* leave for 20-60 seconds;
« tea can be brewed 4-5 times depending on how
much tea you put, and how strong you prefer;
it is advisable to drink the tea at once, as long as it
is fresh and warm. Do not leave the tea leaf in water
for a long period of time and do not use “yesterday’s
brew.”

OOLONG:

Oolong is a special kind of tea; tea leaf oxidation varies
from 35% to 80%. The variety of types, flavors and aro-
mas is striking. For the manufacture of oolongs there
are used large whole leaves. The color of the final
product varies from gray—green to dark brown. Oolong
manufacturing technology is complex and consists of
several stages: drying, cooling, crushing, milling, twist-
ing, heat treatment. For each type of Oolong there are




special features of manufacturing.

Oolong is especially prized for its unique flavor, amaz-

ing taste and pleasant aftertaste. It has a mild, tonic

effect on the body, contains a lot of nutrients, and im-

proves digestion and metabolism of the body.

Brewing recommendations:

« water temperature is 90 degrees;

« it is recommended to wash the tea: pour the dry
leaves with hot water and drain quickly: this will
wash out the tea leaves from eventual dust and will
help them to develop;

< leave for 20—40 seconds;

« strait increase steeping time with each new run;

» tea can be brewed 4-8 times depending on the
amount of tea leaves and oolong varieties;

« it is advisable to drink the tea at once, as long as it
is fresh and warm. Do not leave the tea leaf in water
for a long period of time and do not use “yesterday’s
brew.”

BLACK TEA:
Black tea is a kind of tea undergoing complete fermen-
tation (oxidation) within two weeks to a month (accord-
ing to the traditional technology). There is pekoe, gran-
ular, packaged and tile black tea. It may be flavored, for
example with bergamot oil. The taste of black tea does
not bring bitterness; the extract has an orange or red
color. Tea has complex effects, both tonic and sedative.
Thanks to the alkaloid caffeine (theine), the black tea
has the property of excitation effect on the central
nervous system and increases efficiency. In addition,
it stimulates the heart’s activity, has a positive effect
on the kidneys and promotes normal functioning of the
digestive system. Naturally, it is intended that the tea is
taken wisely and in no abuse concentrations.

Brewing recommendations:

» water temperature is 100 degrees;

« it is recommended to wash the tea: pour the dry
leaves with hot water and drain quickly: this will
wash out the tea leaves from eventual dust and will
help them to develop;

« leave for 30 seconds to 2 minutes;

» tea can be brewed 3-5 times depending on how
much tea you put, and how strong you prefer;

« it is advisable to drink the tea at once, as long as it
is fresh and warm. Do not leave the tea leaf in water
for a long period of time and do not use “yesterday’s
brew.”

(es) Espaiiol
Tetera eléctrica

VISTA GENERAL (Fig.1)

1 — Piton de la tetera,

2 — Tapa,

3 — Agarradero,

4 — Cuerpo de vidrio,

5 — Base,

6, 7, 8 y 9 — Son botones del modo de temperatura,
10 — Boton para seleccionar el modo de mantenimiento
de la temperatura fijada,

11 — Boton de activacién On/desactivacion Off.

DESCRIPCION GENERAL DEL PRODUCTO:

1. Voltaje: 220 — 240 V;

Frecuencia: 50 Hz;

Potencia: 3000 W;

Capacidad: 1,7 L;

Consumo de energia en modo de espera: menos de

1TW;

LED iluminacion de la caja;

2. Control electrénico de temperatura de calefaccion:
Modos 70°C, 80°C, 90°C, y 100°C;

3. Sistema electronico de mantenimiento del nivel de
temperatura: Modos 70°C, 80°C, y 90°C;

4. La tetera tiene 6 botones de control + 6 LEDs de tipo
luminotron (permiten crear una luz super brillante a
gran distancia) + indicador de funcionamiento del
dispositivo de alarma;

Descripcion de los botones de control:

« On/Off — se usan para activar/desactivar el modo de
calefaccion;

« Keep warm - sirve para activar/desactivar el modo
de mantenimiento de la temperatura fijada;

* 70°C-100°C - sirve para ajustar la temperatura
deseada del agua de los niveles indicados: 70°C,
80°C, 90°C, o 100°C.

INSTRUCCIONES ANTES DE USAR LA

TETERA:

1. Antes iniciar a utilizar el producto asegurese de que
el voltaje de la red corresponde al voltaje de la tete-
ra. jDe lo contrario, se prohibe utilizar la tetera con
el fin de evitar accidentes!

2. La tetera se instala en una superficie sostenible y
lisa para evitar su caida o para evitar que pase un
accidente. El enchufe de la tetera debe estar bien
fijado en el receptaculo cuando la tetera esta activa-
da.

3. Antes de activar la tetera seleccione una tapa —
hay una tapa para hervir el agua (Fig.2) y una tapa
que se utiliza para preparar té (Fig.3) s6lo en DEK-
317-F.

4. La tetera esta equipada con el dispositivo automa-
tico de desactivacion para prever su sobrecalenta-
miento en el caso cuando la tetera fue activada sin
agua, para evitar dafarla.

5. Si la tetera fue accidentalmente activada sin agua
deberia primero desenchufarla y echar un poco de
agua para reducir la temperatura de la base para
que el dispositivo automatico de desactivacion se
reinicie. El agua echada consecuentemente debe




ser vaciada y ahora se puede utilizar la tetera segun
su proposito.

6. Seis luces LED en la base indican la temperatura
deseada (70°C, 80°C, 90°C, y 100°C), y también in-
dican el funcionamiento del modo de mantenimiento
de la temperatura fijada y el estado actual de la tete-
ra (activada/desactivada).

7. El dispositivo para preparar té se desmonta como
se muestra en la Figura 4: (Open - Abrir; Lock - Ce-
rrar).

REGLAS DE USO DE LA TETERA:

1. Para hacer hervir el agua deberia pulsar el boton de
apertura de la tapa (Fig.5); la tapa se abre automa-
ticamente, ahora se puede quitarla. Cuando se pre-
para el té debe quitar la tapa (Fig.6) y poner el té en
el recipiente destinado para la preparacion del té y
luego debe afiadir agua hasta el nivel en el intervalo
entre los niveles Min y TeaMax que se indican en la
escala de la tetera.

2. Después de echar el agua en la tetera debe colocar
la tapa en la tetera de modo que esté bien fijada en
la tetera. Después de colocar la tapa en la tetera
debe elevar el recipiente para preparar té (Fig.7).
Coloque la tetera sobre la base, inserte el enchufe
en el receptaculo, después de qué el dispositivo de
alarma emite una doble sefal y todos los indica-
dores en el panel se iluminan durante un segundo
indicndo que la tetera esta en el modo de espera y
esta lista al funcionamiento.

3. Al fijar la temperatura necesaria en el panel de la
tetera se iluminan luces apropiadas. El proceso de
calefaccién del agua inicia al prensar el botén On/
Off. El indicador inicia a parpadear, el dispositivo de
alarma emite una doble sefial y la tetera se activa en
el modo seleccionado de funcionamiento. Después
de alcanzar la temperatura programada suena la
sefial.

. Para entrar en modo de mantenimiento de la tem-
peratura deseada, pulse el botdn correspondiente
de calefacccién del agua 70°C, 80°C y 90°C. A con-
tinuacién, pulse el botén Keep warm y On/Off. Para
cancelar este modo, pulse el botén On/Off. Si ha se-
leccionado previamente la funcién de mantenimien-
to de la temperatura deseada mientras se ajusta el
rango de temperatura de 100°C, la funcién de man-
tenimiento de la temperatura deseada se apagara
automaticamente. EI modo de mantenimiento de la
temperatura deseada es valido durante 30 minutos.

5. Oftras indicaciones.

Si la funcién de mantenimiento de la temperatura de-

seada no fue seleccionada, hace falta elevar la tetera

desde su base para que entre en el modo de espera.

Su programa sera reiniciado en este caso.

Si el programa de mantenimiento de la temperatura

deseada fue seleccionado y la tetera fue elevada des-

de su base, pero no fue puesta de nuevo a la base
durante un minuto, se oira una sefial acustica y el pro-

grama va a poner la tetera en el modo de espera, a

continuacion, el programa se reiniciara. Si Usted pone

la tetera sobre su base durante un minuto, la tetera
seguira trabajando en el modo seleccionado.

En el modo de espera todos los LEDs estan apagados

y el proceso de calentamiento se termina. Tampoco

funcionan los LEDs y botones en el modo de espera,

cuando la tetera no esta en la base.

DESCRIPCION DE FALLOS EN EL

FUNCIONAMIENTO:

1. En caso del corto circuito del NTC-resistor (resistor
con un coeficiente negativo de temperatura), todos
los indicadores inician a parpadear y el proceso de
calefaccién termina. Todos los botones se desacti-
van.

2. En el caso de apertura del circuito del NTC-resistor
todos los indicadores inician a parpadear y el pro-
ceso de calefaccién termina. Todos los botones se
desactivan.

3. En caso cuando Usted ha activado la tetera y no ha
echado el agua, todos los LEDs empiezan a parpa-
dear, el proceso de calefaccion termina. Todos los
botones se desactivan.

REGLAS DE SEGURIDAD:

1 Este producto esta destinado sélo para hervir agua 'y
prepara té en los locales. Esta prohibido el uso de la
tetera para otros fines y con otros liquidos.jCuando
la tetera realiza cualquier modo programado, esta
prohibido cambiar la tapa para preparar té después
de que el agua haya hervido!

2. Antes de activar la tetera, asegurese de que hay
agua en el recipiente y sélo entonces encienda la
tetera.

3. No exceda el nivel maximo de agua en el recipiente
para evitar su transfusiéon y quemaduras.

4. Se puede trasladar la tetera solo cuando esté des-
conectada de la fuente de alimentacion. Se puede
tocar sélo el agarradero de la tetera cuando la tetera
esta funcionando y despues de hervir el agua para
evitar quemaduras.

5. Cuando la tetera esta en el modo de funcionamien-
to, el cable de alimentacion debe estar en un lugar
seguro para el usuario, de modo que nadie rompa el
cable o lo dafie.

6. Esta prohibido sumergir la tetera en el agua con el
fin de evitar dafios a sus componentes internos. Pa-
ra limpiar la tetera de las incrustaciones puestas
vea la seccion correspondiente de este manual.

7. En caso de danar el cable de alimentaciéon hace fal-
ta ponerse en contacto con un taller autorizado para
su recambio cualificado para evitar accidentes.

8. Este producto no esta destinado a ser utilizado por
personas con capacidades fisicas, mentales, sen-
soriales o mentales limitadas o con falta de expe-
riencia. Los nifios no estan autorizados a utilizar el
producto. Toda la responsabilidad por la violacién
de este requisito de seguridad recae exclusivamen-
te a los usuario y a las personas responsables.

9. iNo utilice la tetera como un juguete para los nifios!
iSdlo los adultos pueden utilizar la tetera!

Este producto esta disefiado para el uso doméstico
y las condiciones similares.
La tetera se usa con la base suministrada.

10. Instrucciones de reciclaje de la tetera
Estéa prohibido tirar la tetera con la basura domésti-
ca normal después del fin de su vida util. La tetera
que no estad apta para su uso debe ser reciclada
junto con otros articulos de uso doméstico en las es-
taciones especializadas de recepcion y de reciclaje
de los equipos eléctricos y electrénicos. El simbolo
indicado en el producto indica que este producto de-
be ser reciclado de una manera especial. Las par-
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tes de la tetera contienen los simbolos que indican
la posibilidad o imposibilidad de su procesamiento
posterior. Esto reduce el dafio al medio ambiente.

ELIMINACION DE INCRUSTACIONES

1. Limpieza:

» Antes de limpiar la tetera lea cuidadosamente las
instrucciones de seguridad;

« Antes de limpiar la tetera primero desconecte la te-
tera de fuente de alimentacion retirando el enchufe
del receptaculo eléctrico y deje que la tetera se en-
frie;

» En primer lugar limpie la tetera en la parte exterior,
limpie la parte exterior de su fondo con un pafio hu-
medo y luego seque la superficie con un pafio seco.
No utilice los materiales abrasivos o asperos, ya
que puede dafiar la superficie de la tetera;

« Todas las suciedades posibles deben ser retiradas
de la tetera con agua jabonosa o agentes especia-
les de limpieza que no contengan productos quimi-
Cos agresivos y no causen la corrosién para evitar
dafios a la tetera.

2. Eliminacion de incrustaciones:

Las incrustaciones en el tetera deben ser retiradas

periédicamente para prolongar la vida util de la tete-

ra;

« En las condiciones de un funcionamiento normal
hace falta limpiar la tetera de las incrustaciones al
menos dos veces al afio o mas;

« Llene la tetera de agua hasta el nivel WaterMax en
el panel y aflada un poco de vinagre al agua, luego
ponga a hervir el agua;

« Desconecte la alimentacion (desenchufe la tetera);

» Afada el vinagre alimenticio en la tetera y dejelo alli
para toda la noche, luego vierta el vinagre;

« Eche el agua en la tetera hasta el nivel WaterMax,
ponga a hervirla, escurra el agua, enjuague la tetera
con agua para eliminar los restos de incrustaciones
y vinagre;

» Ofra vez enjuague bien la tetera con mucha agua
limpia para eliminar toda la suciedad.

Servicio después de la venta

En caso de cualquier problema con la calidad del pro-

ducto, por favor pdngase en contacto con nuestro Ser-

vicio de Atencién al Cliente de SBM group.

RECOMENDACIONES PARA PREPARAR TE

TE VERDE:

El proceso tecnolégico de elaboracién del té verde
implica un grado minimo de impacto en las hojas de
té. La hoja de té no se somete a la oxidacion o la fer-
mentacion. Eso permite conservar al maximo todas las
propiedades beneficiosas del té.

La materia prima para el t¢ verde son los brotes y
hojas jovenes vy tiernas. Las hojas recogidas de té se
secan para eliminar el exceso de humedad y después
se someten a un tratamiento térmico en las calderas
especiales a baja temperatura para mejorar el sabor y
el aroma del té. El tratamiento térmico reduce de forma
considerable el proceso de oxidacion de la hoja y el té
se queda fresco y sabroso para mas tiempo.

El té verde tiene un efecto ténico, estimulante y restau-
rador sobre el cuerpo. Contiene una gran cantidad de
vitaminas y minerales, mejora el metabolismo, reduce

el nivel de colesterol, tiene propiedades desinfectan-

tes, ayuda a reducir el peso.

Recomendaciones para parepar el té verde:

« la temperatura del agua es de 70 grados;

» deja reposar el té durante 10-30 segundos;

« se puede preparar el té 4-7 veces dependiendo de
la cantidad del té que Usted ponga y de la fuerza del
té que prefiera;

« es aconsejable tomar el té a la vez, siempre y cuan-
do esta fresco y célido. No deje que la hoja de té
contacte con el agua durante mucho tiempo y no
utilice “el té de ayer”.

TE BLANCO:
La hoja del té blanco se somete a un impacto mecani-
co y térmico minimos (el grado de oxidacion de la hoja
es de 5-7%). Para preparar el té blanco, dependiendo
de la variedad, se seleccionan los brotes tiernos (pun-
tas) o bochornos (dos hojas y un brote). La peculiari-
dad de elaboracion de la materia prima es que soélo
se cura un poco al sol, y se seca sin tostar y sin mas
torsion. La hoja de té conserva su forma natural. Todos
los procesos se realizan a mano, es muy importante la
experiencia del maestro de té para que el sabor sea
mas suave y equilibrado.

El té blanco tiene un efecto refrescante y agradable

en el cuerpo, por lo que es especialmente bueno pa-

ra tomar en verano. Se cree que el té blanco posee
propiedades terapéuticas, reduce el nivel de azicar en
la sangre, puede usarse como un agente antipirético.

El té blanco tiene un sabor suave, dulce y un aroma

delicado.

Recomendaciones para prerar el té blanco:

« la temperatura del agua es de 80 grados;

+ deja reposar el té durante 20 - 60 segundos;

« se puede preparar el té 4-5 veces dependiendo de
la cantidad del té que Usted ponga y de la fuerza del
té que prefiera;

« es aconsejable tomar el té a la vez, siempre y cuan-
do esta fresco y célido. No deje que la hoja de té
contacte con el agua durante mucho tiempo y no
utilice “el té de ayer”.

OOLONG:

Oolong es un tipo especial de té, el grado de oxidacion

de la hoja de té varia del 35% al 80%. La variedad de

tipos del té, de sabores y aromas sorprende. Para la
fabricacion de oolong se usan las hojas grandes ente-
ras. El color del producto final es de gris-verde hasta
marrén oscuro. La tecnologia de fabricacién de oolong
es compleja y consta de varias etapas - el secado,
enfriamiento, trituracién, molienda, torsién, tostado.

Para cada tipo de oolong existen sus peculiaridades

de fabricacion.

Oolong es especialmente apreciado por su sabor Uni-

co, un sabor increible y retrogusto agradable. Tiene

un efecto suave, ténico sobre el cuerpo, contiene una
gran cantidad de nutrientes, mejora la digestion y el
metabolismo en el cuerpo.

Recomendaciones para prepara el oolong:

 la temperatura del agua es de 90 grados;

« serecomienda lavar el té: vierta el agua caliente so-
bre las hojas secas y escurrala rapidamente - eso
limpia las hojas de té del polvo posible y le ayuda a
abrirse;

« deja reposar el té durante 20 - 40 segundos;
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« aumente el tiempo de preparacién con cada nueva
preparacion;

« se puede prepara el té 4-8 veces dependiendo de la
cantidad de las hojas de té y de las variedades de
oolong;

* esaconsejable tomar el té a la vez, siempre y cuan-
do esta fresco y cdlido. No deje que la hoja de té
contacte con el agua durante mucho tiempo y no
utilice “el té de ayer”.

TE NEGRO:
El t¢ negro es una variedad del té que se somete a
una completa fermentacién (oxidacién) dentro de un
plazo de dos semanas a un mes (de acuerdo con la
tecnologia tradicional). Puede ser baikh, granulado, en
bolsas y en barras. Puede tener un sabor, por ejemplo,
del aceite de bergamota. El sabor del té negro no tie-
ne amargura, su infusién tiene un color anaranjado o
rojo. El té tiene un efecto complejo, tanto ténico como
sedante.
Gracias a la cafeina alcaloide (teina), el té negro tiene
la propiedad de proporcionar un efecto estimulante so-
bre el sistema nervioso central y aumenta la capacidad
de trabajo. Ademas, estimula la actividad del corazén,
tiene un efecto positivo en los rifilones y promueve el
funcionamiento normal del sistema digestivo. Natural-
mente, se pretende que la bebida se utiliza con pru-
dencia y no hay abusos en su concentracion.

Recomendaciones para preparar el té negro:

« Latemperatura del agua es de 100 grados;

« serecomienda lavar el té: vierta el agua caliente so-
bre las hojas secas y escurrala rapidamente - eso
limpia las hojas de té del polvo posible y le ayuda a
abrirse;

« deja reposar el té durante 30 segundos - 2 minutos;

« se puede preparar el té 3-5 veces dependiendo de
la cantidad del t¢ que Usted ponga y de la fuerza del
té que prefiera;

* es aconsejable tomar el té a la vez, siempre y cuan-
do esta fresco y célido. No deje que la hoja de té
contacte con el agua durante mucho tiempo y no
utilice “el té de ayer”.

() 1taliano

Bollitore elettrico

DISEGNO GENERALE (Fig.1)
1 — Becco del bollitore;
2 — coperchio;

3 — maniglia;
4 — corpo di vetro;
5 — base;

6, 7, 8 e 9 — pulsanti di selezione temperatura;
10 - pulsante per tenere caldo;
11 — pulsante On/Off.

DESCRIZIONE GENERALE DEL

PRODOTTO:

1 Tensione: 220 - 240 V;

Frequenza: 50 Hz;

Potenza: 3000 W;

Capacita: 1,7 L;

Consumo di energia in modo standby: meno di 1 W;

Retroilluminazione corpo a LED;

2. Controllo elettronico della temperatura di calore:
modi di 70 °C, 80 °C, 90 °C, e 100 °C;

3. Sistema elettronico di mantenimento caldo: modi di
70 °C, 80 °C, e 90 °C;

4. Bollitore ha 6 pulsanti di controllo + 6 LED tipo lumi-
notron (creano luce estremamente acceso a grande
distanza) + indicatori per dispositivo di segnalazio-
ne;

Descrizione dei pulsanti di controllo:

« On/Off — attivare/disattivare il riscaldamento;

» Keep warm - attivare/disattivare mantenimento della
temperatura impostata;

« 70°C - 100°C - impostare la temperatura desiderata
dell’acqua come segue: 70°C, 80°C, 90°C, o 100°C.

PRIMA D’USARE:

1. Prima d’usare bisogna fare sicuro che la tensione di
rete corrisponde a quella di progettazione del bolli-
tore. In caso contrario, I'uso di bollitore & vietato, al
fine di evitare incidenti!

2. Bollitore deve essere collocato su una superficie
piana per evitare la sua punta ed incidenti di seguito.
Quando il bollitore € acceso, la spina deve essere
collocata in modo sicuro nella presa.

3. Prima di accendere il dispositivo, selezionare il
coperchio desiderato: c’e quello per bollire I'acqua
(Fig.2) e quello per té (Fig.3) — solo DEK-317-F.

4. 1l bollitore ha un dispositivo automatico di disattiva-
zione per proteggerlo dal surriscaldamento, anche
in caso di accensione senza acqua, per evitare di
danneggiarlo.

5. Se il bollitore & accidentalmente acceso senza ac-
qua, prima staccare la spina e poi aggiunger acqua
per ridurre la temperatura della base per consentire
il riavvio dell’dispositivo di disattivazione automa-
tico. Il bollitore deve essere svuotato, e poi usato
come previsto.

6. Sei LED di segnalazione sulla base indicano la tem-
peratura desiderata (70°C, 80°C, 90°C, e 100°C),
ed anche l'attivazione di modalita “Keep warm” e lo
stato attuale del bollitore (acceso/spento).

7. Dispositivo per preparazione del t¢ deve essere
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smontato come mostrato in Fig.4.: (Open — per
aprirlo; lock — per chiuderlo).

USO DEL BOLLITORE:

1. A bollire 'acqua premere il pulsante di apertura di
coperchio (Fig.5); il coperchio si apre automatica-
mente, e quindi pud essere rimosso. Quando si fa
il t& & necessario rimuovere il coperchio (Fig.6) e
mettere il t& nella pentola per fare il té, aggiungere
'acqua ad un livello nell’intervallo tra il livello minimo
e TeaMax, indicato sulla scala del bollitore.

2. Dopo aver versato I'acqua, mettere il coperchio sul
bollitore in modo affidabile, e alzare la teiera (Fig.7)
con il coperchio al posto. Mettere il bollitore sulla ba-
se, inserire la spina, e il dispositivo di segnalazione
fara bip due volte con tutti gli indicatori sul pannello
accesi per un secondo che mostra che il bollitore &
in modo standby ed & pronto per il funzionamento.

3. Dopo aver selezionato la temperatura desiderata,
viene acceso l'indicatore appropriato sul pannello
bollitore. Riscaldamento inizia dopo che viene pre-
muto il pulsante On/Off. Allo stesso tempo, indica-
tore lampeggia, il dispositivo di segnalazione fara
bip due volte ed il bollitore si accende la modalita
selezionata. Dopo aver raggiunto la temperatura im-
postata, si sente il segnale bip.

4. Per utilizzare la modalita di mantenere il caldo pre-
mere il pulsante di riscaldamento acqua desiderato:
70 °C, 80 °C, 0 90 °C. Poi premere il pulsante Keep
warm e On/Off. Per annullare questa modalita, pre-
mere il pulsante On/Off. Se si € precedentemente
selezionato il modo di tenere caldo mentre dopo
aver selezionato la modalita di temperatura 100 °C,
la funzione di tenere caldo si spegne automatica-
mente. La modalita di tenere caldo ¢ attiva per 30
minuti.

5. Altre considerazioni.

Se la modalita di tenere caldo non € attiva, il bollitore

deve essere preso dalla base per metterlo in modalita

standby. Dopo di che il programma sara riavviato.

Se la modalita di tenere caldo € attiva e il bollitore &

tolto dalla base, ma non & rimesso la di nuovo in un

minuto, il dispositivo di segnalazione emette un segna-
le acustico e il programma mette il bollitore in modalita
standby, quindi riavviandosi. E se il bollitore verra po-

sizionato sulla base entro un minuto, si continuera a

funzionare nella modalita selezionata.

In modalita standby tutti i LED sono spenti e il processo

di riscaldamento viene terminato. Inoltre, se il bollitore

non & alla base in modalita standby, tutti i pulsanti e

LED sono spenti.

DESCRIZIONE MALFUNZIONAMENTI:

1. In caso di corto circuito del negistor (resistore a co-
efficiente negativo) tutti indicatori si lampeggiano e
processo di riscaldamento si arresta. Tutti i pulsanti
sono spenti.

2. In caso di circuito aperto del negistor tutti indicatori
si lampeggiano e processo di riscaldamento si arre-
sta. Tutti i pulsanti sono spenti.

3. In caso il bollitore & su senza acqua, tutti indicatori si
lampeggiano e processo di riscaldamento si arresta.
Tutti i pulsanti sono spenti.

SICUREZZA D’USO:

1. Questo prodotto & destinato esclusivamente a bollire
'acqua e preparare té all'interno, e I'uso del bollitore
per altri scopi e con altri liquidi & vietato. Quando il
bollitore funziona in un modo pre-impostato € vietato
modificare il coperchio per t&é dopo che I'acqua ha
bollito!

2. Prima di accendere il bollitore, assicurarsi che vi sia
acqua all'interno, e solo poi accenderlo.

3. Non superare il livello massimo di acqua per evitare
la ripienezza e scottature successiva.

4. E solo possibile spostare il bollitore dopo che & sta-
to scollegato. Per evitare scottature quando I'acqua
bolle e subito dopo, toccare solo la maniglia del bol-
litore.

5. Quando il bollitore & in funzione, il cavo di alimenta-
zione deve essere in un luogo sicuro per 'utente, in
modo che il cavo non puo essere toccato o danneg-
giato.

6. E vietato immergere il bollitore in liquidi al fine di evi-
tare di danneggiare le parti interne. Per svolgere la
decalcificazione vedere la sezione apposita di que-
sto manuale.

7. Nell'evento di danneggiamento del cavo di alimen-
tazione, si prega di fare riferimento ad un centro di
assistenza autorizzato per la sostituzione qualificata
per evitare incidenti.

8. Questo prodotto non & destinato all'uso da parte di
persone con menomazioni fisiche, mentali, senso-
riali o mancanza di esperienza. | bambini non sono
autorizzati ad utilizzare il prodotto. L'utente ei re-
sponsabili recano tutta la responsabilita per la vio-
lazione dei requisiti di sicurezza qui sopra.

9. Non utilizzare il bollitore come un giocattolo per
bambini! Solo gli adulti possono usare il bollitore!
Questo prodotto & destinato ad uso al’'interno e simi-
li.

Il bollitore pud essere utilizzato solo con la base for-
nita.

10. Smaltimento del bollitore
E vietato smaltire il bollitore con i rifiuti domestici
normali dopo il suo ciclo di vita. Il bollitore fuori ser-
vizio deve essere smaltito con altri articoli per la ca-
sa in aree specializzate per lo smaltimento di appa-
recchiature domestiche elettriche ed elettroniche. Il
simbolo sul prodotto indica che questo deve essere
smaltito in un modo speciale. Su parti del prodotto ci
sono simboli che indicano la possibilita o I'impossibi-
lita di riciclaggio successivo. Questo riduce il danno
allambiente.

DECALCIFICAZIONE

1. Pulizia:

« Prima di pulire il bollitore leggere attentamente le
istruzioni di sicurezza;

» Prima di iniziare la pulizia del bollitore scollegare I'a-
limentazione elettrica staccando la spina, e lasciare
che il bollitore si raffreddi;

* Prima, pulire il bollitore all’esterno e la parte esterna
del fondo con un panno umido e poi asciugare le
superfici con un panno asciutto. Non usare materiali
abrasivi o grossolani, che possono danneggiare la
superficie;

« Tutta la contaminazione possibile deve essere ri-
mossa dal bollitore con acqua e sapone o detergenti
speciali senza prodotti chimici e che non causano




corrosione per evitare di danneggiare il bollitore.

2. Decalcificazione:

« Calcificazione su il bollitore deve essere rimosso re-
golarmente per prolungare il tempo di vita di esso;

» Nel funzionamento normale decalcificare il bollitore
almeno due volte I'anno o piu frequentemente;

« Riempire il bollitore con I'acqua fino al livello Water-
Max sul pannello e aggiungere qualche aceto all'ac-
qua, quindi far bollire 'acqua;

« Spegnere 'apparecchio (staccare la spina);

» Aggiungere l'aceto alimentare in bollitore e lasciarlo
per una notte, quindi svuotare il bollitore;

« Riempire il bollitore con I'acqua fino al livello Water-
Max, far’ bollire, svuotare, quindi risciacquare con
acqua, eliminando i resti di calcificazione e di aceto;

« Ancora una volta risciacquare accuratamente bolli-
tore con acqua pulita per rimuovere tutto lo sporco.

Servizio post-vendita

In caso di problemi con la qualita del prodotto, contat-

tare il Servizio Clienti di SBM group.

RACCOMANDAZIONI PER LA
PREPARAZIONE DEL TE

TE VERDE:

Trasformazione di té verde implica un minimo d’impatto

sulle foglie di té. Foglia di t&é non & sottoposta ad os-

sidazione o fermentazione. Questo permette il té per
conservare tutte le sue proprieta benefiche.

La materia prima per il t&¢ verde sono i germogli e le

foglie fresche, dolci. Foglie fruttate di t& vengono es-

siccate per eliminare I'umidita in eccesso e poi sotto-

poste ad un trattamento termico in caldaie speciali a

bassa temperatura per migliorare il sapore e I'aroma.

Lo stesso trattamento termico rallenta notevolmente il

processo di ossidazione nella foglia e il t& rimane piu

fresco e gustoso.

Il té verde ha un effetto tonico, tonificante e rigenerante

sul corpo. Contiene grandi quantita di vitamine e mine-

rali, migliora il metabolismo, riduce il colesterolo, ha le
proprieta disinfettanti, e aiuta a ridurre il peso.

Raccomandazioni per la preparazione:

 la temperatura dell’acqua é di 70 gradi;

« lasciare per 10-30 secondi;

« té puo essere preparato 4-7 volte secondo la quan-
tita e carica preferita di esso;

« si consiglia di bere il té in una volta, fintanto che &
fresco e caldo. Non lasciare le foglie di té in acqua
per un lungo periodo e non utilizzare il “preparato di
ieri”.

TE BIANCO:

Foglia di té bianco subisce il trattamento minimo mec-
canico e termico (il grado di ossidazione foglia & solo
5-7%). Per la produzione di té bianco, secondo la va-
rieta, sono selezionati boccioli vergini (tips) o flash (due
foglie e un germoglio). La particolarita della lavorazio-
ne della materia prima € che la stessa viene solamente
posta al sole ed essiccata, senza ulteriore trattamento
termico e torcitura. Foglia di t& cosi mantiene la sua
forma naturale. Tutti i processi sono fatti a mano, e I'e-
sperienza di un maestro del t&¢ & molto importante per
ottenere il gusto morbido ed equilibrato.

I t& bianco ha un gradevole effetto rinfrescante sul cor-
po, quindi & particolarmente buono da bere in estate. Si

ritiene che il t& bianco possiede proprieta terapeutiche,

abbassa il livello di zucchero nel sangue, e pud essere

usato come agente antipiretico. Il t& bianco ha un sa-
pore dolce ed aroma delicato.

Raccomandazioni per la preparazione:

 la temperatura dell’acqua & di 80 gradi;

« lasciare per 20-60 secondi;

* té puo essere preparato 4-5 volte secondo la quan-
tita e carica preferita di esso;

« si consiglia di bere il té in una volta, fintanto che &
fresco e caldo. Non lasciare le foglie di té in acqua
per un lungo periodo e non utilizzare il “preparato di
ieri”.

OOLONG:

Oolong & una varieta particolare di té; ossidazione

della foglia di té varia dal 35% al 80%. La varieta di

tipologie, sapori e profumi & impressionante. Per la

produzione di oolong si usano grandi foglie intere. Il

colore del prodotto finale varia dal grigio-verde al mar-

rone scuro. Tecnologia di produzione oolong & com-
plessa e si compone di diverse fasi: I'essiccazione, raf-

freddamento, frantumazione, macinazione, torcitura, il

trattamento termico. Per ciascun tipo di oolong ci sono

caratteristiche particolari di fabbricazione.

Oolong & particolarmente apprezzato per il sapore uni-

co, il gusto sorprendente e retrogusto piacevole. Ha un

effetto lieve, tonico sul corpo, contiene molte sostanze
nutritive, e migliora la digestione e il metabolismo del
corpo.

Raccomandazioni per la preparazione:

* la temperatura dell’acqua & di 90 gradi;

« si consiglia di lavare il te: versare le foglie secche
con acqua calda e scolare rapidamente: questo aiu-
tera lavare le foglie di t& da eventuale polvere e li
aiutera a sviluppare;

« lasciare per 20-40 secondi;

* con ogni nuova preparazione incrementare il tempo
d’immersione;

« té puod essere preparato 4-8 volte secondo la quan-
tita di foglie e di varieta d’oolong;

« si consiglia di bere il té in una volta, fintanto che &
fresco e caldo. Non lasciare le foglie di té in acqua
per un lungo periodo e non utilizzare il “preparato di
ieri”.

TE NERO:
Il t& nero € una specie di t& che subisce fermentazione
completa (ossidazione) nel periodo tra due settimane
ed un mese (secondo la tecnologia tradizionale). Pud
essere a foglie lunghe, granulare, confezionato e a
piastrelle. Esso pud essere aromatizzato, per esempio
con olio di bergamotto. Il gusto del t& nero non porta
rancore, I'estratto ha un colore arancio o rosso. Té ha
effetto complesso, sia tonico e sedativo.
Grazie all’alcaloide caffeina (teina), il t&¢ nero ha la
proprieta di effetto provocativo sul sistema nervoso
centrale e aumenta I'efficienza lavorativa. Inoltre, esso
stimola I'attivita del cuore, ha un effetto positivo sulle
reni e favorisce il funzionamento normale del sistema
digestivo. Naturalmente, si intende I'uso con saggezza
e in nessun concentrazione abusiva.
Raccomandazioni per la preparazione:
* la temperatura dell’acqua € di 100 gradi;
 si consiglia di lavare il té: versare le foglie secche
con acqua calda e scolare rapidamente: questo aiu-




tera lavare le foglie di t&¢ da eventuale polvere e li
aiutera a sviluppare;

lasciare per un tempo da 30 secondi fino a 2 minuti
té pud essere preparato 3-5 volte secondo la quan-
tita e carica preferita di esso;

si consiglia di bere il té in una volta, fintanto che &
fresco e caldo. Non lasciare le foglie di té in acqua
per un lungo periodo e non utilizzare il “preparato di
ieri”.

(w) Latviesu

Elektriska tejkanna

KOPSKATS (1.zim.)
1 — Téjkannas snipis;

2 — Vacins;

3 — Rokturis;

4 — Stikla korpuss;
5 — Paliktnis;

6, 7, 8 un 9 — Temperatlras reZima izvéles pogas;

10 — Uzdota temperatiras rezima izvéles uzturé$anas
poga;

11 — On/Off poga.

VISPAREJAIS IZSTRADAJUMA APRAKSTS:

1 Spriegums: 220-240 V;

Frekvence: 50 Hz;

Jauda: 3000 W;

Tilpums: 1,7 L;

Elektroenergijas patérind gaidiSanas rezima: mazak

ka 1 W;

LED korpusa apgaismojums;

2. Elektroniska uzkarsé$anas temperatiras regulésa-
na: rezimi 70°C, 80°C, 90°C un 100°C;

3. Elektroniska temperatiras limena uzturéSanas sis-
téma: rezimi 70°C, 80°C un 90°C

4. Téjkannai ir 6 vadibas pogas + 6 luminotron tipa
gaismas diodes (lauj radit arkartigi spilgtu apgais-
mojumu liela attaluma) + signalierices darba indika-
tors;

Vadibas pogu apraksts:

* On/Off — izmanto karséSanas rezima ieslégSanai/
izslég$anai;

« Keep warm — paredzéts uzdotas temperatiras rezi-
ma uzturé$anas ieslégSanailizslégSanai;

* 70°C -100°C - paredzéts nepiecieSamas tdens tem-
peratlras uzstadiSanai noraditos Iimenos: 70°C,
80°C, 90°C vai 100°C.

NORAD!JUMI PIRMS EKSPLUATACIJAS

UZSAKSANAS:

1. Pirms sakt lietot izstradajumu parliecinieties par to,
ka spriegums tikla atbilst téjkannas spriegumam.
Pretéja gadijuma, izmantot téjkannu aizliegts, lai
izvairTtos no nelaimes gadijuma!

2. Téjkannu nepiecieSams novietot uz lidzenas un sta-
bilas virsmas, lai izvairitos no apgasanas un nelai-
mes gadijuma. Pie téjkannas ieslégSanas kontakt-
daksai jabat stingri ievietotai kontaktligzda.

3. Pirms ieslégS$anas jaizvélas nepiecieSamais vacins
— ir vacin$ tdens variSanai (2.zim.) un vacins, iz-
mantojams t&jas gatavo$anai (3.zim.) tikai modelim
DEK-317-F.

4. Téjkanna aprikota ar automatiskas atslégSanas ie-
rici, parkarSanas novér$anai, tai skaita, gadijuma,
ja téjkannu ieslédz bez Gdens, lai izvairttos no tas
bojajuma.

5. Ja téjkanna nejausi ieslégta un aizmirsts ieliet taja
adeni, nepiecieSams vispirms izvilkt elektroapgades
kontaktdak$u un ieliet noteiktu Gdens daudzumu,
paliktna temperatras samazinasanai, lai automa-
tiskas atslégSanas ierice parstartétos. Sada gadi-
juma rezultata ielieto Gdeni nepiecieSams izliet un
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turpmak izmantot téjkannu ka paredzeéts.

6. SeSas indikatora lampinas uz téjkannas paliktna
norada uzdoto temperatdru (70°C, 80°C, 90°C un
100°C), ka ar norada uz uzdotas temperatiras rezi-
ma uzturé$anas darbu un eso$o téjkannas stavokli
(ieslégts/izslégts).

7. Téjas gatavoSanas ierici nepiecieSams izjaukt ta, ka
paradits 4.zim.: (Open - atvert; Lock - aizvérts)

TEJKANNAS LIETOSANAS NOTEIKUMI:

. Lai uzvaritu 0deni, nepiecieSams nospiest uz t&jkan-
nas vacina atvér§anas pogu (5.zim.); vacins atveras
automatiski un to var nonemt. Téjas sagatavoSanai
nepiecieSams nonemt vacinu (6.zZIm.) un ievietot
téju tvertné téjas gatavoSanai un péc tam piepildit
adeni lidz limenim, kas atrodas robezas starp lime-
niem Min un TeaMax, kas noradits uz téjkannas ska-
las.

2. Péc tam, kad jis ieléjat téjkanna Gdeni, vacinu ne-
piecieSams novietot atpaka| uz tgjkannas ta, lai ta
drosi fiksétos uz ta un pacelt t&jas tvertni (7.zim.),
péc tam kad novietosiet vacinu uz téjkannas. Novie-
tojiet t8jkannu uz paliktna, ievietojiet baroSanas kon-
taktdaksu kontaktligzda, péc tam signalierice izdos
dubultu signalu un visi panela indikatori iedegsies uz
vienu sekundi, noradot uz to, ka téjkanna ir gaidi$a-
nas rezima un gatava darbam.

3. Pie nepiecieSamas temperatiras uzstadiSanas uz
téjkannas panela iedegsies atbilstoSais indikators.
Udens sasilSanas process saksies pie uzspiesanas
uz pogas On/Off. Pie kam indikators saks mirgot,
signalierice izdos dubultu signalu un téjkanna ie-
slégsies izvélétaja darba rezima. Kad tiks sasniegta
uzstadita temperatira, atskanés skanas signals.

4. leieSanai uzdotas temperatiras uzturé$anas rezZima
nepiecieSams nospiest nepiecieS$amo tdens karsé-
Sanas pogu 70°C, 80°C vai 90°C. Péc tam nospiest
pogu Keep warm un On/Off. ST reZima anulé$anai
nepiecieSams nospiest pogu On/Off. Ja agrak bija
izvéléta uzdotas temperatlras uzturéSanas funkci-
ja un pie tam, jus uzstadisiet temperatdras reZzimu
uz 100°C, dota uzdotas temperatiras uzturéSanas
funkcija automatiski atslédzas. Uzdotas temperati-
ras uzturé$anas rezims darbojas 30 mindtes.

5. Citi noradijumi.

Ja uzdotas temperatiras uzturéSanas funkcija nav iz-

véléta, téjkannu nepiecieSams pacelt no paliktpa, lai

tas parietu gaidiSanas rezima. Pie tam, ta programma
parstartésies.

Ja uzdotas temperatlras uzturéSanas programma

izvéléta un téjkanna tiek pacelta no paliktna , bet to

nenoliek atpakal vienas mindtes laika, atskan skanas
signals un programma parliks t&jkannu gaidi$anas re-

ZIma, un tas no jauna parstartésies. Ja téjkannu noliek

atpakal uz paliktna vienas mindtes laika, tad téjkanna

turpinas darboties izvéléta rezZima.

GaidiSanas rezima visi gaismas diozu indikatori nedeg

un sildiSanas process ir partraukts. Vél gaidisanas re-

2Ima, ja téjkanna nestav uz paliktna, tad visi indikatori
un pogas nedarbojas.

DARBIBAS TRAUCEJUMU APRAKSTS:

1. Negistora (rezistora ar negativu temperatiras koe-
ficientu) Tssavienojuma gadijuma, visi indikatori sak
mirgot un sildiSanas process tiek partraukts. Visas
pogas ir deaktivizétas.

2. Negistora kédes parravuma gadijuma, visi indikatori
sak mirgot un sildi§anas process tiek partraukts. Vi-
sas pogas ir deaktivizétas.

3. Gadijuma, ja ieslédzat téjkannu un neieléjat adeni,
tad visi indikatori sak mirgot un sildiS8anas process
tiek partraukts. Visas pogas ir deaktivizétas.

DROSIBA§ NOTEIKUMI PIE

IZMANTOSANAS:

1. Dotais izstradajums paredzéts tikai Gdens varisanai
un téjas gatavoSanai telpas un téjkannas izmanto-
Sana citiem mérkiem un ar citiem Skidrumiem aiz-
liegta. Kad t&jkanna pilda kaut kadu uzdotu rezimu,
aizliegts maintt vacinu téjas gatavosanai péc tam,
kad Gdens uzvarijies!

2. Pirms téjkannas ieslég$anas parliecinieties par to,
ka tilpné ir Gdens un tikai péc tam ieslédziet to.

3. Neparsniedziet maksimali pielaujamo tdens limeni
tilpné, lai izvairitos no parlieSanas un apdegumiem.

4. Parvietot téjkannu var tikai péc tam, kad ta atslégta
no baroSanas avota. Pieskarties variSanas laika un
uzreiz péc tas pabeigSanas, var tikai pie téjkannas
roktura, lai izvairitos no apdegumiem.

5. Kad téjkanna atrodas darba rezima, elektribas va-
dam jaatrodas lietotajiem drosa vieta, lai vadu neva-
rétu aizkert vai sabojat.

6. Aizliegts ievietot téjkannu Skidruma, lai izvairitos no
tas iek$éjo elementu bojasanas. AttiriSanai no kalku
nosédumiem skaties specialu dotas instrukcijas sa-
dalu.

7. Elektriskd vada bojajuma gadijuma nepiecieSams
vérsties autorizéta darbnica, ta kvalitativai nomai-
nai, lai izvairttos no nelaimes gadijumiem.

8. Dotais izstradajums nav paredzéts izmantoSanai
personam ar ierobezotam fiziskam, psihiskam un
prata spéjam, vai tddam, kuram nav pietiekoSas
pieredzes. Bérniem aizliegts ekspluatét doto izstra-
dajumu. Visa atbildiba par So prasibu neievéroSanu
gulstas tikai uz lietotdjiem un par tiem atbildigam
personam

9. Aizliegts izmantot téjkannu ka bérnu rotallietu! Lietot
téjkannu var tikai pieaugusie!

Dotais izstradajums paredzéts lietoSanai majas un
tamlidzigos apstak|os.
Téjkannu var lietot, izmantojot pievienoto paliktni.

10. Téjkannas utilizacijas instrukcija
Aizliegts izmest téjkannu kopa ar parastiem majas
atkritumiem péc tam, kad tas ekspluatacijas termins
ir beidzies. Ekspluatacijai nederigu téjkannu nepie-
cieSams utilizét kopa ar citiem sadzives elektriskiem
izstradajumiem specializétas piepemsSanas stacijas,
kas nodarbojas ar elektriskas un elektroniskas teh-
nikas utilizaciju. Noradrtais simbols uz izstradajuma,
liecina par to, ka doto ierici nepiecieSams utilizét
Tpasa veida. Uz téjkannas dalam ir simboli, kas no-
rada uz turpmakas parstrades iespéjamibu vai ne-
iespéjamibu. Tada veida tiek samazinats kaitéjums
apkartéjai videi.

KAI,KA NOSEDUMU NONEMSANA
. AttiriSana:
« Pirms téjkannas tiriSanas uzsakSanas rdpigi iepa-
Zistieties ar DroSibas instrukciju;
* Pirms téjkannas tiri$anas darbu uzsak$anas, vis-
pirms atslédziet energijas padevi iznpemot kontakt-
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dak3u no baro$anas kontaktligzdas un |aujiet téjkan-
nai atdzist;

« Vispirms notiriet t&jkannu no arpuses un tas dibena
aréjo dalu ar mitru lupatu un péc tam nosusiniet ar
sausu lupatu. Neizmantojiet tiri§anai abrazivu vai
rupju materialu, kur$ var sabojat tas virsmu;

« Visus iesp&jamos netirumus nepiecieSams notirit
no téjkannas izmantojot ziepju Gdeni vai specialus
tiriSanas Iidzek|us, kuri nesatur agresivas kimiskas
vielas un tadas, kas neizraisa koroziju, lai izvairttos
no téjkannas sabojasanas.

2. Kalka nosédumu nonems$ana:

« Kalka nosédumus no téjkannas nepiecieSams no-
nemt regulari, lai palielinatu tas kalposanas laiku;

« Pie normaliem téjkannas ekspluatacijas apstakliem
téjkannu nepiecieSams tirit no kalka nosédumiem,
minimums, divas reizes gada vai biezak;

« Piepildiet tejkannu ar Gdeni I1dz IlTmenim uz panela
WaterMax un pievienojiet Gdenim nedaudz etika,
péc tam uzvariet tdeni;

« Atslédziet baro$anu (iznemiet kontaktdak$u no kon-
taktligzdas);

« Pievienojiet partikas etiki téjkanna uz atstajiet to tur
uz nakti, péc tam etiki izlejiet;

« Piepildiet téjkannu ar Gdeni Iidz [imenim WaterMax,
uzvariet Gdeni, izlejiet, péc tam téjkannu nepiecie-
Sams izskalot ar Gdeni, tada veida iztirot kalku nosé-
dumu un etika paliekas;

» Veélreiz ripigi izmazgajiet téjkannu ar lielu tira ddens
daudzumu lai iztTrTtu visus netirumus.

Péc pardoSanas apkalposana.

Jebkadu problému rasanas gadijuma ar izstradajuma

kvalitati, nepiecieSams vérsties SBM group Servisa

dienesta.

REKOMENDACIJAS TEJAS GATAVOSANAI

ZALA TEJA:

Zalas téjas apstrades tehnologdiskais process paredz

minimalu iedarbibu uz t&jas lapu. T€jas lapa netiek pa-

klauta oksidacijas vai fermentacijai procesam. Tas |auj

maksimali saglabat visas lietderigas téjas Tpasibas.

Par zalas téjas izejvielu kalpo pumpuri un jaunas, mai-

gas lapinas. levaktas téjas lapas Zave, lai atbrivotos

no liekd mitruma, péc tam paklauj situma apstradei

specialos katlos pie zemas temperatiras, lai uzlabotu

téjas garSu un aromatu. Vél siltuma apstrade ievéroja-

mi samazina oksidésanas procesu lapas, un t&ja ilgaku

laiku saglabajas svaiga un gar$iga.

Za|a teéja iedarbojas toniz&josi, uzmundrinosi un vispa-

réji nostiprinosi uz organismu. Satur lielu daudzumu

vitamTnu un mineralu, uzlabo vielmainu, samazina ho-

lesterina lTmeni, tai ir dezinficgjosas Tpasibas, veicina

svara samazinasanu.

Pagatavosanas rekomendacijas:

« udens temperatara 70 gradi;

« laujiet ievilkties 10-30 sekundes;

« téju var apliet 4 — 7 reizes, atkariba no ta, cik t&jas
ielikat un cik stipra téja jums patik;

« téju vélams dzert uzreiz, iekams ta ir svaiga un silta.
Nepielaujiet ilgstosu téjas lapu kontaktu ar ddeni, ka
art neizmantojiet ,vakardienas uzlgjumu”.

BALTA TEJA:
Baltas téjas lapas tiek paklautas minimalai mehanis-

kai un siltuma iedarbibai (lapu oksidacijas pakape tikai

5-7%) Baltas téjas razoSanai, atkariba no tas skirnes,

tiek atlastti maigie pumpurini (tipsi) vai flesi (divas lapi-

nas un pumpurs). lzejvielu apstrades 1patniba ir tada,

ka ta tiek saulé tikai vitinata un zavéta, bez turpmakas

karsé$anas un sarullé$anas. Saja gadijuma téjas lapa

saglaba savu dabigo formu. Visi procesi tiek veikti ar

roku darbu, pie kam |oti svariga ir t€jas meistara piere-

dze, lai garSa batu maiga un sabalanséta.

Balta téja sniedz patikamu atvésinoSu iedarbibu or-

ganismam, tadé| seviski labi to dzert vasara. Tiek uz-

skatits, ka baltai t€jai piemtt arstnieciskas Tpasibas,

td pazemina cukura lTmeni asinis, to var izmantot ka

temperatlru pazeminosu Iidzekli. Baltai t&jai ir viegla,

maiga garSa un smalks aromats.

PagatavoSanas rekomendacijas:

* (0dens temperatara 80 gradi;

« laujiet ievilkties 20-60 sekundes;

« téju var apliet 4 — 5 reizes, atkariba no ta, cik t€jas
ielikat un cik stipra t€ja jums patik;

« téju vélams dzert uzreiz, iekams ta ir svaiga un silta.
Nepielaujiet ilgstoSu téjas lapu kontaktu ar Gdeni, ka
art neizmantojiet ,vakardienas uzl&jumu”.

ULUN:

Uluns — Tpass t&jas veids, lapu oksidacijas pakape

svarstas no 35% Iidz 80%. Veidu, garSu un aromatu

daudzveidiba parsteidz iztéli. Ulunu izgatavosanai iz-
manto veselas lielas lapas. Gala produkta krasa — no
peléki zalas Iidz tumsi branai. Ulunu izgatavoSanas
tehnologija ir sarezgita un sastav no vairakam stadijam

— zavés$anas, atdzeséSanas, saspieSanas, apstrades,

sarulléSanas, karséSanas. Katram ulunu veidam - sa-

vas izgatavo$anas Tpatnibas.

Uluni seviski iecientti to neatkartojama aromata, bri-

niskigas garSas un patikamas pécgarsas dé|. Maigi un

tonizé&josi iedarbojas uz organismu, satur daudz derigu
vielu, uzlabo gremosanu un vielmainu organisma.

PagatavoSanas rekomendacijas:

* 0Odens temperatdra 90 gradi;

» téju ieteicams noskalot: aplejiet sausas lapas ar
karstu tGdeni un atri nolejiet — tas noskalos lapas no
iespéjamiem putekliem un palidzés ta atvérties;

« laujiet ievilkties 20-40 sekundes;

« ar katru jaunu aplieSanu mazliet palieliniet ievilkSa-
nas laiku;

+ t&ju var apliet 4 — 8 reizes, atkariba no ta, cik daudz
téjas lapu un kads uluna veids;

» t&ju vélams dzert uzreiz, iekams ta ir svaiga un silta.
Nepielaujiet ilgstosu téjas lapu kontaktu ar ddeni, ka
arT neizmantojiet ,vakardienas uzl&jumu”.

MELNA TEJA:

Melna téja — téjas veids, kur§ paklauts pilnai fermen-
tacijai (oksidéSanai) no divam nedélam Iidz ménesim
(péc tradicionalas tehnologijas). Ir lapu, granuléta,
téjas maisinu un plaksnisu t&ja. Var bat aromatizéta,
pieméram, ar bergamotes ellu. Melnajai t&jai nav rig-
tuma, uzléjumam ir oranza vai sarkaniga krasa. Té&jai
ir sarezgita iedarbiba, vienlaicigi toniz&jo$a un nomie-
rinosa.

Pateicoties alkalotrdam kofelnam (teins), melnajai t&jai
piemitt Tpasiba uzbudinat centralo nervu sistemu un
celt darbaspéjas. Bez tam, ta stimulé sirdsdarbibu,
labveligi ietekmé nieru darbibu un veicina normalu
gremosanas sistémas darbibu. Protams, janem véra,




ka dzériens jalieto sapratigi, bez parméribam ta kon-

centracija.

PagatavoSanas rekomendacijas:

« ddens temperatdra 100 gradi;

« téju ieteicams noskalot: aplejiet sausas lapas ar
karstu Gdeni un atri nolejiet — tas noskalos lapas no
iespéjamiem putekliem un palidzés ta atvérties;

« laujiet ievilkties no 30 sekundém Iidz 2 mindtém;

« téju var apliet 3 — 5 reizes, atkariba no ta, cik téjas
ielikat un cik stipra téja jums patik;

« t&ju vélams dzert uzreiz, iekams ta ir svaiga un silta.
Nepielaujiet ilgstoSu téjas lapu kontaktu ar tdeni, ka
arl neizmantojiet ,vakardienas uzl€jumu”.

(D) Lietuviy
Elektrinis virdulys

BENDRAS VIRDULIO (1 pav.)
1 — Virdulio snapelis;

2 — Dangtis;

3 — Rankena;

4 — Stiklinis korpusas;
5 — Padéklas;

6, 7, 8 ir 9 — Temperatdros rezimo pasirinkimo myg-
tukai;

10 — Nustatytos temperatiros palaikymo rezimo pasi-
rinkimo mygtukas;

11 — Mygtukas On/Off.

BENDRAS GAMINIO APRASYMAS:

1 |tampa: 220-240 V;

Daznis: 50 Gz;

Galingumas: 3000 W;

Talpa: 1,7 L;

Elektros energijos suvartojimas laukimo rezime: ma-

Ziau 1 W,

Korpuso LED apSvietimas;

2. Elektroninis Sildymo temperatdros reguliavimas: re-
Zimai 70°C, 80°C, 90°C, ir 100°C;

3. Elektroniné temperatdros lygio palaikymo sistema:
rezimai 70°C, 80°C, ir 90°C;

4. Ant virdulio yra 6 valdymo mygtukai + 6 Sviesos
diodai luminotron tipo (labai stipriai Sviecia dideliu
atstumu) + signalinio jtaiso veikimo indikatorius;

Valdymo mygtuky aprasymas:

* On/Off — naudojami Sildymo rezimo jjungimui/iSjun-
gimui;

« Keep warm — skirtas nustatytos temperataros palai-
kymo rezimo jjungimui/i§jungimui;

* 70°C-100°C - skirti nurodyty lygiy vandens tempera-
tdros nustatymui: 70°C, 80°C, 90°C, arba100°C.

NURODYMAI PRIES EKSPLOATUOJANT:

1. Prie§ pradedant eksploatuoti gaminj, jsitikinkite
kad tinklo jtampa atitinka virdulio jtampai. PrieSingu
atveju draudziama naudoti virdulj, kad iSvengti nelai-
mingo atsitikimo!

2. Dékite virdulj ant lygaus ir patvaraus pavirSiaus, kad
iSvengti jo apsivertimo ir nelaimingo atsitikimo. Vir-
dulio Sakuté turi bati patikimai jstatyta j rozete esant
ijlungtam virduliui.

3. Prie§ jjungiant, pasirinkite reikiamg dangtj — yra
dangtis vandens virinimui (2 pav.) ir dangtis arbatos
uzplikymui (3 pav.) tik DEK-317-F modelyje.

4. Virdulyje jmontuotas automatinio iSjungimo jtaisas,
kad jis neperkaisty, tame tarpe, jei virdulj jjungéte be
vandens, kad iS§vengti jo gedimo.

5. Jei virdulj atsitiktinai jjungéte ir pamirSote jpilti | jj
vandens, i$ pradziy itraukite Sakute i$ elektros mai-
tinimo rozetés, jpilkite nedidelj kiekj vandens, kad
sumazinti padéklo temperatirg ir kad automatinio
iSjungimo jtaisas persikrauty. ISpilkite jpilta vanden;
ir toliau naudokite virdulj pagal paskirt].

6. Sesios indikatoriaus lemputés rodo nustatytg tem-
peratiirg (70°C, 80°C, 90°C, ir 100°C), taip pat rodo
nustatytos temperatdros palaikymo rezimo veikimg
ir einamajj virdulio darbg (jjungtas/isjungtas)
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7. ltaisa arbatos uzplikymui reikia iSardyti, kaip pavaiz-
duota 4 pav.: (Open - atidaryti; Lock - uzdaryti)

VIRDULIO NAUDOJIMO TAISYKLES:

1. Norint uzvirinti vandenj, paspauskite dangcio atida-
rymo mygtuka (5 pav.); dangtis atsidarys automa-
tiSkai ir jj galima nuimti. RuoSiant arbatg, nuimkite
dangtj (6 pav.) ir jdékite arbatZoles j talpg arbatos
uzplikymui, po to pripilkite vandens iki Zymés tarp
Min ir TeaMax zymiy, nurodyty virdulio skaléje.

2. Po to, kai jpilsite | virdulj vandens, dangtj uzdékite
atgal ant virdulio, kad jis baty patikimai uzfiksuotas
ant jo ir pakelkite talpg arbatZoléms (7 pav.) po to,
kai uzdéjote dangtj ant virdulio. Padékite virdulj ant
padéklo, jjunkite maitinio laido Sakute | rozete, si-
gnalinis jtaisas suskambés du kartus ir visi indikato-
riai ant panelio uzsidegs vienai sekundei, tai reiskia,
kad virdulys laukimo rezZime ir paruostas darbui.

3. Nustatant reikiamg temperatdra, ant virdulio panelio
uzsidegs atitinkamas indikatorius. Vandens Sildymo
procesas prasidés paspaudus mygtukg On/Off. Indi-
katorius pradés mirkséti, signalinis jtaisas suskam-
bés du kartus ir virdulys jsijungs pasirinktame darbo
rezime. Pasiekus nustatytg temperatira, skamba
garso signalas.

. Norint jjungti nustatytos temperatiros palaikymo
rezimg, paspauskite reikiamg vandens Sildymo
mygtukg: 70°C, 80°C, arba 90°C. Po to paspauski-
te mygtukg Keep warm ir On/Off. Norint atSaukti §j
rezima, paspauskite mygtukg On/Off. Jei buvo pasi-
rinkta nustatytos temperatiros palaikymo funkcija ir
tuo paciu metu JUs nustatysite temperatdros rezimg
100°C, $i nustatytos temperatiros palaikymo funkci-
ja automatiskai iSsijungs. Nustatytos temperatdros
palaikymo rezimas veikia 30 sekundziy.

5. Kiti nurodymai.
Jei nustatytos temperatdros palaikymo funkcija néra
pasirinkta, virdulj reikia pakelti nuo padéklo, kad jis
pereity j laukimo rezimg. Jo programa tuo paciu per-
sikraus.
Jei nustatytos temperatlros palaikymo programa yra
pasirinkta ir JUis pakéléte virdulj nuo padéklo ir nepa-
déjote atgal per vieng minutg, skamba garso signalas
ir programa nustatys virdulj j laukimo rezima, vél per-
sikrovus. Jei virdulj padéjote ant padéklo laikotarpiu iki
vienos minutés, virdulys veiks pasirinktame rezime.

Laukimo rezime visi $viesos diody indikatoriai nedega

ir Sildymo procesas nutriiksta. Taip pat ir laukimo rezi-

me, jei virdulys nestovi ant padéklo, visi indikatoriai ir
mygtukai neveikia.

DARBO SUTRIKIMY APRASYMAS:

1. Negistoriaus (neigiamo temperatiros koeficiento re-
zistoriaus) trumpo sujungimo atveju visi indikatoriai
pradeda mirkséti ir Sildymo procesas nutriksta. Visi
mygtukai neaktyvas.

2. Negistoriaus i$sijungimo atveju visi indikatoriai pra-
deda mirkséti ir Sildymo procesas nutriksta. Visi
mygtukai neaktyvas.

3. Jei Jis jjungéte virdulj ir nejpyléte vandens, visi in-
dikatoriai pradeda mirkséti ir Sildymo procesas nu-
troksta. Visi mygtukai neaktyvas.

SAUGAUS NAUDOJIMOSI TAISYKLES:
1. Sis gaminys yra skirtas tik vandens virinimui ir ar-

batos ruoSimui patalpose, draudziama naudoti jj ki-
tais tikslais ir su kitais skysciais. Kai virdulys veikia
nustatytu rezimu, draudziama keisti dangtj arbatos
paruo$imui po to kai vanduo uzviré!

2. Prie§ jjungiant virdulj, sitikinkite, kad talpoje yra
vandens ir tik po to jjunkite.

3. Nevirsykite maksimaly leidziamg vandens lygj talpo-
je, kad jis neiSsipilty ir nenuplikyty.

4. Kilnokite virdulj tik tuo metu, kai jis atjungtas nuo
maitinimo $altinio. Virinimo metu ir i$ karto po uzviri-
nimo galima liesti tik jo rankeng, kad iSvengti nude-
ginimy.

5. Kai virdulys yra darbiniame rezime, maitinimo laidas
turi bati saugioje naudotojui vietoje, kad neuzkliudyti
arba nepazeisti laido.

6. Draudziama gramzdinti virdulj j skys€ius, kad ne-
pazeisti jo vidiniy elementy. Nuoviry pasalinimui —
skaitykite specialy Sios instrukcijos skyriy.

7. Jei maitinimo laidas yra pazeistas, kreipkités j auto-
rizuotg taisykla, kad jj kvalifikuotai pakeisty ir baty
iSvengta nelaimingy atsitikimy.

8. Sis gaminys neskirtas naudoti asmenims su riboto-
mis fizinémis, psichinémis, protinémis galimybémis
arba asmenims, neturintiems pakankamos patirties.
Vaikams draudziama eksploatuoti §j gaminj. Visa at-
sakomybé uz Sio saugumo reikalavimo nesilaikyma
atitenka tik naudotojams ir uz juos atsakingiems as-
menims.

9. Draudziama naudoti virdulj kaip vaiky zaislg! Nau-
doti virdulj gali tik suaugusieji Zmonés! Sis gaminys
skirtas buitiniam naudojimui ir naudojimui panasiose
sglygose.

Virdulj galima naudoti su pridedamu padékliu.

10. Virdulio utilizavimo instrukcija
Draudziama iSmesti virdulj kartu su jprastomis bui-
tinémis atliekomis po to, kai jo eksploatavimo ter-
minas pasibaigé. Netinkamag naudoti virdulj reikia
utilizuoti kartu su elektriniais buitiniais prietaisais
specializuotose buitinés elektrinés ir elektroninés
technikos utilizavimo stotyse. Ant gaminio pavaiz-
duotas simbolis rodo, kad §j prietaisg reikia utilizuoti
ypatingu biddu. Ant virdulio daliy pavaizduoti simbo-
liai, kurie rodo, ar jas galima arba negalima perdirbti.
Tokiu badu maziau kenkiama aplinkai.

NUOVIRU PASALINIMAS
1. Valymas:

« Prie$ valant virdulj, atidzZiai susipazinkite su Saugu-
mo instrukcija;

» Prie$ pradedant virdulio valyma i$ pradziy atjunkite
maitinimo tiekima, iStraukdami Sakute i$ rozeteés, ir
leiskite virduliui atvésti;

* |18 pradziy nusluostykite virdulj i$ iSorés ir iSorine du-
gno puse drégna pasluoste o po to nusausinkite pa-
virSiy sausa pasluoste. Nenaudokite valymui abra-
zyvios arba Siurk$cios medziagos, kuri gali pazeisti
jo pavirsiy;

» Visus galimus neSvarumus nuo virdulio reikia $alinti
naudojant muilinj vandenj arba specialias plovimo
priemones, kuriy sudétyje néra agresyviy cheminiy
medziagy, ir kurios nesukelia korozijos, kad nepa-
Zeisti virdulio.

2. Nuoviry pasalinimas:

* Nuoviras virdulyje reikia Salinti reguliariai siekiant
prailginti naudojimo terming;

* Normaliomis eksploatavimo sglygomis virdulj reikia
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valyti nuo nuoviry maziausiai du kartus per metus
arba dazniau;

 Pripilkite j virdulj vandens iki Zymés WaterMax ant
panelio ir jpilkite j vandenj nedidelj kiekj acto, po to
uzvirinkite vandenj;

« |$junkite maitinimg (iStraukite Sakute i$ rozetés);

« |pilkite j virdulj maistinio acto ir palikite nak¢iai, po to
iSpilkite acta;

 |pilkite j virdulj vandens iki Zymés, uzvirinkite, iSpil-
kite, po to apiplaukite virdulj vandeniu, tokiu bady
pasalindami nuoviry ar acto likucius;

« Dar kartg kruops$ciai praplaukite virdulj gausiu van-
dens kiekiu, kad paSalinti visus neSvarumus.

Aptarnavimas po pardavimo.

Jei iSkils kokiy nors problemy dél gaminio kokybés,

kreipkités j SBM group serviso Tarnyba.

REKOMENDACIJOS ARBATOS
PARUOSIMUI

ZALIOJI ARBATA:
Zaliosios arbatos perdirbimo technologinis procesas
numano minimaly poveikj arbatZzoléms. ArbatZoles
neveikia oksidavimas arba fermentavimas. Tai leidZia
maksimaliai iSsaugoti visas naudinggsias Zaliosios
arbatos savybes. Zaliosios arbatos Zaliava- pumpurai
ir jauni Svelnas lapeliai. Surinktos arbatZolés dzZiovina-
mos, kad pasalinti pertekling drégme, o po to termiskai
apdorojamos specialiuose katiluose neaukstoje tempe-
ratdroje, kad pagerinti skonj ir aromatg. Terminis ap-
dorojimas zymiai sumazina oksidavimo procesus lape,
arbatzolés ilgiau iSlieka Svieziomis ir skaniomis.
Zalioji arbata tonizuoja, Zvalina ir bendrai stiprina orga-
nizmg. Sudétyje yra didelis vitaminy ir mineraly kiekis,
gerina medziagy apykaitg, mazina cholesterino lygj,
turi dezinfekciniy savybiy, skatina svorio sumazéjima.
Rekomendacijos paruo$imui:
« vandens temperatdra 70 laipsniy;
« plikykite 10-30 sekundziy;
« arbatg galima plikyti 4-7 kartus priklausomai nuo to,
kiek arbatZoliy jdéjote, ir ar stiprig arbatg mégstate;
« arbatg geriau iSgerti i$ karto, kol ji Sviezia ir Silta. Ne-
leiskite arbatzoléms ilgai kontaktuoti su vandeniu,
nevartokite ,vakar uzplikytos arbatos".

BALTOJI ARBATA:

Baltosios arbatos lapai minimaliai paveikti mechaniskai
ir termiskai. (lapo oksidacijos laipsnis tik 5-7%). Balto-
sios arbatos gamybai, priklausomai nuo rasies, atren-
kami Svelnds pumpurai (tipsai) arba fleSai (du lapeliai
ir pumpdras). Zaliavos apdorojimo ypatumas yra tas,
kad ji tik vytinama sauléje ir dZziovinama be tolimesnio
kepinimo ir susukimo. Arbatos lapeliai iSsaugo natira-
lig forma. Visi procesai atliekami rankomis, kad skonis
baty minkstas ir subalansuotas, labai svarbi yra arba-
tos meistro patirtis.

Baltoji arbata turi malony vésinamajj poveikj organiz-
mui, todél jg labai gerai gerti vasarg. Laikoma, kad bal-
toji arbata pasizymi gydomosiomis savybémis, mazina
cukraus kiekj kraujuje, ja galima vartoti, kaip tempera-
tdros mazinimo priemone. Baltoji arbata turi lengva,
Svelny skonj ir subtily aromata.

Rekomendacijos paruosimui:

« vandens temperatdra 80 laipsniuy;

« plikykite 20-60 sekundziy;

« arbatg galima plikyti 4-5 kartus priklausomai nuo to,
kiek arbatZoliy jdéjote, ir ar stiprig arbatg mégstate;

« arbatg geriau iSgerti i$ karto, kol ji Sviezia ir Silta. Ne-
leiskite arbatzoléms ilgai kontaktuoti su vandeniu,
nevartokite ,vakar uzplikytos arbatos".

ULONG:
Ulong - ypatingoji arbatos rasis, arbatzolés oksidacijos
laipsnis svyruoja nuo 35% iki 80%. Rasiy, skoniy ir aro-
maty gausa stebina vaizduote. Ulong arbatai naudoja
stambius vientisus lapus. Galutinio produkto spalva —
nuo pilkSvai Zalios iki tamsiai rudos. Ulong arbatZoliy
gamybos technologija yra sudétinga ir susideda i$ keliy
stadijy: dZiovinimas, vésinimas, sumaigymas, isdirbi-
mas, susukimas, kepinimas. Kiekvienai ulong arbatZo-
liy rasiai — savi gamybos ypatumai.

Ulong arbatZolés labai vertinamos uz nepakartojamg

aromatg, stebuklingg skonj ir malony poskonj. Turi

Svelny tonizuojantj poveikj organizmui, sudétyje yra

daug naudingy medziagy, gerina virskinima ir medzia-

gy apykaitg organizme.

Rekomendacijos paruoSimui:

» vandens temperatira 90 laipsniy;

« rekomenduojama praplauti arbatzoles: uzpilkite
sausas arbatzoles kar$tu vandeniu ir greitai iSpilki-
te — taip praplausite arbatzoles nuo galimy dulkiy ir
padés lapeliams iSsiskleisti;

« plikykite 20-40 sekundziy;

» kiekvieng kartg uzpilant naujai, prailginkite plikymo
laika;

« arbatg galima plikyti 4-8 kartus priklausomai nuo ar-
batZoliy kiekio ir nuo ulong arbatzZoliy rdsies;

« arbatg geriau iSgerti i$ karto, kol ji Sviezia ir Silta. Ne-
leiskite arbatzoléms ilgai kontaktuoti su vandeniu,
nevartokite ,vakar uzZplikytos arbatos”.

JUODUOJI ARBATA:
Juoduoiji arbata — arbatos rasis, pilnai paveikta fermen-
tacijai (oksidacijai) nuo dvejy savaiciy iki ménesio (pa-
gal tradicing technologijg). Bana biri, granuliuota, pa-
keliuose ir plytelése. Gali bati aromatizuota, pavyzdziui
bergamotés aliejumi. Juodoji arbata néra karti, uzpilas
oranzinés arba raudonos spalvos. Arbata veikia veikia
painiai, katu tonizuoja ir ramina.
Dél alkaloido kofeino (teino), juoduoji arbata jautrinan-
¢iai veikia centrine nervy sistema ir didina darbingu-
ma. Be to, ji stimuliuoja Sirdies veikla, teigiamai veikia
inksty darba, ir padeda normaliam vir§kinimo sistemos
funkcionalumui. Natdralu, turima omenyje, kad géri-
mas vartojamas protingai, nepiktnaudziaujant jo kon-
centracija.

Rekomendacuos paruosimui:
vandens temperatira 100 laipsniy;

« rekomenduojama praplauti arbatzoles: uzpilkite
sausas arbatzoles karStu vandeniu ir greitai iSpilki-
te — taip praplausite arbatZoles nuo galimy dulkiy ir
padés lapeliams iSsiskleisti;

« plikykite nuo 30 sekundziy iki 2 minu€iy;

« arbatg galima plikyti 3-5 kartus priklausomai nuo to,
kiek arbatZoliy jdéjote, ir ar stiprig arbatg mégstate;

 arbatg geriau iSgerti i$ karto, kol ji Sviezia ir Silta. Ne-
leiskite arbatzoléms ilgai kontaktuoti su vandeniu,
nevartokite ,vakar uzplikytos arbatos".




Polski

Czajnik elektryczny

WIDOK OGOLNY (ryc.1)
1 - Lejek;

2 — Pokrywka;

3 — Uchwyt;

4 — Szklana obudowa;

5 — Podstawa;

6, 7, 89 — Przyciski wyboru temperatury;

10 — Przycisk wyboru trybu podtrzymania wybranej
temperatury;

11 — Przycisk On/Off.

OGOLNY OPIS PRODUKTU:

1 Napiecie: 220-240 V;

Czestotliwos$é: 50 Hz;

Moc: 3000 W;

Pojemnosé: 1,7 L;

Zuzycie energii w trybie oczekiwania: ponizej 1 W;

Podswietlenie LED obudowy;

2. Elektroniczna regulacja temperatury z mozliwoscig
ustawienia na: 70°C, 80°C, 90°C i 100°C;

3. Elektroniczny system podtrzymywania temperatury
wody z mozliwoscig ustawienia na: 70°C, 80°C i
90°C;

4. Czajnik posiada 6 przyciskéw sterujgcych + 6 dio-
doéw typu luminotron, dajgcych bardzo jasne $wiatto
widoczne z duzej odlegtosci + indykator dziatania
urzgdzenia sygnalizujgcego.

Opis przyciskow sterujacych:

« On/Off — wigczenie/wytgczenie trybu grzania;

« Keep warm — wigczenie/wytaczenie trybu podtrzy-
mania zadanej temperatury;

« 70°C-100°C - ustawienie pozadanej temperatury
wody wedtug wskazanych pozioméw: 70°C, 80°C,
90°C, lub 100°C.

WSKAZOWKI PRZED ROZPOCZECIEM

EKSPLOATACJI:

1. Przed pierwszym uzyciem prosimy si¢ upewnic¢, ze
napigcie w sieci odpowiada napigciu czajnika. W
przeciwnym razie korzystanie z czajnika ze wzgle-
dow bezpieczenstwa jest zakazane!

2. Czajnik nalezy ustawi¢ na réownej i stabilnej po-
wierzchni aby unikng¢ jego upadniecia i ewentual-
nych nieszczesliwych wypadkéw. Wtyczka czajnika
powinna by¢ dokfadnie podtaczona do gniazda elek-
trycznego.

3. Przed wigczeniem nalezy wybra¢ odpowiednig po-
krywke — w zestawie jest pokrywka stosowana przy
gotowaniu wody (rys.2) oraz pokrywka stosowana
do parzenia herbaty (rys.3) — dotyczy modelu DEK-
-317-F.

4. Czajnik jest wyposazony w urzadzenie automa-
tycznie wytgczajgce czajnik w celu zabiespieczenia
przed przegrzaniem, w razie jesli czajnik zostat wia-
czony bez wody — w celu uniknigcia uszkodzenia
czajnika.

5. Jesli czajnik zostat witgczony bez wody, nalezy naj-
pierw wyciggna¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego
i nala¢ do czajnika niewielka ilo$¢ zimnej wody, zeby
ochtodzi¢ podstawke, urzadzenie automatycznego

wylgczenia sie zresetuje. Nalang wode nalezy wy-
la¢, i nastepnie mozna korzysta¢ z czajnika wedtug
instrukcji.

6. Szes$¢ lampek indykatora umieszczonych na pod-
stawie wskazujg wybrang temperaturg (70°C, 80°C,
90°C, i 100°C), a takze informujg o dziatajgcym try-
bie podtrzymywania wybranej temperatury i aktual-
nym stanie czajnika (wlgczany/wytgczony).

7. Urzadzenie do parzenia herbaty nalezy rozbiera¢
w sposéb przedstawiony na rys.4: (Open — otworz;
Lock — zamknij).

WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYTKOWANIA

CZAJNIKA:

1. Zeby zagotowa¢ wode nalezy nacisngé przycisk
otwierajacy pokrywke (rys.5); pokrywka sig otworzy
automatycznie, nastepnie mozna jg zdjgé. Zeby za-
parzy¢ herbate nalezy zdja¢ pokrywke (rys.6) i umie-
$ci¢ w pojemniku do parzenia herbaty odpowiednig
ilos¢ herbaty, a nastgpnie napetni¢ czajnik wodg,
poziom wody nie powinien by¢ ponizej wskaznika
Min lub przekracza¢ wskaznik TeaMax (wskazniki
poziomu wody sg umieszczone z boku czajnika).

2. Po napetnieniu czajnika wodg, pokrywke nalezy
umiesci¢ z powrotem na czajnik w taki sposob, zeby
byta na nim solidnie zafiksowana, a nastepnie pod-
niesé pojemnik do herbaty (rys.7). Umie$¢ czajnik
na podstawie, podtagcz wtyczke do gniazdka elek-
trycznego, po podwdjnym sygnale wszystkie indy-
katory na panelu wigczg sie na 1 sekunde, co ozna-
cza, ze czajnik znajduje sie w trybie oczekiwania i
jest gotowy do roboty.

3. Przy wyborze temperatury na panelu zapali sie od-
powiedni indykator. Proces nagrzewania wody roz-
pocznie sie po nacisnigciu przycisku On/Off, przy
czym indykator zacznie mrugac, pojawi sie podwoj-
ny sygnat dzwiekowy i czajnik uruchomi wybrany
rezim. Po osiggnieciu wybranej temperatury pojawi
sie sygnat dzwiekowy.

4. Dla uruchomienia trybu podtrzymywania wybranej
temperatury nalezy najpierw nacisngé odpowied-
ni przycisk ze wskazang temperaturg wody 70°C,
80°C, lub 90°C. A nastepnie nacisng¢ przycisk Keep
warm i On/Off. Dla anulowania tego trybu nacisnij
przycisk On/Off. Jesli wybrate$ tryb podtrzymywania
wybranej temperatury i nacisnate$ przycisk 100°C,
tryb podtrzymywania wybranej temperatury automa-
tycznie sie wytgczy. Tryb podtrzymywania wybranej
temperatury dziata w ciggu 30 minut.

5. Inne wskazowki.
Jesli funkcja podtrzymania wybranej temperatury nie
jest wybrana, czajnik nalezy podnie$¢ z podstawy po
to, zeby czajnik sie przetgczyt w tryb oczekiwania.
Jednoczesnie z tym zostanie ponownie uruchomiony
program czajnika.
Jesli zas program podtrzymywania wybranej tempera-
tury jest wybrany, czajnik zostat podniesiony z podsta-
wy, ale nie zwrécony w ciggu minuty, ustyszysz sygnat
dzwiekowy, program zmieni tryb czajnika na tryb ocze-
kiwania, ponownie uruchamiajgc go. Jesli postawi¢
czajnik na podstawe w ciggu jednej minuty, czajnik
kontynuuje dziatanie w wybranym trybie.

W trybie oczekiwania wszystkie indykatory nie swieca

sie, i proces grzania nie odbywa sie. Jesli czajnik nie

jest umieszczony na podstawie, w trybie oczekiwania
wszystkie przyciski i indykatory nie dziataja.
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OPIS AWARII CZAJNIKA:

1. W razie zwarcia negistora (rezystora o ujemnym ko-
eficjencie temperatury) wszystkie indykatory zaczng
mrugad, i proces nagrzewania sie przerwie. Wszyst-
kie przyciski zostang zdezaktywowane.

2. W razie roztgczenia obwodu negistora wszystkie in-
dykatory zaczng mrugaé, i proces nagrzewania sie
przerwie. Wszystkie przyciski zostang zdezaktywo-
wane.

3. W razie jesli zostanie wigczony pusty czajnik bez
wody, wszystkie indykatory zaczng mrugac¢, proces
podgrzewania si¢ przerwie. Wszystkie przyciski zo-
stang zdezaktywizowane.

WSKAZOWKI DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA:

1. Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone tylko do go-
towania wody i parzenia herbaty w gospodarstwach
domowych. Uzytkowanie czajnika w innych celach i
z innymi ptynami jest zakazane. Podczas wykony-
wania przez czajnik wybranego rezimu zabrania sig
zmieniania pokrywki do parzenia herbaty po tym jak
woda sie zagotowata!

2. Przed wigczeniem czajnika upewnij sig, ze w $rodku
jest woda, i dopiero potem mozesz go wigczy¢.

3. Prosimy nie przekracza¢ maksymalnie dopuszczal-
nego poziomu wody w czajniku aby unikna¢ przela-
nia si¢ wody i poparzen.

. Przesuwa¢ czajnik mozna tylko po tym, jak zostanie
on odigczony od zrodta zasilania. Aby uniknaé popa-
rzen podczas gotowania wody i tuz po jego zakon-
czeniu, dotykaj tylko uchwytu.

5. Podczas pracy czajnika kabel zasilajgcy powinien
znajdowac sie w bezpiecznym dla uzytkownika miej-
scu, zeby nie mozna bylo go zaczepi¢ lub uszko-
dzié.

6. Aby unikng¢ uszkodzen czesci wewnetrznych pro-
simy nie zanurza¢ podstawy lub czajnika w jakie-
kolwiek ptyny. O czyszczeniu czajnika przejdz do
rozdziatu ,Czyszczenie”.

7. W razie uszkodzenia kabla zasilajgcego, w ce-
lu unikniecia nieszczesliwych wypadkéw nalezy
zwrdci¢ sig do autoryzowanego serwisu po to aby
specjalista o odpowiednich kwalifikacjach wymienit
kabel.

8. Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzytkowania przez osoby o ograniczonych mozliwo-
$ciach fizycznych, psychicznych, umystowych lub
nie majgce wystarczajgcego doswiadczenia. Zakaz
uzytkowania przez dzieci. Catg odpowiedzialno$¢
za naruszenie zasad bezpieczenstwa lezy wytgcz-
nie po stronie uzytkownikéw i oséb za nie odpowie-
dzialnych.

9. Zakaz uzycia jako zabawki dla dzieci! Korzysta¢ z
czajnika mogg tylko osoby doroste!

Ten produkt jest przeznaczony do uzytkowania w
gospodarstwach domowych i w pomieszczeniach o
podobnych warunkach.

Czajnik mozna uzywac tylko z dotgczong podstawa.

10. Wskazowki dotyczgce utylizacji czajnika.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania nie wolno usu-
wac czajnika poprzez normalne odpady komunalne,
lecz nalezy go odda¢ do punktu zbiorki i recyklingu
urzgdzen elektrycznych i elektronicznych. Informuje
o tym symbol, umieszczony na produkcie, instruk-

cji uzytkowania lub opakowaniu. Zastosowane w
urzadzeniu tworzywa nadajg sie do powtdrnego
uzycia zgodnie z ich oznaczeniem. Dzieki powtor-
nemu uzyciu, wykorzystaniu materiatéw, lub innym
formom wykorzystania zuzytych urzadzen wnosisz
istotny wktad w ochrone naszego srodowiska.

USUWANIE KAMIENIA

1. Czyszczenie:

» Przed rozpoczeciem czyszczenia prosimy zapoznaé
sie z trescig wskazéwek dotyczacych bezpieczen-
stwa;

* Przed czyszczeniem urzadzenia, upewnij sie, ze
jest odtgczone od zrédta zasilania i ze zupetnie osty-
glo;

* Zacznij od czyszczenia zewnetrznej powierzchni
czajnika uzywajgc najpierw wilgotnej $cierki a na-
stepnie suchej. Nie uzywaj materiatéw $ciernych lub
szorstkich, poniewaz mogg uszkodzi¢ powierzchnie
czajnika;

« Wszystkie ewentualne zanieczyszczenia nalezy
usuwac uzywajgc namydlonej wody lub specjalnych
$rodkoéw czyszczacych nie zawierajgcych agresyw-
nych substancji chemicznych i nie doprowadzaja-
cych do korozji.

2. Usuwanie kamienia:

« Kamien z czajnika nalezy usuwac¢ regularnie zeby
zwiekszy¢ czas eksploatacji urzgdzenia;

* W normalnych warunkach eksploatacji zalecane jest
usuwanie kamienia co najmniej dwa razy w roku lub
czesciej;

» Napetnij czajnik wodg do poziomu WaterMax i dodaj
troche octu, po czym zagotuj wode;

« Odfgcz czajnik od zrodta zasilania;

» Dodaj ocet do czajnika i zostaw na noc, nastepnie
oproznij czajnik;

» Napetnij czajnik wodg do poziomu WaterMax, do-
prowadz jg do wrzenia, wylej, po czym wyptukuj wo-
da usuwajgc w taki sposéb resztki kamienia i octu;

» Jeszcze raz doktadnie umyj czajnik duzg iloscig czy-
stej wody, zeby usuna¢ ubrudzenia.

Serwis posprzedazowy.

W razie jakichkolwiek probleméw z produktem nalezy

skontaktowac sig ze stuzbg serwisowg SBM group.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PARZENIA
HERBATY

ZIELONA HERBATA:

Technologiczny proces przetwarzania zielonej herba-
ty implikujeminimalny stopien oddziatywan na liscie
herbaty. Liscie herbaty nie sg poddawane utlenieniu
ani fermentacji. To pozwala maksymalnie zachowac
wszystkie jego wiasciwosci korzystne.

Jako surowce do zielonej herbaty stuzg pgczki i mfode,
delikatne liscie. Zebrane liscie herbaty sg suszone z
celem usuniecia zbednej wilgoci, a nastepnie sg pod-
dawane obrébce termicznej w specjalnych kottach w
niewysokiej temperaturze, to polepsza smak i aromat
herbaty. Obrébka cieplna znacznie spowalnia proce-
sy utlenienia w lisciu i herbata diuzej zostaje Swieza
i pyszna.

Zielona herbata tonizuje, orzezwia i wzmacnia orga-
nizm. Zawiera rowniez wielkg ilos¢ witaminéw i mine-
ratdw, zmniejsza poziom cholesterolu, posiada wiasci-
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wosci dezynfekujgce, wspomaga odchudzanie.

Wskazéwki dotyczgce parzenia zielonej herbaty:

« temperatura wody 70 stopni;

« czas parzenia 10-30 sekund;

* herbate mozna parzy¢ 4-7 razy w zaleznosci od ilo-
$ci wsypanej herbaty i wedlug swego upodobania
do mocy herbaty;

« zalecamy wypi¢ herbate poki jest swieza i ciepta.
Nie dopuszczaj dtugotrwatego kontaktu lisci herbaty
z woda, a takze nie uzywaj wczorajszego wywaru.

BIALA HERBATA:

Liscie biatej herbaty poddawane sg minimalnemu od-

dziatywaniu mechanicznemu i cieplnemu (stopien utle-

nienia wynosi tylko 5-7%). Do produkcji biatej herbaty

w zalezno$ci od gatunku wybierane sa delikatne pacz-

ki (tzw. tipsy) lub flesze (dwa lisci i paczek). Waznym

szczegbtem podczas obrébki surowcow jest suszenie
na stoncu bez smazenia i zwijania. Li$¢ herbaty zacho-
wuje swojg naturalng forme. Wszystkie procesy sg wy-
konywane recznie, bardzo wazne jest doswiadczenie
herbatmistrza, co sprawia, ze smak herbaty jest migkki

i zbilansowany.

Biata herbata ochtadza organizm, najlepiej spozywac

ja w lecie. Uwaza sig, ze biata herbata posiada wtasci-

wosci lecznicze, obniza zawarto$¢ cukru we krwi, moz-
na jg stosowac jako $rodek na obnizenie temperatury.

Biata herbata ma lekki i delikatny smak i aromat.

Wskazoéwki dotyczace parzenia biatej herbaty:

« temperatura wody 80 stopni;

 czas parzenia 20-60 sekund;

* herbate mozna parzy¢ 4-5 razy w zaleznosci od ilo-
$ci wsypanej herbaty i wedlug swego upodobania
do mocy herbaty;

« zalecamy wypi¢ herbatg poki jest Swieza i ciepta.
Nie dopuszczaj dlugotrwategoego kontaktu lisci
herbaty z wodg, a takze nie uzywaj wczorajszego
wywaru.

ULUNG:

Ulung to specjalny gatunek herbaty, stopien utlenienia

lisci wynosi od 35% do 80%. Réznorodnos$¢ rodzajow,

smakoéw i aromatéw jest zadziwiajgca. Do produkcji
ulungéw wykorzystywane sg wielkie, cate liscie. Kolor
produktu korncowego — od szaro-zielonego do ciem-
no-brgzowego. Technologia produkcji ulungdéw jest
skomplikowana i sktada sig z kilku etapow — suszenie,
ochtodzenie, zgniatanie, wyprawa, zwijanie, smazenie.

Kazdy rodzaj ulungdw ma wtasne szczegoéty produkciji.

Ulung ceniony jest za niepowtarzalny aromat, zadzi-

wiajacy i przyjemny utrzymujgcy sie dituzej w ustach

smak. Zawierajgce mnoéstwo pozytecznych substanciji,
ulungi tonizujg organizm, poprawiajg trawienie i meta-
bolizm. Wskazéwki dotyczace parzenia ulungéw:

« temperatura wody 90 stopni;

« zalecane wymywanie herbaty — zalej suche liscie
herbaty gorgca wodg i natychmiast zlej wode — w ta-
ki sposéb oczyscisz liscie herbaty od ewentualnego
kurzu i pomoze mu sie odstonic;

* czas parzenia 20-40 sekund;

« z kazdg nowa wodg wydiuzaj czas parzenia;

* herbate mozna parzy¢ 4-8 razy w zaleznosci od ilo-
$ci herbaty i rodzaju ulunga;

« zalecamy wypi¢ herbate natychmiast, poki jest Swie-
za i ciepta. Nie dopuszczaj dtugotwategogo kontaktu
lisci herbaty z wodg, a takze nie uzywaj wczorajsze-
go wywaru.

CZARNA HERBATA:

Czarna herbata jest gatunkiem herbaty poddawanym

catkowitej fermentacji w ciggu 2 tygodni-miesigca (we-

dtug technologii tradycyjnej). Czarna herbata moze byé
sypka, granulowana, w saszetkach i prasowana. Moze
réwniez zawiera¢ substancje aromatyzujgce, np. olej
bergamotowy. Smak czarnej herbaty jest pozbawiony
goryczy, napar ma pomaranczowy lub czerwony kolor.

Herbata ta tonizuje i uspokaja.

Dzieki alkaloidowi kofeinie (teina), czarna herbata wy-

wiera pobudzajgcy wptyw na o$rodkowy uktad nerwo-

wy, zwieksza zdolno$¢ do pracy. Poza tym stymuluje
prace serca, wywiera korzystny wptyw na prace nerek

i sprzyja normalnemu funkcjonowaniu systemu trawie-

nia. Oczywiscie, nie nalezy naduzywac picia herbaty.

Wskazdéwki dotyczgce parzenia czarnej herbaty:

» temperatura wody 100 stopni;

« zalecane wymywanie herbaty — zalej suche liscie
herbaty goracg wodg i natychmiast zlej wode — to
oczysci liscie herbaty od ewentualnego kurzu i po-
moze mu sie odstonic¢;

« czas parzenia od 30 sekund do 2 minut;

» herbate mozna parzy¢ 3-5 razy w zaleznosci od te-
go ile herbaty wsypates$ i jak krzepka herbate lubisz;

« zalecamy wypi¢ herbate natychmiast, poki jest Swie-
Za i ciepta. Nie dopuszczaj diugotrwategogo kontak-
tu lisci herbaty z woda, a takze nie uzywaj wczoraj-
szego wywaru.
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Pycckumn

YanHUK IneKTpruyYecKum

OBLLUN BUL (puc.1)

1 — Hocuk yaiiHuka;

2 — KpblLwuka;

3 — Pyuka;

4 — CTeKnsiHHbIV KOpMyC;

5 —lNoacTaeka;

6, 7, 8 1 9 — KHonkv BbliGopa TemMnepaTypHOro pexuma;
10 — KHonka BbiGopa pexvma nogaepKaHust 3agaHHon
Temneparypsbl;

11 — KHonka On/Off.

OBLUEE ONMUCAHUE U3OENUA:

1. Hanpsixenwue: 220-240 B;

Yacrora: 50 Ny,

MouiHocTb: 3000 BT;

EmkocTb: 1,7 1;

MoTpebneHne aNeKTPO3IHEPrUM B peXMME OXUAAHUS:

meHee 1 BT;

LED noacseTka kopnyca;

2. OneKTpoHHasi perynupoBka TeMneparypbl Harpesa:

pexumbl 70°C, 80°C, 90°C, n 100°C;

3rekTpoHHasi cuctemMa NoaAepXKaHvsi ypoBHS TeM-

nepartypbl: pexumbl 70°C, 80°C, n 90°C;

YaiHuk nmeet 6 KHOMOK ynpasneHus + 6 ceetoam-

opoB Tuna luminotron (No3BonsAOT co3naBaTb CBEPX

sipKkoe ocBeLleHne Ha 6onbLWOM paccTosHUMN) + UH-
avkaTop paboTbl CUrHaNbLHOIO YCTPOWCTBA;

OnwucaHne KHOMOK yrpaBneHus:

*  On/Off - npuMeHsaoTCA AN BKNIOYEHUA/OTKINIOUEHUS!
pexuma Harpesa;

+ Keep warm - npegHasHaveHa Ans BKIOYEHUS/OT-
KIMIOYEHUS pexvMa NoAAepKaHnsa 3agaHHomn Temne-
patypbl;

* 70°C -100°C - npegHa3Ha4eHbl Ans YyCTaHOBKK Tpe-
6yemoin Temnepatypbl BOAbl YKa3aHHbIX YPOBHe:
70°C, 80°C, 90°C, unu 100°C.

3.

4.

YKA3AHUA NEPEQ HAYAIIOM

3KCI'IJ1YATALI,I/1I/1
1. Mepen Havyanom wcnonb3oBaHus uaaenus ybeam-

TeCb B TOM, YTO HanpsbkeHne B CETW COOTBETCTBYET
HanpsbkeHWto YaiHuka. B npotuBHOM criyyae, vc-
nonb3oBaTh YalHVK 3anpeLleHo Bo usbexaHue He-
cyacTHoro cnyyas!

2. YanHuk cnepyeT ycTaHaBMuBaTb Ha POBHOW 1
YCTONYMBOW NOBEPXHOCTW BO M3bexaHue ero onpo-
KnablBaHWS 1 HecyacTHoro cnyyas. Bunka vaiHuka
[OMkHa BbITb HAAEXHO YCTaHOBNEHa B PO3ETKE Npu
BKIMIOYEHHOM YalHuKe.

. Mepen BkntoveHnem cnegyet BblbpaTb Tpebyemyto
KPBILLKY — MMEEeTCs Kpbillka AMs KUNsyYeHus BoAbl
(puc.2) 1 KpbilLKa, NPUMeHsieMas Ans 3aBapyuBaHUs
yas (puc.3) Tonbko y DEK-317-F.

. YalHuk ocHalleH YyCTPOMCTBOM aBTOMAaTu4ecKoro
OTKMIOYEeHNA ANs NpeaoTBpaLleHns ero neperpesa,
B TOM 4uChe, B Cny4ae, eCn YaHWK BKIYUIN Ha-
rpeBaTbcs 6e3 BoAbl, BO n3bexaHve ero nospexae-
HuS.

. Ecnu vaihuk cnyvaiiHo BKMOYMNM M 3abbinu Ha-

NTb B HETO BOAY, CrieflyeT cHayarna BblHYTb BUIIKY
M3 PO3ETKN 3MEKTPONUTAHWUS U HamnuTb HEKoTopoe
KOMUYeCTBO BOAbI, YTOObI CHU3UTL Temnepatypy
noacTaBkv C TeM, YTOObI YCTPOCTBO aBTOMaTuye-
CKOro OTKIOYEHUs1 Nepe3anycTunock. Boay, Hanu-
Tylo B pesynsrtarte, criedyeT CnuTb U Janee Ucnosb-
30BaThb YalHWK MO HA3HAYEHUIO.

6. lectb namnovek MHAMKaTopa Ha MoAcTaBke yka-
3bIBAlOT Ha 3afaHHyto Temnepatypy (70°C, 80°C,
90°C, n 100°C), a Takke yka3blBalT Ha paboTy pe-
XUMa nofaepXaHus 3afaHHoN TemnepaTtypbl U Te-
KYLLLEro COCTOSIHUS YaiiHWKa (BKMIOYEH/BBIKIOYEH).

7. YCTpOWNCTBO ANS 3aBapvBaHWs vasi criegyer paso-
6paThb Tak, kak nokasaHo Ha puc.4: (Open - OTKpbITb;
Lock - 3aKkpbITb)

NPABUIA NONb30BAHUA YAMHUKOM:

1. Ons Toro, 4To6bl BCKMNATUTL BOAY CrieayeT HaxaTb
Ha KHOMKY OTKPbIBAHWUSA KPbIWKK (PUC.5); Kpbillka
OTKPOETCA aBTOMAaTUYeCKN U ee MOXHO CHATb. Mpun
NPUrOTOBIIEHNWN Yasi HYXHO CHATb KPbILWKY (pUc.6) n
NOMeCTUTb Yali B EMKOCTb ANsi 3aBapuBaHus 4as u
nocne aToro fo6aBnTb BOAbI [0 YPOBHS B Npeaenax
mMexay ypoBHamMu Min n TeaMax, ykasaHHbIMW Ha
LUKane YanHuka.

. Mocne Toro, kak Bbl HANWN B YalHWK BOAY, KPbILLKY
HYXHO MOMecTUTb 06paTHO Ha YaWHWK Tak, YToObI
oHa bbina HagexHo 3adukcrpoBaHa Ha HeM 1 nop-
HATb EMKOCTb ANsi Yas (puc.7), nocne Toro Kak pas-
MEeCTUTE KpbIKYy Ha YaiHuke. [ocTaBbTe 4anHWUK
Ha MOACTaBKy, BCTaBbTe€ BWUMKY LUHYpa MUTaHWSA B
pO3eTKy, Mocrie Yero curHanbHoe YCTPOMCTBO W3-
[acT ABOWHOM CUrHan n BCe MHAMKaTOPbl Ha NaHenu
3aropAaTCs Ha OJHY CeKyHAy, yKasbiBasi Ha TO, 4TO
YaliHUK B peXnMe OXuaaHusa 1 rotos k pabore.

3. Mpu ycTaHoBKe TpebyeMol TemnepaTypbl Ha naHe-
NN YalHUKa 3aropuTCs COOTBETCTBYIOLLUMIA MHAWKA-
Top. lMpouecc HarpeBa BOAbl HAYHETCH NpY Haxa-
T kHonkn On/Off. Mpn 39TOM UHAUKATOP Ha4HeT
MUraTb, CUrHarmbHOe YCTPOWCTBO WM3A4acT ABOWHON
curHan n YaHUK BKMHOYUTCS B BbIBpaHHbI pabounii
pexum. o AOCTMXKEHUIO yCTaHOBIIEHHOW Temnepa-
Typbl pa3aaércs 3ByKOBOW CUrHan.

. Onsa Bxoga B pexum nogaepxaHuns 3agaHHon Tem-
nepatypbl CregyeT HaxaTb HeobXxogumyto KHOMKy
Harpesa Bogbl 70°C, 80°C, unn 90°C. 3atem Ha-
XaTb kHonky Keep warm u On/Off. Ans oTMmeHbI
3TOro pexuma cnegyert HaxaTb kHonky On/Off. Ec-
nn paHee Obina BbiOpaHa YHKUMSA NoaaepXaHns
3aAaHHON TemnepaTypbl U Npy 3TOM Bbl yCTaHOBUTE
TemnepaTtypHbIi pexum Ha 100°C, gaHHasa dyHKuma
nogaepXaHus 3aJaHHoW TemnepaTypbl aBTOMaTu-
Yecku oTKNounTCA. Pexum nogaepxaHns 3agaHHon
TemnepaTtypbl AencTByeT B TedeHnn 30 MUHYT.

5. Opyrve ykasaHus

Ecnun dyHKUMs noaaepxxaHua 3agaHHoON Temnepartypbl

He BblbpaHa, YaliHWK criedyeT MoAHsTb C MOACTaBKU

[ANs TOro, YToObl OH MepeLLen B pexum oxuganHus. Ero

nporpamma npu 3ToM nepesanycTuTcs.

Ecnu xe nporpamma nogaepxaHus 3agaHHow Temne-

paTypbl BbibpaHa 1 YalHUK NOAHSNN C NOACTaBKM, HO

He NocTaBUMK C Ha Hee 0BpaTHO B TEYEHWUWN MUHYTHI,

pasgacTcs 3BYKOBOW CUrHan v nporpamma nepesefet

YalHUK B PEXWMM OXWAAHWSA, CHOBa MepesanycTuB-

wuck. Ecnun ke YalHWK NOCTaBUTb Ha MOACTaBKY B

npeaenax ofHOM MWHYTbI, TO YalHWK GyaeT npoporn-
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XaTb CBOI0 paboTy B BbIBpaHHOM pexume.

B pexume oxunaaHus Bce CBETOAMOAHBIE MHAUKATOPbI
He ropsiT U npouecc Harpeea npekpataercs. Takke
B peXMMe OXWAAHWS, eCrN YalHWUK He CTOWUT Ha MoA-
CTaBKe, TO BCE MHAMKATOPbI U KHOMKN He paboTaloT.

OMNUCAHUE CBOEB B PABOTE:

1. B cnyyae KOpOTKOro 3amblkaHusi Heructopa (pesu-
cTopa C oTpuuaTenbHbIM TeMnepaTypHbiM KO-
(ULUMEHTOM) BCe MHAMKATOPbl HAYMHAKT MUraTh U
npouecc Harpesa npekpaiiaetcsi. Bce kHonmku ge-
3aKTUBMPYIOTCS.

2. B cnyyae pasmbikaHusi Lieny Heructopa BCe UHAU-
KaTopbl HAaYMHAOT MUraTb W MPOLIECC Harpesa npe-
KpaLaeTcs. Bce KHOMKW Ae3aKTUBMPYHOTCS.

. B cnyyae, ecnu BkOUMnM YaiHWK U HE Hanunu Bo-
Abl, TO BCE MHAMKATOPbI HAYMHAIOT MUraTh, NPOLIECC
Harpesa npekpallaetcs. Bce KHOMkW Ae3akTUBMPY-
toTCS.

NMPABUNA BE3OIMNACHOIO

MCNOJNIb3OBAHUA:

1. [laHHOE n3aenue npeaHa3HadYeHo TONbKO ANs Kuns-
YeHUst BoAbl U NPUrOTOBMEHUS Yasi B MOMELLEHUN U
NpUMeHeH1e YanHuka B ApYrux Lensax v ¢ UHbIMu
XKUAKOCTAMM 3anpelueHo. Koraa YanHuK BbINONHAET
Kakon-nmbo 3adaHHbI pexum 3anpeliaeTtcs Me-
HATb KPBILLKY ANSi NPUrOTOBMEHNUS Yasi nocrne Toro
Kak Boga Bckunenal

2. Mepepn BkNOYEHEM YalHUKa y6eamTech B TOM, 4TO
B €MKOCTU eCTb BOfa W TONbKO MOCcne 3TOro BKMH0-
YaunTe ero.

. He npeBbiwarite makcumanbHO JONYCTUMbIA YpO-
BeHb BOAbl B EMKOCTM BO n3bexaHue eé nepenvea-
HUS1 U OXOTOB.

. MepemeLlatb YalHUK MOXHO TOMBLKO MOCIE TOro Kak
OH OTKMIOYEH OT UCTOYHMKA NUTaHWs. [loTparvBaTb-
Csl BO BpPEMs KUMSIYEHUsI U cpa3y Mo ero 3aBepLue-
HMS MOXHO TOJIbKO 0 €ro pykosTku BO usbexaHne
OXOrOB.

. Korga vaiiHnk Haxoautcst B paboTatollem pexume,
LUHYP NWTaHUS OOMMKEH HaxoauTbcs B 6e3onacHom
Ons nonb3oBaTtensi Mecte, YTobbl LWHYp Henb3s Obl-
10 324€eTb UNW NOBPEAUTD.

. 3anpeLleHo norpyatb YaHMK B XXWAKOCTU BO W3-
6exaHvie MoBpeXAeHUs! ero BHYTPEHHWUX 3neMeH-
ToB. [INsi NpoBedeHUst OYUCTKM OT HaKuMMM CMOTPU
crneumanbHbIi pas3gen AaHHOW UHCTPYKLUMA.

. B cnyvae noBpexgeHuns LHypa nuTaHus cnegyet
obpaTUTbCA B aBTOPU3OBaHHY MacTepckyt Anst
ero keBanuduUMpoOBaHHOW 3aMeHbl BO u3bexaHue
HecYacTHbIX Cryyaes.

. JaHHoe u3penue He npeaHasHayeHo ANs UCMOfb-
30BaHUS NULLAMW C OrPaHUYEHHBIMU U3NYECKMU,
NCUXUYECKMU, YMCTBEHHBIMW BO3MOXHOCTSMU UK
He UMELMMI JOCTaTOYHOrO onbiTa. [leTsim 3anpe-
LLEHO 3KCMyaTupoBaTb AaHHoe usgenue. Besa oT-
BETCTBEHHOCTb 3@ HapylleHue 3aToro TpeboBaHus
6€30MacHOCTY NOXUTCSI UCKIOYUTENBHO Ha NOMb30-
BaTenen n OTBETCTBEHHbIX 32 HUX NuL,.

. 3anpeLlaeTcs MCMonb30BaTbh YalHWUK KakK WrpyLUKy
ans geten! MNonb3oBaTbCA YakHNKOM MOTYT TOMbKO
B3pocnbie!

[laHHoe n3aenvie npefHa3HavyeHo ANs AOMaLLHEero
NPUMEHEHNS U NOJOBHbIX YCIIOBUIA.

YaiHnK MOXHO UCMONb30BaTh, NPUMEHSIA Npunara-
eMyo NoACTaBKy.
10. IHCTpYyKUMM MO yTUNM3aumnm YanHuka

3anpeLyeHo BbiOpacbiBaTb YalHUK BMECTE C 00blY-
HbIM [IOMaLLHXM MYCOPOM MOCe TOro Kak Cpok ero
aKcnnyaTaLmm 3akoH4UTCS. HenpurogHbIi K akenny-
aTauuy YanHWUK cregyeT yTUIM3MpoBaTb BMeCTe C
OPYrMMUN aneKkTpobbITOBLIMA U3AENUAMU Ha cneuu-
anu3npoBaHHbIX MPUEMHbIX CTaHUMSX MO yTUnusa-
Ly GbITOBON 3NEKTPUYHECKON U ANEKTPOHHON TEXHU-
KW. YKa3aHHbIi CUMBON Ha M3aenuu roBopuT o ToM,
4YTO [aHHOe YCTPOWCTBO CrieayeT yTUIM3MpoBaTb
ocobblM cnocobom. Ha yacTsix YamHuka nmerotcs
CMMBOJIbI YKa3blBaloLLMe Ha BO3MOXHOCTb MMM He-
BO3MOXHOCTb UX AanbHenLwen nepepaboTku. Takum
06pa3om yMmeHbLIAEeTCs BpeL, OKpYXatoLLen cpeae.

YOANEHUE HAKUIMA

1. Ouuctka:

+ [Nepen Ha4anom YUCTKM YalHWKa TLIATENbHO O3Ha-
KOMbTECH C MHCTPYKUMe no besonacHocTy;

» [lepep Hayanom paboTbl MO YWCTKE YalHWKa npe-
XAe BCero OTKMoYMTe nogadvy NUTaHUs BblHYB BUI-
Ky W3 pO3eTKW SneKTponuTaHus 1 AanTe YanHuKy
OCTbITb;

+ CHavana npoTpuTe YalHUK CHapYXW W BHELLHIOW
4YacTb ero AiHa BNaXHON TPSNKOW 1 3aTeM NpocyLLu-
Te NOBEpPXHOCTU CyxoW Tpsinkon. He mcnonb3aynte
ANs 04MCTKM abpasvBHbIN Unn rpybeli MaTepuan,
KOTOPbI MOXET NMOBPEeAUTL €ro NOBEPXHOCTY.

» Bce Bo3aMOXHbIE 3arpsi3HeHVs criedyeT yaanatb U3
YaiiH1Ka NpYMeHsIs MbllbHYI0 BOAY Wnu cneuuanb-
Hble MooLLMe CpeCTBa He MELOLLIMe arpecCuBHbIe
XMMMYECKME BeLLeCcTBa M He NpUBOASLLNE K KOppo-
31K BO n3bexaHve NoBpexaeHns YanHuka.

2. YaaneHue Hakunu:

* Hakunb Ha yYaiiHvKe crnegyeT yaansitb perynsipHo
NSt yBENWYEHNS CpoKa ero cryxobl;

* B ycnoBuax HopmanbHOWM 3KcnnyaTtaumm YamHuK
crnegyeT OuYMLLAaTb OT HaKUMU MUHUMYM ABaXAbl B
rof, Unn vatue.

* HanonHuTe YanHuk Bogon Ao yposHa WaterMax Ha
naHenu 1 gobasbTe B BOAY HEMHOTO YKCyca, nocne
Yero BCKUMSATUTE BOAY;

«  OTKntounTE NUTaHNe (BbIHBTE BUNKY M3 PO3ETKH);

» [o6aBbTe yKCyC NULLEBOW B YalHWK M OCTaBbTE €ro
TaM Ha HOYb, MOCIe Yero CrnemnTe yKcyc;

« Hanevite Boay B YanHuk o yposHa WaterMax, no-
BeAuTe e€ [0 KUNeHusi, creinTe, nocre Yero YanHuk
cneayeT CMonocHyTb BOAOW, ydanss Takum obpa-
30M OCTaTKW HaKkunu 1 ykeyca;

* Ewe pa3 TwarensHo npomMoiite YanHuk Gonblinm
KOMMYECTBOM YMCTOW BOAbI ANA yAarneHns Bcex 3a-
rPA3HEHNIA.

MocnenpopaxHoe obcnyxvBaHue.

B cnyvae BO3HWKHOBeHUS Kakux-nubo npobnem c ka-

YeCcTBOM wu3fenus cnepyet obpawatbes B Cnyxby

cepsuca SBM group.

PEKOMEHOALIAU NO 3ABAPUBAHUIO YAA
3ENEHbIV YAI:

TexHonormyeckmii npouecc 0b6paboTkm 3eneHoro yas
nogpasymMeBaeT MUHUMarnbHYIO CTeNeHb BO3AeNCTBUS
Ha YalHbIN NUCT. YalHbIN NUCT He NoABEpPraeTcs OKUC-
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neHnto unu depmeHTaumMn. 3TO NO3BONSET Makcu-

MarnbHO COXpaHWTb BCe Nosie3Hble CBOWMCTBA Yas.

CbipbeM Ans 3e1eHOro Yas Crnyxat Nouku 1 Mornoable,

HeXHble NMMCTOoYkM. CobpaHHbI YalHbIA NUCT Npocy-

LUMBAIOT AN yaaneHus m3bbITOYHOW Bnaru, a 3atem

noaBepratoT Tennosoii 06paboTke B cneLmarnbHbIX KOT-

nax npu HEBbICOKOW Temneparype, Y4Tobbl ynyywuTb

BKYC U apomart 4asi. Tak e Tennosasi obpaboTtka 3Ha-

YUTENbHO 3aMeAsIseT NpPoLEeCcChl OKUCNEHWS B NIUCTE, U

Yaii ocTaeTcsi fOonbLUe CBEXUM U BKYCHbIM.

3eneHblii Yali okasblBaeT TOHM3MpYloLlee, Goapsee

n obleykpennsioliee BO3OENCTBME HA OPraHU3Mm.

CopepxuT 60nbLUOe KONMMYECTBO BUTAMMHOB U MUHE-

panos, yny4waeT obMeH BellecTB, CHUXaeT YpOBeHb

xonecTepvHa, obnagaer Ae3vHMULMPYIOLWMMN CBON-

CTBaMU, CNOCOBCTBYET CHUDKEHWIO Beca.

PekomeHnaaummn no 3aBapuBaHuio:

* Temneparypa Boabl 70 rpagycos;

« 3aBapuBainTe B TedeHne 10-30 cekyHz;

* Yaii MOXHO 3aBapuBaTb 4-7 pa3 B 3aBMCMMOCTU OT
TOro, CKOJIbKO Yasi Bbl MOMOXMUIN U HACKOMbKO Kper-
KW Yal Bbl NpeanovnTaere;

* Yaii xenatenbHO BbIMUTb CPa3dy, MoKa OH CBEXWUN
1 Tennblil. He gonyckamte ANUTENbHOMO KOHTaKTa
YalnHOro fmcTa C BOAOW, @ TakkKe He UCMonb3ywTe
«BYEpAaLLHIO 3aBapKy».

BENbIUN YAU:

Jluct 6enoro Yas nogBepraeTcs MUHMManbHOMY Mexa-

HUYECKOMY U TEMNMOBOMY BO3AENCTBUIO (CTENeHb OKUC-

neHusa nucta Bcero 5-7%). Ans npoussoacTea 6enoro

Yasi, B 3aBMCMMOCTM OT copTa, OTOMpaloTCs HEeXHble

noyku (Tuncel) 6o dnewm (asa nucra n noyka). Oco-

6eHHOCTb 06paboTKM Chipbsi 3aKMoYaeTcs B TOM, YTO

OHO TOMbKO NOABSINMBAETCS HAa COSHLIE U cylwmnTcs, 6e3

AanbHenLwen NpoXapku N CKpyunBaHuns. YamHeln nuct

npu 3TOM COXPaHsieT CBOK eCcTecTBeHHYo hopmy. Bece

npoLecchl A4enarTcs BPy4HYIo, NPU 3TOM O4eHb BaXKeH

OMbIT YalHOro mactepa, 4Tobbl BKYC MOMy4YUncst Msir-

KUM 1 c6anaHCMpOBaHHbIM.

Benbiin yai okasbiBaeT NpUATHOE oxNnaxaatolee BO3-

[OeiicTBME Ha OpraHu3M, Mo3ToMy OCOGEHHO XOpOoLUO

ero nuTb netoMm. Cuutaetcs, uto 6enbivi Ya obnagaet

neyebHbIMM CBOMCTBaAMM, MOHWKaET codepaHue ca-

Xapa B KPOBW, MOXET NPUMEHSITLCS Kak KapOonoHmxka-

owee cpeacteo. benbi ya obnagaeT nerkum, Hex-

HbIM BKYCOM 1 TOHKUM apoMaToMm.

PekomeHAaumm no 3aBapuBaHuio:

* Temnepartypa Bogbl 80 rpagycos;

* 3aBapuBaiite B TedeHne 20-60 cekyHn;

* Yall MOXHO 3aBapuBaTb 4-5 pa3 B 3aBMCMMOCTU OT
TOrO, CKOJIbKO Yasi Bbl MONOXMIM U HACKOMNBKO Kpen-
KU Yan Bbl NpeanovnTaere;

* yYal xenaTtenbHO BbIMUTb Cpa3dy, Noka OH CBEXWUW
1 Tennblii. He gonyckante ANUTENbHOTO KOHTaKTa
YanHOro fmcra ¢ BOAOW, @ TakkKe He UCnonb3ynTe
«BYEPALLHIO 3aBapKy».

YIYH:

YnyHbl — 0COBbIN BUA Yas, CTENeHb OKUCIEHUST YalHO-
ro nucta Bapbupyetcs ot 35% Ao 80%. MHoroobpasve
BMOB, BKYCOB 1 apoMaToB MopaxatT BoobpaxeHue.
Ons  M3roToBMEHWUSI YNMYyHOB MWCMOMb3YHOT KPYMHble
LenbHble nncTbsi. LIBeT koHe4YHoro npogykTa - oT ce-
pO-3eMeHOro A0 TEMHO-KOPUYHEBOrO. TEXHOMOrUs 13-
FOTOBMEHUS YIYHOB CIIOXHA U COCTOUT U3 HECKOMNbKUX

cTaguin — cyllika, OXNaxaeHue, CMUHaHWe, BblOenka,

CKpyTKa, npoxapusaHue. [Ina Kaxaoro BuAa ynyHoB —

CcBOW 0COBEHHOCTU U3rOTOBMEHWS.

YnyHbl 0COBEHHO LEHATCH 3@ UX HEMOBTOPUMbINA apo-

MaT, yAMBUTENbHBIN BKYC U MPUSTHOE MOCNEeBKycHe.

OkasblBaloT MsIrkoe, TOHU3MpYLoLLee BO3AencTBue Ha

opraHu3Mm, coaepXaT MHOXECTBO MOJIe3HbIX BELLECTB,

ynyyLwaloT nveBapeHne 1 obMeH BellecTB B opra-

HU3Mme.

PekomeHZaumm no 3aBapuBaHuio:

* Temnepartypa Bogbl 90 rpagycos;

* Yal pekoMeHAyeTCs MpOMbIBaTb: 3anenTe Cyxow
TINCT ropsivert BoAoN 1 BbICTPO crierTe — 9TO Mpo-
MOET YalHbIA NIUCT OT BO3MOXXHOW MbINN Y NOMOXET
eMy pacKpbITbCS;

« 3aBapwuBanTe B TedeHne 20-40 cekyHz;

* C KaXabIM HOBbIM MPOMMBOM HEMHOTO yBENU4nBam-
Te BpeMsi 3aBapuBaHus;

* yYall MOXHO 3aBapuBaTb 4-8 pa3 B 3aBUMCMMOCTU OT
KOnM4ecTBa YanHOro NucTa U pasHOBUAHOCTU yny-
Ha;

* yai xenaTtenbHO BbIMUTb Cpa3sy, Noka OH CBEXWUWA
1 Tennelil. He gonyckante ANUTENBHOTO KOHTaKTa
YalHOro fmcra ¢ BOAOW, @ TakkKe He UCnonb3ywTe
«BYEPALLHIO 3aBapKy».

YEPHbIU YAMU:

YépHbIn Yalh — BUA Yas, MOABEPralowuincs NOsHON

hepMeHTaLUuM (OKUCNEHMIO) B TeYeHue OT ABYX He-

Aenb Ao Mecsua (No TpaauLMOHHON TexHomnoruu). bel-

BaeT 6anxoBbIM, FPaHYNMPOBAHHBIM, MAKETUPOBAHHbLIM

N NAUTOYHBIM. MoXeT ObiTb apomMaTU3NpoBaH, Hanpw-

Mep GepramoToBbiM MacrnoM. Bkyc 4épHoro vasi nu-

LIEH ropeymn, HacTON MMEET OPaHXEeBbIN UMK KPaCHbIN

uget. Yait obnagaeT CnoxHbIM AeiiCTBUEM, OLHOBpE-

MEHHO TOHU3UPYIOLLMM U YCMOKauBatoLLMM.

Bnarogaps ankanoungy kodeuHy (TeuH), YepHbli Yai

obnagaeT CBOWCTBOM oOKasbiBaTb BO3byxgatoliee

[OeiiCTBME Ha LEHTParbHyl0 HEPBHYI CUCTEMY U TO-

BblWaTb pabotocnocobHocTb. Kpome TOro, oH ctu-

MynupyeT cepheqHylo AesiTenbHOCTb, BnaronpusTHO

BNusieT Ha paboTy NoYek U cnocobCTBYET HOPMarbHO-

My (PYHKLIMOHMPOBAHMIO MULLEBAPUTENBHON CUCTEMBI.

EcTtecTBeHHO, UMeeTcsi B BUAY, YTO HaNWUTOK ynoTpe-

6nsieTcst pa3yMHO, U HET 3MoynoTpebneHnin B ero KoH-

LieHTpauuu.

PekomeHaaummn no 3aBapuBaHmio:

« Temneparypa soabl 100 rpagycos;

* yall peKkoMeHAyeTCs MPOMbIBaTb: 3anenTe Cyxow
TINCT ropsivet Boaon n BbICTpo crierite — 310 Npo-
MOET YalHbIA NINCT OT BO3MOXHOM MbINN 1 NOMOXET
eMy pacKpbITbCS;

* HacrtavBauTe oT 30 CekyHA [0 2 MUHYT;

* yYal MOXHO 3aBapuBaTb 3-5 pa3 B 3aBMCMMOCTU OT
TOrO, CKOJIbKO Yasi Bbl MONOXMIM U HACKOMNBKO Kpen-
KW Yan Bbl NpeanovunTaere;

* yYal xenaTtenbHO BbIMUTb Cpa3sy, Noka OH CBEXWUW
1 Tennblii. He gonyckante ANUTENBHOTO KOHTaKTa
YanHOro fmcTa ¢ BOAOW, @ TakkKe He Ucnonb3ywTe
«BYEPALLHIO 3aBapKy».
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(i) YkpaiHCbKa
YanHUK eneKTpu4Hnm
3ATANBHUA BUMAL, (van.1)

1 — Hocuk variHuka;

2 — Kpuwka;

3 — Pyuka;

4 — CknsiHUiA Kopnyc;

5 — NigcraBka;

6, 7, 8 Ta 9 — KHonku BUGOpPY TeMnepaTypHOro pexunmy;
10 — Krnonka B1bopy pexumy nigTpMMKU 3agaHoi TeM-
neparypu;

11 — KHonka On/Off.

3ArAllbHMM onnc BUPOBY:

1 Hanpyra: 220-240 B;

Yacrota: 50 y;

MoTyxHicTe: 3000 BT;

MicTtkicTb: 1,7

CnoXvBaHHSA enekTPoeHeprii B CTaHi OYiKyBaHHSA: MeH-

we 1 BT;

LED niacsivyBaHHs kopnycy;

2. ENeKTpOHHE perynioBaHHs TemnepaTypu Harpisy:

pexummn 70°C, 80°C, 90°C, Ta 100°C;

EnekTpoHHa cuctema niaTpuMKy piBHA Temnepary-

pu: pexxumm 70°C, 80°C, 1 90°C;

YaiHuk Mae 6 kHonok ynpaBsniHHA + 6 ceiTnogioais

Tuna luminotron (fo3BONAIOTL CTBOPIOBATW NOHaA

siCKpaBe OCBITIIEHHSA Ha BENUKiW BiAcTaHi) + iHauKa-

TOp po60TU CUrHAMNBHOTO NPUCTPOLD;

Onunc KHOMOK ynpaBniHHS:

« On/off - 3acTocoByOTbCS ANS BMUKAHHS/BUMKHEHHS
pexumy Harpisy;

* Keep warm - npu3aHadyeHa Ans BMUKaHHSA/BUMKHEH-
HS peXuMy NiATPMMKN 3a4aHoi TemnepaTypu;

¢ 70°C-100°C - npu3HadeHi Ans BCTAHOBMNEHHSA HEO6-
XigHOT TemnepaTtypu BoAM BKa3aHWx piBHiB: 70°C,
80°C, 90°C, abo 100°C.

3.

4.

BKA3IBKA I'IEPEIZII NMOYATKOM

EKCI'IJ'IYATALIII
1. Mepen novaTkoM BMKOPUCTaHHA BUPOBY nepeko-

HalTecs B TOMy, LLO Hanpyra B Mepexi Bignosigae
Hanpysi YanHuKa. [HakKwe, BUKOPMCTOBYBATU YaNHUK
3a60poHeHo Ans 3anobiraHHs HellacHoro Bunaaky!

2. YalHuk cnig ycTaHOBMIOBATW Ha PIiBHIN i CTiNKiN
noBepxHi LWo6 YHMKHYTW NOro nepeBepTaHHs Ta
HellacHoro Bunaaky. Bunka vaviHuka,npu yBiMKHe-
HOMY YaiHuKy, Mae OyTu HafiiHO BCTaHOBMeHa B
posertui.

. Mepen BMUkaHHAM cnig BUGpaT HEOOXiAHY KPULLKY
— € KpULLKa ANst KUM'AYeHHs Boam (Man.2) i KpuLLka,
Aika Npu3HaveHa Ans 3aBaploBaHHs Yato (man.3) nu-
we B DEK-317-F.

. YanHuk ocHalleHOo NpUCTPOEM aBTOMAaTUYHOTO Bid-
KIMoYeHHs Ans 3anobiraHHs Moro neperpisy, y Tomy
yncni, y BUNaaKy, SKWO YanHUK yBIMKHYNW Harpisa-
T1ca 6e3 BoAU, OO YHVKHYTU NOTO NOLLKOKEHHS.

. SAKWoO YalHWMK BMNagKoBO YBIMKHYNW i 3abynu Ha-
JITU B HBOTO BOAY, CRif CNOYaTKy BUAHATA BUMKY 3
PO3ETKN ENEKTPOXUBIIEHHS! | HANWUTM AesIKy KinbKicTb
BOAW, ANS 3HWKEHHA TemnepaTtypu NiacTaBku 3 TUM,
Ons Toro wob NpucTpili aBTOMaTUYHOIO BiAKMHOYEH-

HS1 nepesanyctuscs. Bogy, HanuTy B pesynbrari,
cnig 3nUTK | Aani BUKOPMCTOBYBaTU YalHKK 3a Npu-
3HAYEHHSIM.

6. LWicTb namno4ok iHAMKaTopa Ha niacTaBui BKasy-
10Tb Ha 3afaHy Temnepatypy (70°C, 80°C, 90°C, u
100°C), a Takox BKasyloTb Ha poBOTY pexumy nia-
TPUMKWM 3agaHoi Temnepatypy i MOTOYHOro CTaHy
YaiiHuKa (yBIMKHEHUI/BUMKHEHUI).

7. MpucTpiit Ans 3aBaploBaHHs Yato cnig posibpatu
Tak, sk nokasaHo Ha man.4: (Open - Bigkputu; Lock
- 3aKpUTH).

I'IPABVIHA KOPUCTYBAHHA YAWHUKOM:

1. Ons Toro, wo6 3akun’aTuTi Boay Cnif HaTUCHYTW Ha
KHOMKY BiAKPUTTS KpuLku (Man.5); KpuLlka Bigkpu-
€TbCS aBTOMATWYHO i ii MOXXHa 3HATK. MNpun npuroTy-
BaHHi Yato NoTPiGHO 3HATU KpULLKY (Man.6) i nomic-
TUTW Yai B EMHICTb ANS 3aBaploBaHHA Yato i nicns
LbOro 4oAAaTU BOAM A0 PiBHSA B MeXax MiX piBHAMMU
Min ta Teamax, BkasaHMMW Ha LUKani YaiHuKa.

2. MNicns TOro, AIK B HaNMUNV B YaiHWK BOAY, KPULLKY
noTpibHO NOMICTUTK Ha3ag Ha YalHUK TakK, Wob BO-
Ha Byna HapiliHo 3adikcoBaHa Ha HbOMY i MiAHATK
€MKICTb Ansa Yato (Man.7), nicna Toro, Ak po3micTuTe
KPWLLIKY Ha YalHUKY. [ocTaBTe YaiiHWK Ha MiaCcTaBkKy,
BCTaBTE BWMKY LUHYpa XMBMEHHS B PO3ETKY, Micns
4Oro CUrHanbHUn NPUCTPI BUAACTb NOABIMHWI CUr-
Han, i BCi iHAMKaTOpW Ha NaHeni 3acBiTATbCA Ha oa-
HY MWUTb, BKa3yloun Ha Te, Lo YalHWK 3HaxoamnTbea
B CTaHi O4ikyBaHHsI i FOTOBUIA [0 poGOTy.

3. lMpwn BCTaHOBMEHHI HeObXiAHOI TemnepaTypu Ha na-
Heni YanHuKa 3acBiTUTBCA BIANOBIAHWIA iHOWKATOP.
Mpouec HarpiBy BOAW MOYHETLCA MPW HATUCHEHHI
kHonku On/Off. Mpn upoMy iHAMKATOP NoYHe Gnn-
MaTW, CUrHanbHWN MNPUCTPIN BMAACTb MNOABIVMHUNIA
CurHan i YalHUK NoYyHe npautoBaTV y 3aBOaHOMy
po6oyomy pexumi. Mo AOCArHEeHHI0 BCTAHOBIEHOI
TemnepaTtypu NponyHae 3BYKOBWIA CUTHan.

. [na Bxody B pexwuM NiATPUMKW 3aBAaHoi Temne-
paTypu Crig HaTUCHYTU HeobXigHy KHOMKy HarpiBy
Boaun 70°C, 80°C, abo 90°C. MoTiM HaTUCHYTK Ha
kHonky Keep warm ta On/off. ns BigMiHM uboro pe-
XUMy cnig HaTUCHYTK kHonky On/off. Akwo paniwe
6yna BubpaHa yHKLUiS NiATPUMKM 3a4aHol Temne-
paTypu i Npy LbOMY BM BCTAHOBUTE TEMNepaTypHU
pexum Ha 100°C, aaHa dyHKLUis MiATPUMKM 3aaaHoi
Temnepatypy aBTOMAaTUYHO BiAKMIOYNTLCS. Pexum
niagTpUMKn 3agaHoi Temnepatypu gie nporarom 30
XBUIWH.

5. IHWi yka3aHHs.

AKwo dyHKUiA NigTPUMKKM 3aBAaHOI TemnepaTtypy He

BMOpaHa, YaHuK cnig nigHATK 3 NiacTaBkK Ans TOro,

106 BiH NEpeiLIOoB B PexuM odikysaHHs. Moro nporpa-

Ma npu LbOMY NnepesanycTUTbCS.

Akwio x nporpama niATPMMKK 3aBAaHOI TemnepaTypu

BMGpaHa i YanHuK NigHANM 3 NiACTaBKW, ane He nocTa-

BUIN Ha Hel 3HOBY MPOTSIrOM XBWUIWUHW, NPONyHaE 3BY-

KOBWVA CWUrHam i nporpama nepesefe YanHUK B PeXnMm

O4iKyBaHHS, 3HOBY NnepesanyCTMBLUMCH. FKLLO X Yau-

HWK NOCTaBMTW Ha NiACTaBKY B MeXax OAHIET XBUNUHN,

TO YalHWK NPOAOBXYBaTMe CBOK poboTy y BMOpaHo-

MY PEXuMI.

Y pexuMi ovikyBaHHS BCi CBITNOAIOAHI iHAMKaTOpPU He

ropaTb i Npouec HarpiBy NpUNMHAETLCA. Takox B pe-

XKMMIi O4iKyBaHHS, SIKLLO YalHWK He CTOIThb Ha niacTaBLi,

BCi iHAMKaTOPW i KHOMKW He NpaLtooTb.
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Onunc NEPEBOIB B POBOTI:

1. B pasi KopoTKoro 3amunkaHHsi TepMmicTop (peanctopa
3 HeraTMBHUM TemnepaTypHUM koedilieHToM) BCi
iHOMKaTopWu NouYnHaTb GnMmaTy i npouec HarpiBy
NpUNUHAETLCA. BCi KHOMKM Ae3aKTUBYIOTBCS.

2. B pasi posmukaHHs naHutora Tepmictopa BCi iHaW-
KaTopy NoYnHalTb 6rnMmaty i mpouec Harpisy npu-
NMHAETLCS. BCi KHOMKM fe3akTUBYHOTLCS.

3. Y Bunagky, skwo Bu yBIMKHYNN YalHWK | He Hanunu
BOAW, TO BCi iHOUKATOPU NOYMHAOTb GrMmartu, npo-
Lec HarpiBy nNpunuHseTbcs. Bei KHoMkM aesakTuy-
10TbCS.

NMPABUNA BE3NEYHOIO BUKOPUCTAHHA:

1. Januit BMpiG npusHayeHuidi nuwie ANs KUMATIHHS
BOAM i NPUrOTYBaHHSA Yato B NPUMILLEHHI | BUKOpUC-
TaHHSA YarlHWKa B iHWMX LiNSX i 3 iHWMMK piguHamm
3a6opoHeHo. Konu 4yaiHUK BUKOHYE SIKMI-HEGYAb
3a[aHNN PeXUM 3a60POHAETLCA MIHATU KPULLIKY ANst
NPUroTyBaHHA Yato Nicns Toro, sik Boga 3akuninal

2. MNepen BMMKaHHAM YaiiHUKa NepekoHanTecs B TOMY,
Lo B EMKOCTi € BoZa i NnuLue nicns uboro BMuKanTe
noro.

. He nepeBwuwyiite makcumanbHO NpunycTumui pi-
BEHb BOAW B EMKOCTI OO YHUKHYTY ii nepennBaHHs
i onikis.

. MepeHocnTn YaHUK MOXHa nuLLUe NICNsA TOro, SK BU
BiJKMIOUMTE MOro Big [xepena XueneHHs. [nsa 3a-
noGiraHHsA onikiB nig Yac KMM'ATIHHA i Biapady nicns
3aBepLUEHHS MOXHA JOTOPKATUCS nuLle A0 Woro py-
KOSATKU.

. Konu yanHuk 3HaxoamTbesi B NpaLoioyomMy pexunMi,
LUHYP >KVMBIEHHSI MOBUHEH 3HaxoauTucs B Gesney-
HOMY AN KOpUCTyBada MicLj, Wob LWHyp He MOXHa
6yno 3a4enunTy abo noLKoanTy.

. 3a6OpPOHEHO 3aHyproBaTW YaiiHWK B piaMHU Ans 3a-
noGiraHHA MOLLUKOAXEHHS Oro BHYTPILLHIX enemeH-
TiB. [N npoBeAeHHs OYULLIEHHS Bif HAKUMy AVBUCH
cneuianbHW po3ain AaHoi iIHCTPYKLI.

. B pasi nowkomKeHHs LHypa XUBMEHHS MOTPiGHO
3BEPHYTUCS B aBTOPW30BaHy MancTepHo ANs 1Aoro
KkBanicikoBaHoi 3aMiHu Ans 3anoGiraHHsi HeLacHUX
BUNAAKIB.

. [JaHuin BUpiG He NpU3HaYeHO ANs BUKOPUCTaHHS
ocobamu 3 0BMEXEHUMU DIBUYHUMU, MCUXIYHUMU,
PO3YyMOBMMM MOXIIMBOCTAIMM ab0 TuX, LLO HE MaloTb
AocTatHboro aocsigy. litam 3abopoHeHo ekcnnya-
TyBaTV AaHwi Bupi6. Besa BignosiganbHicTb 3a no-
PYLUEHHS L€l BUMOrM 6e3nekn narae BUKIIOYHO Ha
KOPWCTYBaYiB i BiANOBiAanbHMX 3a HWUX OCib.

. 3a6OPOHSIETLCA BUKOPUCTOBYBATM YalHWMK SK irpaLu-
Ky ana Aaiten! KopuctyBaTcs 4alHUKOM MOXYTb
nvwe gopocni! JaHuii BUpi6 npuaHadeHunii ans go-
MaLUHbOrO BUKOPUCTaHHS i BiAMNOBIAHMX YMOB.
YalHMK MOXHa BWKOPUCTOBYBATW, 3aCTOCOBYHOYM
niacTasky, WO A0AaETbCS.

10. IHCTPYKUis 3 yTunisauii YanHuka.

3abopoHeHOo BUKMAATM YalHWK pasoM i3 3BMYaiHUM
XaTHIM CMITTSIM NiCNsi TOro, ik TEPMiH NOro eKcrnny-
aTauii 3akiHumMTbcs. HenpuaatHun o ekcnnyarauii
YalHKK CMif yTUNisyBaTh pasoM 3 iHLIMMUW eneKkTpo-
nobytosummn Bupobamu Ha cneuianizoBaHux npu-
NMarbHUX CTaHUisix no yTunisauii nobyToBoi enek-
TPWYHOI | eNeKTPOHHOI TexHiku. Bkasanui cumson
Ha BUPOGI roBOopUTb MPO Te, WO AaHWiA NPUCTpIn
cnig yTunisyBatn ocobnueBmMM YMHOM. Ha yactuHax

YalHMKa € CUMBONW BKa3ylouM Ha MOXIMBICTb abo
HEeMOXIUBICTb iX NoganbLLoi nepepobkun. Takum un-
HOM 3MEHLLYETbCA LUKOAA HaBKOMULLIHBLOMY cepefa-
OBWLLY.

BUOANEHHA HAKUNTY

1. OunweHHs:

+ [epea noyaTKOM YULLEHHA YalHWKA PeTenbHO
o3HaviomTecs 3 iHCTpyKuieto no besneuj;

» [llepep noyaTkoM poBOTU MO YULLEHHIO YalHUKa
nepw 3a BCe BiOKMIOYATE MoAayy XUBMEHHA BU-
NHABLUWN BUNKY 3 PO3ETKN €NeKTPOXMUBNEHHS | AanTe
YalHWKY OXOMOHYTH;

» CnouvaTky NpoTpPiTb YalHWK 30BHi i 30BHILLHIO YacTu-
HY Oro AHa BOMOro0 raH4ipKolo a NoTiM NPOCYLWLIiTh
NMOBEPXHi CyxOl raHdipkoto. He BuKkopucToByiTE
ONS YueHHst abpasuBHuin abo rpybuin matepian,
KU MOXE MOLUKOAMTM MOro NOBEPXHI;

» Bci moxnuei 3abpyaHeHHs cnig BUAansTv 3 YanHu-
Ka 3aCTOCOBYIOUM MUIbHY BoAy abo cnewianbHi Mu-
toudi 3aco6yM WO He MICTATb arpecuBHi XiMiYHi peyo-
BWHMW, i L0 HE NPU3BOASiTb 0 KOPO3ii AN YHUKHEHHI
NOLLKOKEHHS YalHuKa.

2. BuganeHHs Hakuny:

Hakun Ha YalHuKy cnig BMaanatu perynspHo ans

36inbLUEHHSA TepPMiHY oro cryx6u;

« 3a ymoB HOpManbHOi ekcnnyartauii 4anHuk cnig
ouMLLATY BiA HaKWUMY MiHIMYyM ABidi Ha pik abo vacTi-
Lwe;

* HanosHiTb YaiHuk Bogot Ao piBHA WaterMax Ha
naHeni i gogaite y Bogy TPOXM OUTY, nicns 4oro
3akMN’aTiTb BOAY;

¢ BUMKHITb XXUBMNEHHSA (BUAMITb BUIIKY 3 PO3ETKN);

« [opante xap4yoBOro ouTy B YalHWK i 3anuwiTe 1oro
TaMm Ha Hi4, Nnicns 4Yoro 3nuinTe OLET;

« Hanwuiite Bogy B YanHuk oo pisHa Watermax, nose-
OiTb T 40 KMNiHHA, 3nuinTe, Nicnst Yoro YamHuK cnig,
CMOMOCHYTM BOAOI, BUAANSAYN TakMM YMHOM 3a-
TIMLLKK Hakumy i ouTy;

« Le pa3 peTenbHO NPOMUINTE YaHWK BEMUKOIO Kifb-
KICTIO YMCTOT BOAM ANst BUAANeHHs BCix 3abpyaHeHb.

MicnsinpogaxHe o6crnyroByBaHHS.

B pasi BUHUKHEHHS AKMX-Hebyab npobnem 3 sKicTio BU-

poby cnia 3BepTatuca o Cnyx6y cepsicy SBM group.

PEKOMEHDALIIT O 3ABAPIOBAHHIO YAIO

3EJNNIEHUAUN YAU:

TexHonoriyHuMin npouec obpobku 3eneHoro Yaw mae
Ha yBas3i MiHiManbHy Mipy Aii Ha YaiHun NUCT. YanHui
NUCT He NigaaeTbes okucneHHo abo dpepmenTauii. Lie
[03BOSISIE MakcMarnbHO 36eperTu BCi KOpUCHi BnacTu-
BOCTi Yalto.

CUVpOBWHOIO ANSA 3eMEHOro Yato cryxaTb GpyHbKM | MO-
noai, TeHAITHI nMcToukn. 3ibpaHuii YanHuiA NUCT Npo-
CyLIYOTb AN BUAANEHHS HagMipHOi BOMorn, a notiMm
nigaaoTb Tennoeii obpobui B cneuianbHUX KasaHax
npu Manin Temneparypi, Wob noninwmnTk cmak i apo-
Mmart yato. Tennoea o6pobka Takox 3Ha4YHO CMOBINbHIOE
NpoLLeC OKMUCIIEHHS B MUCTI, | Yai 3anMaeTbcs AOBLUE
CBIKVM | CMaYHUM.

3eneHnin Yai Hapae TOHi3ytouuin, GagbopAwmi i 3a-
ranbHO 3MiLHIOBaNbHWIA BNAMB, Ha opraHism. MicTnTb
BENUKY KifbKIiCTb BiTaMiHiB i MiHepaniB, nokpatyye 06-
MiH PEYOBWH, 3HWXYE piBEHb XOMNecTepuHy, BOMOAIE
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Oe3iHdIKYI04MN BMACTUBOCTAMM, CMPUSIE 3HMKEHHIO

Baru.

PekomeHnaauii no 3aBaptoBaHHI0:

« Temneparypa Boaun 70 rpagycis;

« 3aBaptorite npotsarom 10-30 cekyHz;

* Yal MOXHa 3aBaptoBaTyu 4-7 pasiB 3anexHo Bif TOro,
CKiNbKv Yato BM NMOKIanu Ta Hackinbku MiLLHOMY 4ato
BV HafaeTe nepesary;

* Yaii BaxaHo BUNWUTW BiApasy, NMOKU BiH CBIXWIA i Te-
NNvA. YHUKanTe TpuBanoro KOHTaKTy YanHoro nucta
3 BOAOIO, @ TAKOX He BUKOPUCTOBYMTE «BYOPALLHIO
3aBapky».

BTN YAN:

JueT Ginoro vato nigaaeTbes MiHiManbHi MexaHivHin i

Tennosin Aii (CTyniHb OKUCNEHHS NNCTa BCbOro 5-7%).

[ns BupobHuLTBa 6inoro Yato, 3anexHo Bif copTy, BiA-

6upatotbest narigHi 6pyHbku (Tincu) abo crew (aea

nucta i 6pyHbka). OcobnuBicTb 06pobKkM CUPOBUHMU
nonsrac B TOMYy, WO BOHa nulle MiaB'sANeTbCH Ha

COHLU | cylmTbes, 6e3 nodanbLworo NPOCMaXKyBaHHs i

CKpy4yBaHHs1. YaiiHni nucTt npu LboMy 3b6epirae cBoto

NPUPOAHI0 POopMY.

binuin vai Hapae NpPUEMHWUIA OXONOMKYIOYMIA BNMUB

Ha opraHi3m, Tomy ocobnveo Jobpe NUTK NOro BRITKY.

BBaxaeTbcs, Wo 6inuin Yai Bonogdie niKyBanbHUMM

BMaCTUBOCTAMM, 3HUXKYE BMICT LIyKpY B KPOBIi, MOXe 3a-

CTOCOBYBATUCH 5K XapO3HWXYylounin 3acib. binun van

Ma€ Nerkui, HiXXHUA CMak i TOHKMIN apomar.

PekomeHnaauii no 3aBapioBaHHI0:

« Temnepartypa Bogu 80 rpaaycis;

* 3aBaptonTe npotarom 20-60 cekyHa;

* yYall MOXHa 3aBaptoBaTy 4-5 pasiB 3anexHo Bif Toro,
CKiNbKM Yato BU MOKIanuM Ta Hackifbku MiLLHOMY 4Yato
BV HagaeTe nepesary;

* Yaii GaxaHo BUNWUTK BiApasy, NMOKU BiH CBIXKMWIA i Te-
NNvn. YHUKanTe TpUBanoro KOHTaKTy YaHoro nucta
3 BOAOIO, @ TAKOX HEe BUKOPUCTOBYMTE «BYOPALLHIO
3aBapKy».

YIYH:

YnyHn — 0cobnmBuii BUA Yato, Mipa OKUCIEHHS YaHO-

ro nucta Bapitoetbes Big 35% Ao 80%. PisHoMaHiTTs

BMAIB, CMakiB i apomaris nNpuronomilyoTb yasy. Ons

BUIOTOBIIEHHS YNYHIB BUKOPUCTOBYIOTb KPYMHE LinicHe

nucta. Konip KiHLeBOro npoaykTy - Bif Cipo-3eneHoro

[0 TEMHO-KOPUYHEBOro. TexXHOMOorisi BUrOTOBIEHHSI

YNyHIiB CKrnagHa i cknagaetbCsa 3 AeKinbkox cragin —

CYLLIKa, OXONOAXYBaHHSA, M'ATTS, BUUMHKA, CKPYYyBaH-

HSl, NPOCMaxeHHs. [na KOXHOro BuAy YnyHiB — CBOI

0CcoBnNMBOCTI BUTOTOBMEHHS.

YnyHn 0cobnmBO LiHYIOTLCA 3a iX HEMOBTOPHUIA apo-

MaT, AMBHUMI CMak i NpMeEMHUI nicnacmak. HapawoTb

M’SIKUIA, TOHI3YIOYMIA BNIMB HA OpraHiam, MicTaTb 6e3-

N4 KOPUCHUX PEYOBUH, NMOKPALLYIOTb TPaBMeHHS i 06-

MiH PEYOBWH B OpraHiami.

PekomeHaauii no 3aBaptoBaHH!I0:

« Temnepatypa Boau 90 rpagycis;

* Yal peKoMeHAYETbCA MPOMMBATU: 3anNuUNTe CyXui
TINCT raps4ot0 BOAOH) i LBMAKO 3NUIATE — Lie MPOMUE
YalHWI NIUCT Big MOXXUBOIO NUIY | JONOMOXe NoMy
po3KpUTUCS;

« 3aBaptovite npotsarom 20-40 cekyHz;

* 3 KOXHOK HOBOI MPOTOKOK TPOXM 36inbLUyiTe Yac
3aBaploBaHHs;

* yYail MOXHa 3aBaptoBaT 4-8 pasiB 3anexHo Bif Kinb-

KOCTi YaHOro nuncTa i pisHoBUAy ynyHa;

* yai baxaHo BUNWUTY BiApasy, NMOKU BiH CBIXKUWA i Te-
NAuiA. YHUKanTe TPMBANoro KOHTaKTy YaHoro nucra
3 BOAOI0, @ TAaKOX HE BUKOPUCTOBYITE «BYOPALLHIO
3aBapKy».

YOPHUN YAU:

YopHuin Yam — Bua Yato, WO NigaaeTbca NOBHIM dep-

MeHTaLii (OKMCNEeHHI0) NPOTAroM Bif ABOX TUXHIB A0

MicAus (3a TpaauuiiHol TexHomnorieto). byeae 6Gaii-

XOBWUM, TpaHyfbOBaHWM, NaKeTOBaHUM i NIUTKOBUM.

Moxe 6yTn apomaTnu3oBaHuUM, Hanpuknag 6epramoTo-

BOO onieto. CMak YOpHOro Yato No36aBneHui ripkoTu,

HacTil Mae nomapaH4eBuii abo YepBOHMI Komip. Yaw

BOJOAIE CKMaaHOW Aiel0, OAHOYACHO TOHI3YHYOoHo i 3a-

CMOKINNMBOIO.

3aBasku ankanoigy kodeiHy (TeiH), YopHUA Yai Bo-

rnogie BRacTuBIiCTIO HagaBaTW 30ymXkyrody Ao Ha

LeHTpanbHy HepBOBY CUCTEMY i NiABWLLyBaTh npa-

uesaaTHicTb. Kpim Toro, BiH CTUMYnIOE cepuesy Aisnb-

HICTb, CNPUSITANBO BNNMBae Ha poboTy HUPOK i cnpusie

HOPMarnbHOMY (PYHKLOHYBaHHIO TPaBHOi CUCTEMM.

MpupoaHO, MaeTbCst Ha yBasi, WO Hami BXMBAETLCSA

PO3yMHO, i HEMa€e 3MOBXMBaHb B NOr0 KOHLEHTpaLlii.

PekomeHaaLii no 3aBaptoBaHHI0:

* Temnepatypa Bogu 100 rpagycis;

* Yal peKkoMeHAYyETbCA MPOMMBATU: 3anuinTe CyXuw
TINCT rapsivoto BOAOHO i LUIBMAKO 3NWNTE — Lie NPOMUE
YaNHWUI NUCT B MOXIMBOIO MUY | AONOMOXE NOMY
PO3KPUTUCS;

« 3aBaptoviTe Big 30 cekyHA A0 2 XBUIWH;

* Yait MOXHa 3aBaptoBaTy 3-5 pasiB 3anexHo Bif Toro,
CKiNbKM Yato BU NOKNAnu Ta Hackinbkn MiLLHOMY 4ato
BV HagaeTe nepesary;

* vai BaxaHo BUNWUTY BiApasy, NMOKU BiH CBIXKUWA i Te-
NAWNA. YHUKanTe TpUBanoro KOHTakTy YauHoro nucra
3 BOJOIO, @ TAaKOX HE BUKOPUCTOBYWTE «BYOPALLHIO
3aBapKy».
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(sx) Slovensky

Rychlovarna kanvica

VZHLAD (obr.1)
1 — Vytok kanvice;

2 — Kryt;

3 — Rukovat;

4 — Sklenené telo;
5 — Zakladna;

6, 7, 89— Tlacidla pre volbu teplotného rezimu;

10 — Tlagidlo pre volbu nastavenie pre udrziavanie ur-
¢enej teploty;

11 = Tlacidlo On/Off.

OPIS PRODUKTU

1 Napatie: 220-240 V;

Frekvencie: 50 Hz;

Vykon: 3000 W;

Objem: 1,7 L;

Spotreba elektrickej energie v pohotovostnom rezime:

menej ako 1 W;

LED osvetlenie tela kanvice;

2. Elektronické regulovanie teploty zohrievania: rezimy
70°C, 80°C, 90°C, a 100°C;

3. Elektronické nastavenie udrziavania hladiny teploty:

rezimy 70°C, 80°C, a 90°C;

Kanvica ma 6 ovladacich tlacidiel + 6 svetelna diéda

typu luminotron (umoZznuje silné osvetlenie pri velkej

vzdialenosti) + ukazovatel funkcie signalizanych

zariadeni;

Opis ovladacich tlacidiel:

» On/Off — pouziva sa pre zapinanie/vypinanie rezimu
zohrievania;

« Keep warm — uréené pre zapinanie/vypinanie rezi-
mu pre udrziavanie uréenej teploty;

* 70°C -100°C — ur¢ené su pre nastavovanie Ziadanej
teploty vody uvedenych hladin: 70°C, 80°C, 90°C,
alebo 100°C.

4.

NAVODY NA POUZITIE PRODUKTU:

1. Pred zaciatkom pouzitia produktu zistite ¢i je napatie
v sieti vhodné pre napéatie kanvice. V opaénom pri-
pade je pouzitie kanvice zakdzané, aby sa predislo
urazu!

2. Kanvicu treba postavit na rovny a stabilny povrch
aby sa zabranilo prevrateniu a Urazu. Zastréka kan-
vice musi byt spravne zasunuta do zasuvky pri zap-
nuti kanvice.

3. Pred pouzitim si treba zvolit poZzadovany kryt — exis-
tuje kryt pre varenie vody (obr.2) a kryt ktory sa pou-
Ziva pre zavaranie ¢aju (obr.3) len pri modely DEK-
317-F.

. Kanvica je vybavena zariadenim pre automatické
vypnutie aby sa vyhlo prehrievaniu, v pripade ak je
kanvica zapnuté bez vody, aby sa vyhlo poSkodeniu.

5. Ak ste nahodou zapli kanvicu a zabudli do nej naliat
vodu, treba najprv odpojit kanvicu zo zasuvky pri-
pojenia na elektricku siet, potom naliat do kanvice
ur¢ité mnozstvo vody, pre zniZenie teploty tela kan-
vice a aby sa zariadenie pre automatické vypnutie
znovu zaplo. Vodu, ktoru ste naliali za tymto uc¢elom,
treba vyliat a pokracovat' s pouzitim kanvice podla
jej ucelu.

6. Sest svetelnych kontroliek na zakladni kanvice uka-
zuju nastavenu teplotu (70°C, 80°C, 90°C, a 100°C),
a tieZz ukazuju Ze je zapnuté nastavenie udrZiavania
uréenej teploty a bezného stavu kanvice (zapnuté/
vypnuté).

7. Zariadenie pre zavaranie Caju treba demontovat
ako je to znazornené na obrazku 4: (Open - otvorit;
Lock - zatvorit).

PODMIENKY POUZIVANIA KANVICE:

1. Aby bolo mozné varit vodu, stlacte tlacidlo na otva-
ranie krytu (obr.5); kryt sa otvori automaticky a méze
byt odstraneny. Pri priprave €aju kryt treba odstranit
(obr.6) a dat ¢aj do nadoby pre varenie ¢aju a potom
pridat vodu do urovne v rozsahu medzi Uroviiami
Min a TeaMax, ktoré su uvedené na Skale kanvice.

2. Po naliati vody do kanvice, treba na fiu vratit' kryt
tak, aby bol pevne na nej fixovany a zdvihnut nado-
bu pre ¢aj (obr.7), ked ste kryt uz vratili spat na kan-
vicu. Nastavte kanvicu na zakladriu, vsurite zastréku
kabla do zasuvky, vtedy signalizacné zariadenie da
dvojity signal a vSetky kontrolky na panely zasvietia
na jednu sekundu, ukazujuc Ze je kanvica v rezime
pohotovosti a Ze je pripravena na pouzitie.

3. Pri nastavovani poZadovanej teploty na panely kan-
vica zasvieti vhodna kontrolka. Proces zohrievania
vody sa zacina stlatenim tlacidla On/Off. Vtedy
kontrolka za¢ne blikat, signalizaéné zariadenie da
dvojity signal a kanvica sa zapne podla zvoleného
rezimu prace. Po dosiahnuti zvolenej teploty, podut
zvukovy signal.

4. Pre spustenie rezimu udrziavania uréenej teploty
treba stlacit vhodné tlacidlo pre zohrievanie vody na
70°C, 80°C, alebo 90°C. Potom stlacit' tlacidlo Keep
warm a On/Off. Pre vypnutie tohto rezimu treba stla-
¢it tlacidlo On/Off. Ak pred tym bola zvolena funkcia
udrziavania zvolenej teploty a pri tom bol nastaveny
teplotny rezim na 100°C, tato funkcia pre udrziava-
nie zvolenej teploty bude automaticky vypnuta. Re-
Zim udrziavania urcenej teploty funguje 30 minut.

5. DalSie navody.

Ak funkcia pre udrziavanie urcenej teploty nebola ur-

¢end, kanvicu treba zdvihnut zo zakladne aby kanvica

presla na pohotovostny rezim. Jej program potom zno-
vu odstartuje.

Ak funkcia pre udrziavanie uréenej teploty bola uréena,

a vy ste zdvihli kanvicu zo zakladne a nevratili ste ju

spat’ za jednu minutu, budete poc€ut zvukovy signal a

program nastavi kanvicu do pohotovostného rezimu,

ktory znovu odstartoval. Ak kanvicu vratite na zakladriu
za jednu minudtu, kanvica bude pokra¢ovat funciu pod-
la zvoleného rezimu.

V pohotovostnom rezime nesvietia vSetky svetelné

kontrolky a proces zohrievania je preruSeny. Rovnako

v pohotovostnom rezime, ak kanvica nie je na zakladni,

vSetky kontrolky a tlacidla su mimo funkcie.

OPIS CHYB PRI POUZITI:

1. V pripade skratu v obvode negistora (rezistora so
zapornym teplotnym koeficientom) vSetky kontrolky
zacinaju blikat a proces zohrievania sa prerusuje.
Vsetky tlacidla sa deaktivuju.

2.V pripade prerusenia elektrického pradu negistora
vSetky kontrolky zacinaju blikat a proces zohrieva-
nia sa prerusuje. VSetky tlacidla sa deaktivuju.

3. V pripade, Ze ste zapli kanvicu a nenaliali ste vodu,
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vSetky kontrolky zacinaju blikat a proces zohrieva-
nia sa prerusuje. VSetky tlacidla sa deaktivuju.

PRAVIDLA PRE BEZPECNE POUZIVANIE:

1. Tento produkt je uréeny len pre varenie vody a pri-
pravu €aju v miestnosti a pouzitie kanvice na iné
Ucely a pre iné tekutiny je zakdzané. Kym kanvica
kona niektory z uréenych rezimov, zakazané je vy-
mienanie krytu pre pripravu ¢aju ked voda zovrela!

2. Pred zapnutim kanvice zistite, ¢i sa v nej nachadza
voda a az vtedy kanvicu zapnite.

3. Nenalievajte vody ponad maximalnu dovolenu hladi-
nu, aby ste sa vyhli jej vylievaniu a zraneniam horu-
cou vodou.

4. Presuvanie kanvice je dovolené len ked je odpoje-
na z elektrického pradu. Ked sa voda v kanvici vari
alebo bezprostredne po ukonceni varenia, kanvicu
je mozné drzat len za rukovat, aby ste sa vyhli zra-
neniam hordcou vodou.

5. Ked je kanvica v pracovnom rezime, napajaci kabel
musi byt na mieste, bezpe¢nom pre pouzivatela,
aby nebol zachyteny alebo poskodeny.

6. Zakazané je ponarania kanvice do tekutiny, aby
neboli poSkodené ja vnutorné casti. Pre Cistenie
kanvice od vodného kamenia si pozrite na to uréenu
zvlastnu cast tohto navodu.

7.V pripade poskodenia napajacieho kabla treba sa
obratit do autorizovaného servisu za cielom jeho
odbornej vymeny, aby sa vyhlo nehodam.

8. Tento produkt nie je uréeny pre pouzivanie osobami
s obmedzenymi telesnymi, psychickymi a intelektu-
alnymi schopnostami alebo osobam s nedostatoc¢-
nou skusenostou. Detom je tento produkt pouzivat
zakazané. PInu zodpovednost pre poruSovanie tejto
poziadavky znasaju vylu¢ne pouzivatelia a osoby
ktoré su za nich zodpovedné.

9. Zakazané je pouzivanie kanvice ako hracky pre deti!
Kanvicu mézu pouzivat len dospeli!

Tento produkt je ureny len pre domace pouzitie a
pre podobné podmienky pouZzitia.
Kanvica sa moze pouzivat len s pouzitim zakladne.

10. Pokyny pre vyuzitie kanvice.

Zakazané je vyhadzovanie kanvice spolu s oby¢aj-
nym odpadom z domacnosti, po uplynuti jej spotre-
bovacej doby. Kanvicu, ktora uz nie je vhodna pre
pouzivanie treba reciklovat’ spolu s ostatnymi elek-
trickymi vyrobkami v $pecializovanych podnikoch
pre vyuzitie domacich elektrickych a elektronickych
spotrebic¢ov. Uvedeny symbol na produkte oznacuje,
Ze tento prdukt musi byt vyuzZity predpisanym sp6-
sobom. Na ¢astiach kanvice existuju symboli, ktoré
znazoriuju moznost ich dalSieho spracovania a re-
ciklovania. Na taky spdsob sa prispieva ku ochrane
zivotného prostredia.

ODSTRANOVANIE VODNEHO KAMENA

1. Cistenie:

* Pred zaciatkom ¢istenia kanvice sa pozorne oboz-
namte s bezpecnostnymi opatreniami;

« Pred zaciatkom ¢Cistenia kanvice ju najprv odpojte
z elektrickej siete, t.j. vytiahnite kabel zo zasuvky a
nechajte kanvicu vychladnut;

* Na zaciatku zotrite kanvicu zvonku a vonkajSiu ¢ast’
jej dna mokrou handrou, potom povrch vysuste su-
chou handrou. NepouZivajte pri Cisteni abrazivne
alebo agresivne materidly, ktoré by mohli poskodit’

povrch;

* VSetku Spinu z cajnika treba odstrariovat pouzi-
vajuc mydlo alebo iné Specialne Cistiace a pracie
prostriedky, ktoré neobsahuju agresivne chemické
latky a ktoré nevyvolavaju koréziu, aby ste sa vyhli
poskodeniu kanvice.

2. Odstranovanie vodného kamenfia:

Vodny kamena treba z kanvice odstrafiovat pravi-

delne, tak jej predizit dobu pouzitia;

« Za podmienok bezného pouzitia kanvicu treba Cistit’
od vodného kamerna dva krat v roku alebo Castejsie;

* Nalejte vodu do kanvice po hladinu WaterMax na
paneli a pridajte do vody trochu octu, potom vodu
prevarte;

» Odpojte napdjanie (vytiahnite zastrcku zo zasuvky
elektrického prudu);

» Pridajte jedly ocot do kanvice a nechajte prenoco-
vat, potom ocot vylejte;

« Nalejte vodu do kanvice po hladinu WaterMax, pre-
varte a potom kanvicu vyplachnite vodou, odstrariu-
juc tak pozostatky vodného kamenia a octu;

« Znovu dobre vyplachnite kanvicu vaésim mnoz-
stvom vody, aby ste odstranili vSetku $pinu.

Udrzba kanvice po predaji.

V pripade, Ze sa objavia hoci aké problémi ohladom

kvality produktu, treba sa obratit na Servisnu sluzbu

SBM group.

ODPORUCANIA PRE PRIPRAVU CAJU

ZELENY CAJ:
Technologicky proces spracovania zeleného ¢aju zna-
mena minimalny stupern pdsobenia na cajovy listok.
Cajovy listok sa nepodrobuje oxidacii alebo fermen-
tacii. To pomaha maximalnemu zachovaniu vSetkych
uzitoénych vlastnosti ¢aju.
Ako surovina pre zeleny ¢aj sa pouzivaju puky a mla-
dé, nezné listy. Vyzbierané Cajové listoky sa najprv
susia, aby z nich bola odstranena zvy$na vihkost, a
potom sa Cajové listoky podrobuju termickému spra-
covaniu vo zvlastnych kotloch pri nizsich teplotach, pre
vylepSenie chute a arémy ¢&aju. Termické spracovanie
tiez zna¢ne spomaluje proces oxidacie v listoch, tak ze
€aj zostava dlhsie Cerstvy a chutny.

Zeleny ¢aj ma posilfiujuce a povzbudzujuce u€inky na

organizmus, a tiez aj posilfiuje organizmus. Obsahuje

velké mnozstvo vitaminov i mineralov, zlepSuje meta-
bolizmus, znizuje hladinu cholesterolu v organizme,
ma dezinfekéné ucinky, pomaha redukcii hmotnosti.

Odporucania pre pripravu zeleného ¢aju:

« teplota vody 70 stupriov;

* nechat vyluhovat 10-30 sekund;

« Caj z toho istého listu mdZzete pripravovat 4-7 krat, v
zavislosti od toho, kolko ste ¢aju dali a aky silny ¢aj
mate radi;

« Caj treba vypit ihned, kym je Cerstvy a teply. Nene-
chavaijte listy ¢aju dlho vo vode, tiez nepite “vCerajsi
caj”.

BIELY CAJ:

List bieleho ¢aju sa podrobuje minimalnemu mecha-
nickému a teplotnému pésobeniu (stuperi oxidacie listu
je len 5-7%). Pre pripravu bieleho €aju, v zavislosti od
kvality, vyberaju sa nezné puky (tipsi) alebo flash (dva
listky a puk). Vlastnost spracovania suroviny sa odraza




v tom, Ze sa tato len ponecha na sinku jemne vysusit,
bez dodato¢ného termického spracovania a krdtenia
listov. Cajové listky si pri tom zachovavaju svoj priro-
dzeny tvar. VSetky procesi sa konaju ru¢ne, pri tom je
velmi dolezitd skusenost majstra €aju, pre ziskanie
jemnej a vyvazenej chute.

Biely €aj ma prijemny chladivy G¢inok na organizmus,

preto ho je zvlast dobre pit' v lete. PovaZzuje sa, Ze biely

¢aj ma aj lie€ivé ucinky, znizuje hladinu cukru v krvi,
moze sa pouzivat ako prostriedok na zniZzovanie tep-
loty. Biely ¢aj ma jemnu, neznu chut a vyborn arému.

Odporucania pre pripravu bieleho ¢aju:

« teplota vody 80 stupriov;

* nechat vyluhovat 20-60 sekund;

« Caj z toho istého listu moZete pripravovat 4-5 krat, v
zavislosti od toho, kolko ste ¢aju dali a aky silny ¢aj
mate radi;

« Caj treba vypit ihned, kym je Cerstvy a teply. Nene-
chavaijte listy €aju dlho vo vode, tiez nepite “vCerajsi
caj”.

OOLONG CAJE

Oolong ¢aje su zvlastnym druhom €ajov, pri ktorych sa

stuperi oxidacie ¢ajovych listkov pohybuje od 35% do

80%. Existuju rézne druhy, chute a arémy.Pre oolong

Caje sa pouzivaju velké, celé listy. Farba finalneho pro-

duktu je od sivo-zelenej do tmavo-Sedej. Technoldgia

vyroby oolong €ajov je komplikovana a ma niekolko faz

— suSenie, chladenie, valcovanie, triedenie, zmotava-

nie, termické spracovanie. Kazdy druh oolong ¢aju ma

Specifika pripravy.

Oolong C€aje suU oblubené pre svoju neopakovatelnu

arému, o€arujucu chut a prijemnu naslednd chut. Ma-

ju posilfiujuci aginok na organizmus, obsahuju mnoho
uzitoénych latok, zlepsuju travenie jedla a metaboliz-
mus.

Odporucania pre pripravu Caja:

« teplota vody 90 stupriov;

« odporucéuje sa umyvanie Caju: zalejte suchy list tep-
lou vodou a rychlo ju vylejte — to umyje listy ¢aju od
prachu a umozni otvaranie listov;

« nechat vyluhovat 20-40 sekund;

« pri kazdej dalSej priprave trochu predizte ¢as vylu-
hovania;

« ¢aj z toho istého listu mdzete pripravovat 4-8 krat, v
zavislosti od mnozZstva ¢ajovych listov a druhu oo-
long ¢aju;

« Caj treba vypit ihned, kym je Cerstvy a teply. Nene-
chavaijte listy ¢aju dlho vo vode, tiez nepite “vcerajsi
caj”.

CIERNY CAJ:

Cierny &aj je druh &aju, ktory sa podrobuje uplnej fer-
mentacii (oxidacii) v priebehu dvoch tyzdnov az jedné-
ho mesiaca (podla tradi¢nej technoldgie). Existuje ¢aj z
listovych pucikov, granulovany, vo vrecuskach a ¢ajové
dosky. Muze byt aromatizovany, napriklad bergamoto-
vym olejom. Chut ¢ierneho ¢aju je zbavena horkosti, a
samotny &aj je oranzovej alebo &ervenej farby. Caj ma
komplexné uginky ktoré zaroven posilfiuju a ukludfuju.
Vdaka alkaloidu kofeinu (teinu), Cierny ¢&aj vplyva
podrazdujuco na ustrednd nervovu sustavu a zvySu-
je praceschopnost. Okrem toho, on stimuluje pracu
srdca, priaznivo vplyva na funkciu obli¢iek a pomaha
normalnemu fungovaniu traviacej sustavy. Pravdaze,
tento ¢aj treba konzumovat rozumne a v normalnej

koncentracii.

Odporucania pre pripravu:

« teplota vody 100 stupnov;

« odporuéuje sa umyvanie Caju: zalejte suchy list tep-
lou vodou a rychlo ju vylejte — to umyje listy ¢aju od
prachu a umozni otvaranie listov;

« nechat vyluhovat od 30 sekund do 2 minut;

» Caj z toho istého listu moézete pripravovat 3-5 krat v
zavislosti od toho, kolko ste €aju dali a aky silny ¢aj
mate radi;

« Caj treba vypit ihned, kym je Cerstvy a teply. Nene-
chavaijte listy aju dlho vo vode, tieZ nepite “vCerajsi
¢aj”.
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Bbnarapckm

EnekTpuyecka kaHa
OBLL BUA (dpur.1)

1 — 4y4yp Ha kaHaTa;

2 — Kanak;

3 — ApbXKa;

4 — CTBbKNEH Kopnyc;

5 — enekTpuyecka OCHOBa;

6,7, 8 n 9 — ByTOHM 3a 36O Ha TEMNepaTypeH PEXUM;
10 — 6yTOH 3a 3ana3BaHe Ha enaHaTta Temneparypa;
11 — 6yToH On/Off.

OBLLO ONMUCAHUE HA YPEOA:

1. HanpexeHnue: 220-240 V;

Pab6otHa yecToTa: 50 Hz;

MouwHocT: 3000 W;

Bmectumocrt: 1,7 L;

KoHcymaumsi Ha enekTpoeHeprusi B peXmM Ha n3daksa-

He: no-manko ot 1 W,

LED (cBeTognoaHa) noaceeTka Ha kopnyca.

2. EnekTpoHHO perynvpaHe Ha TemnepartypaTa 3a pe-
xumm — 70°C, 80°C, 90°C n 100°C.

3. EnekTpoHHa cucTeMa 3a noaabpkaHe Ha HUBOTO Ha

Temnepartypara 3a pexumu — 70°C, 80°C n 90°C.

Kanata uma 6 GyToHa 3a ynpaBneHue + 6 cBeto-

avoaa Tvn luminotron (3a MHOroO CUIHO OcBeTsiIBaHe

1 Ha No-TonsIMo Pa3cTosiHWe) + nHAaukaTop 3a pabo-

Ta Ha CUrHanHOTO YCTPOWCTBO.

OnucaHue Ha ByToHWTe 3a ynpaBneHue:

*  On/Off — kntoy 3a BKMIOYBaHE/U3KIMIOYBaHE Ha pexu-
Ma 3a 3aTonnsHe;

* Keep warm — npeaHasHa4eH 3a BKoYBaHe/V3KIT0Y-
BaHe Ha pexuma 3a 3anasBaHe Ha onpefeneHaTa
Temnepartypa;

¢ 70 — 100°C — npepgHa3HayeHW 3a 3afaBaHe Ha Xe-
naHaTa TemnepaTypa Ha BofaTa Ha crefHuTe HuBa:
70°C, 80°C, 90°C, urm 100°C.

4.

I'IPELI,I/I YMNOTPEBA:

1. MNpepyn ynotpeba npoBepeTe Aanu HanpexeHWeTo B
3axpaHBallaTa Mpexa CboTBeTcTBa Ha paboTHOTO
HanpexeHue Ha kaHata. B npotuBeH cniyvai yno-
Tpebara Ha kaHaTa e 3abpaHeHa, ¢ Luen Aa ce npe-
[0TBpaTAT HapaHsBaHus!

2. MNocTaBeTe kaHaTa BbpXy paBHa, cTabunHa noBbpx-

HOCT, C Len Ja ce npeaoTspat nNpeobpbLUaHeTo n
1 eBeHTyanHo HapaHsiBaHe. LllencenbT Ha kaHaTta
TpsibBa ga Gbae noctaBeH HageXAHO B KOHTaKTa
npu BKIIOYEHa KaHa.

3. MNpeau BKkNtOYBAHETO Ha KaHaTa NOCTaBeTe HYXHWUS
Bu kanak. ima kanak 3a 3aBvpaHe Ha BogaTta (wr.2)
M Kanak, KOUTO ce M3MNon3ea 3a 3anapBaHe Ha 4an
(cdbur.3), camo 3a mogen DEK-317-F.

. KaHata e cHabpeHa ¢ ycTpoOWCTBO 3a aBTOMaTU4HO
n3KMiovBaHe, 3a Aa ce musberHe nperpsiBaHe, BKIHO-
YUTESHO, CpeLLly Cyxo nperpsiBaHe, ¢ Lien Ja ce npe-
[0TBpaTUN yBpex/JaHe Ha HarpeBaTenHus N efieMeHT.

5. Ako KaHaTa e BKIoYeHa CriyyainHo u cte 3abpasunm

[a A HanbnHeTe C BOAa, M3BajAeTe Luerncena oT KoH-
TaKTa 1 CrioXeTe HsIKakBO KONMYecTBO BoAa, 3a Aa
Ce Hamanu TemnepaTyparta Ha enekTpuyeckara oc-
HOBa W [ja Ce BKITI04M YCTPOMNCTBOTO 3a aBTOMATUYHO

n3KniouBaHe Ha ypefa. MsxebpneTte Bogarta, KOSiITO
CTe CMOXWUIU, 1 NO-HaTaTbK M3MNoMn3BaiiTe kaHata no
npegHasHaveHve.

6. LLlecTTe MHAMKATOPHM NaMMUYKN BbPXY enekTpude-
ckaTa ocHoBa noco4sart usbpaHara ot Bac Temnepa-
Typa (70°C, 80°C, 90°C, n 100°C), a cbLLo 1 3anas-
BaHe Ha onpefereHata TemnepaTtypa U TeKyLloTo
CbCTOSIHWE Ha KaHaTa (BKIIOYEHO/V3KITI0HYEHO).

7. YCTpOWCTBOTO 3a 3anapBaHe Ha 4Yas ce pasrnobssa,
KaKTo e nokasaHo Ha cur.4: (Open — oTBOpeHO; Lock
— 3aKI04€EHO).

VIHCTPYKLI,MVI 3A YMNOTPEBA:

. 3a sarpsiBaHe Ha BofjaTta HaTucHete GyToHa 3a OT-
BapsiHe Ha kanaka (ur.5); KanakbT LWe ce OTBOpU
aBTOMAaTWM4YHO M MOXe Ja ce cBanu. 3a NpurotTesiHe
Ha 4Yai canerte kanaka (cur.6), cnoxete yai BbB
BMECTMMOCTTa 3a 3anapBaHe 1 fobaBeTe Boaa Hag
MapkupoBKaTa 3a MMHUManHo HvuBo Min n noa map-
KMpOBKaTa 3a MakcumarHo HuBo TeaMax, nocoyeHm
BbPXY cKanarta Ha kaHara.

2. Cnep kaTo CTe CNoOXunu BoAa B KaHaTta, nocrase-
Te kanaka obpaTHo, kaTo ro chukcmpaTte HagexaHo
1 noBaurHeTe BMECTUMOCTTa 3a Yan (dwur.7), cneq
KaTo CroXwuTe Kanmaka Bbpxy kaHaTta. [locTaBete
KaHaTa BbpXy enekTpuyeckata OCHOBa, BKIoveTe
Lencena B KOHTaKTa, YyBa ce JBOEH CUrHasn Ha cur-
HanHOTO YCTPOMCTBO U BCWYKWU WHAWKATOPW BBbPXY
naHena e cBeTHaT 3a 1 cek., KOeTO o3Ha4aBa, 4ye
ypeabT € B PeXuM Ha M34akBaHe 1 e roToB 3a yro-
Tpeba.

3. Mpw 3apaBaHe Ha enaHata TemnepaTypa Bbpxy na-
Hena Ha kaHaTa e CBETHE CbOTBETHUS MHAMKATOP.
3arpsiBaHeTo Ha BoAaTa Lue 3arnoyHe C HaTUCKaHe Ha
6yToHa On/Off. MHavkaTopbT We 3anoyHe Aa npe-
MWUrBa, CUrHarHOTO YCTPOWCTBO e u3fafe [BOEH
CUrHan v KaHata Lue ce BKIo4M B 3bpaHus paboTteH
pexum. Mpu gocturaHe Ha 3afjafeHata Temnepary-
pa 4yBa ce 3BYKOB CUrHan.

4. 3a npemyHaBaHe B peXVM 3a 3ana3BaHe Ha 3ajaje-
HaTa Temnepatypa TpsibBa Aa HaTucHeTe GyToHa 3a
3arpsisaHe Ha Bogata 70°C, 80°C wnu 90°C. Cnen
ToBa MnocregoBaTenHo HatucHeTe ByToHuTe Keep
warm n On/Off. 3a oTMsiHa Ha TO3K pPeXuUM HaTUCHe-
Te 6yToHa On/Off. Ako no-paHo 6e n3bpaHa dyHk-
uMsA 3a 3anasBaHe Ha 3afajeHata TemnepaTypa u
npv ToBa CTe Harnacunm TeMnepaTypHusi pexmnm Ha
100°C, papeHata dyHKUMS 3a 3ana3BaHe Ha xena-
HaTa TemnepaTtypa Lie Ce W3KIYM aBTOMaTU4HO.
PexumbT 3a 3ana3saHe Ha 3ajafeHaTa Temnepary-
pa LWe AencTBa B NpoabIkeHne Ha 30 MUH.

5. Opyrn MHCTpyKUuK.

AKo byHKUMSTA 3a 3ana3BaHe Ha 3agajeHarta Temne-

paTypa He e usbpaHa, BOUrHeTe kaHaTa OT eneKkTpu-

YyeckaTa OCHOBa, 3a Aa MOXe ypeabT Aa NMpeMuHe B

pexum Ha navakeaHe. MNporpamara Lie ce pectapTupa.

Ako (pyHKUMATa 3a 3ana3BaHe Ha 3ajajeHaTa Temne-

paTypa e n3bpaHa n cTe BAUrHaNM KaHaTa oT eneKkTpu-

YyeckaTa OCHOBa, HO He CTe s mocTaBwunu obpaTHo B

npoabmkeHe Ha 1 MUH., Le ce Yye 3BYKOB CUrHan u

nporpamMara Lie noctaev ypeaa B PeXxuM Ha usyaksa-

He, KaTo ce pecTapTupa. Ako kaHaTa buBa nocrtaBeHa

BbPXY eflekTpuyeckaTa oCHoBa B rpaHULUTE Ha 1 MUH.,

ypenbT e npoabiku paboTata cu B 3agageHus pe-

KUM.

B pexuMa Ha n34yakBaHe BCUYKM MHAUKATOPHU Namnny-
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K1 He CBETSAT U MpoLeChT Ha 3arpsiBaHe ce Npekbeea.
KakTo 1 B pexuma Ha n34aksaHe, ako kaHaTta He cTou
BbpXY eneKkTpuyeckata OCHOBa, BCUYKN MHAMKATOPU U
OyTOHM He paboTAT.

OMNMUCAHUE HA NOBPEOMU:

1. B cnyyait Ha kbco cbeaunHerne B NTC Tepmuctopa
(TepmopesuncTop ¢ oTpuuaTenieH TemnepaTypeH Ko-
edULMEHT Ha CbMNPOTUBMEHNE) BCUYKN UHAMKATOPK
3anoysar Aa Npemureat v NpoLechbT Ha 3arpsiBaHe
ce npekbcBa. Benykn 6yToHM ce aeakTuBMpar.

2. B cnyyait Ha npekbcBaHe Ha Bepurata Ha NTC Tep-
MWUCTOpA, BCUYKV MHOMKATOPM 3ano4Bar Aa npemur-
BaT U NPOLIECHT Ha 3arpsiBaHe ce npekbesa. Benykn
ByTOHM ce AeaKTBUpaT.

. B cnyyait, ako cTe BKMIOYMMM KaHaTa M He CTe S Ha-
MBAHUNW C BOAA, BCUYKW MHOMKATOPW 3anoysat Aa
npemMureat 1 NpoLechT Ha 3arpsiBaHe ce NPekbCBa.
Bcumuku 6yTOHM Ce AeakTuBMpar.

VIHCTPYKLI,I/IVI 3A BE3OINACHOCT:

. Toan ypen e npefHasHayeH 3a 3arpsiBaHe Ha Bopa
1 NPUroTBSIHE Ha Yaii B 3aKkpuTo nometueHve. 3ab-
paHeHa e ynotpebaTta Ha kaHaTa C Apyrvt Lenm u ¢
apyrn TeuHoctu. Korato ypeabT pabotu B 3apape-
HUS| PEXUM, He CMEHAINTe Kanaka 3a NpUroTesiHe Ha
yan, crieq kaTo Bogarta e 3aBpsinal

2. Mpean pa BkNOYMTE KaHaTa npoBepeTe Aanu BbB
BMECTV/MOCTTa “Ma BOAa W camo Torasa BKIoYeTe
ypeqa.

. MoxeTe aa nbnHUTe KaHaTa C BOAa, HO HWKOra He
npeByLIaBaiiTe MapkupoBKkaTa 3a MaKCUManHOTO
[ONyCTMMO HMBO Ha BoAaTa, 3a Aa npefoBpaTtuTe
npenvBaHe Ha BoAata U U3rapsiHus.

. MpemecTBaiiTe kaHaTa camo KoraTo Tsi € U3KIlo4eHa
OT M3TOYHUKA Ha 3axpaHBaHe. [lokocBaviTe ypeaa
camo 3a ApbXKaTa Nno Bpeme Ha 3arpsiBaHe Ha Bofa-
Ta UNK BeJHara cnep ToBa, 3a Aa usberHete narapsi-
Hus.

. Korato kaHata ce Hamupa B paboTeH pexum,
3axpaHBaLLmsT kaben Tpsbea Aa ce Hamupa Ha bes-
onacHo 3a notpebuTens mMscTo, 3a Aa ce npefoTBpa-
TV CNy4YaiHOTO My NpemecTBaHe Unu noBpeaa.

. Hukora He noTansiite kaHaTa B TeYHOCTW, 3a Aa He
Ce NoBpeasiT BbTPELUHUTE M eneMeHTU. YkadaHusTa
3a Nno4ncTBaHe Ha ypeaa OT KOTIIeH KaMbK ca Aaje-
HW B cneumnanHus pasgen Ha Tasw MHCTPYKUUS.

. MNpwn noBpena Ha 3axpaHBawus kaben ce o6bpHeTE
3a 3aMsiHa KbM OTOpU3VpaH cepBu3, 3a Aa ce nsbe-
rHaT HapaHABaHWS.

. To3n ypen He e npegHasHadeH 3a ynotpebara my
OT Nuua C OrpaHuMyeHn U3NYECcKU, MCUXNYECKH,
YMCTBEHW Bb3MOXHOCTW N N, KOUTO HAMAT He-
obxoamm onuT. [pbXxTe ypega ganey oT gocera Ha
fAeua. Lisnarta oTroBopHOCT 3a HapyluaBaHe Ha ToBa
M3MCKBAHE HOCAT U3KIOYUTENHO notpebutenute n
OTFOBOPHY 3a TSX nuua.

. He paspeluaBaiite Ha feua aoa wurpast c ypega. Ka-
HaTa Moxe Aa 6bae nonsBaHa camo OT Bb3PacTHU
xopa.

Tosun ypeqn e npefHasHayeH 3a AomaluHa ynotpeba

WK Npu ycnoswus, NogobHN Ha Takuea.

KaHaTa ce nanonssa 3aefHO C npunoxeHara ernek-

Tpuyecka OCHoBa.

10. MIHCTpyKumMK 3a yTunusauus Ha ypeaa

He n3xBbpnsiite n3genueto cneq 3aBbpluBaHe Ha

KU3HEHUS1 My LWKbN 3aefHo ¢ GutoBuTe oTnadb-
un. MpepaiiTe HeusnpaBHUA ypea C Apyrv GUToBM
eneKkTpUYeCKn ypeau B crneumanusvpaHy npuemHu
nyHKTOBe 3a GuTOBa enekTpuyecka W enekTpoHHa
TexHuka. [oCoYeHNST BbpXy KaHaTa CMMBON O3Ha-
YaBa, Ye JaaeHns ypea ce yTunmaupa no cneumaneH
HayuH. Bbpxy oTAenHuTe YacTu Ha ypea uma cum-
BOMW, KOWTO O3HA4aBaT, Ye Te MoraT Unn He mMoraTt Ja
6baat peuyknvpanu. Mo TakbB HauYMH ce HamansiBa
3aMbpPCSIBAHETO Ha OKOMHaTa cpeaa.

L'I,EKAHLWIPAHE
. MouncrBaHe Ha kaHarta:

» [Npeamn nounctBaHe Ha ypeaa npoyeTeTe BHUMATEN-
HO MHCTpYKUMUTe 3a 6e30MacHoCT;

« [TbpBO UsKNoveTe ypeaa oT 3axpaHeallaTta Mpexa,
KaTo n3BagmTe LLencena ot KOHTaKTa, 1 ro octaBeTe
[la U3CTUHE HaMbIHO;

» 3a nouncTBaHe Ha kaHaTa OT BbHLUHATa M CTpaHa,
CbLUO M ObHOTO 1, M3MOn3BaiiTe Neko HaenaxHeHa
Kbprna u nofcylleTe ¢ Meka M cyxa kbpna. He us-
nonseaviTte 3a NoYMcTBaHe abpasusHu Unu rpyom mMa-
Tepuanu, KoMTo moraT Aa NoBpeasT MOBbPXHOCTTa
Ha ypeaa;

» OTcTpaHeTe BCMYKM Bb3MOXHW 3aMbpCsiBAHWSA OT
NOBBbPXHOCTTA Ha ypefa CbC CanyHeH pasTBop Wiu
crneuuanHn cpeacTsa 3a NoyYncTBaHe, KOUTO He Cb-
ObpXaT passkaalim XVMUYHM BeLLecTBa U HaMa Aa
npean3BMKaT KOpo3us Ha ypeaa.

2. OTCcTpaHsiBaHe Ha KOTNEH KaMbkK:

» PenoBHO nouncTBaliTe KaHaTa OT KOTMEH KaMbkK, 3a
[a yabImK1Te Cpoka 3a ekcrnoaraumsTa i;

* [lpn HopmanHa ynotpeba nouvcTBanTe ypeaa oOT
KOT/IeH KaMbK KaTo MUHUMYM 2 MbTV B roguHara,
MOXe ¥ NO-4ecTo;

* HanbnHeTe kaHaTa ¢ Boga [0 HUBOTO C MapKWpOB-
kata WaterMax, fobaBeTe BbB BogaTa Marnko OLeT,
BKMIOYeTe ypeaa Ao 3aBMpaHe Ha BogaTa;

* W3knioveTe enekTposaxpaHBaHETO (M3Bagere Luen-
cerna OT KOHTaKTa);

+ CnoxerTe B kaHaTa OLeT U OCTaBeTe Ja npecTou ef-
Ha HOLLl, Cref, KOeTo U3XBbPeTe CbAbPXXUMOTO;

* HanbnHete kaHaTa ¢ Boga 40 HUBOTO C MapKMpOBKa-
Ta WaterMax, octaBeTe BogaTa fa 3aBpy, U3XBbprie-
Te 51 U U3nnakHeTe KaHaTa C BoAa OT OoCcTaTbLMTe Ha
KOTIIEH KaMBK 1 OLET;

* WMannakHete kaHaTa oLLe BEAHBX C ronsiMo Konude-
CTBO BOAa, 3@ [a OTCTPaHUTE BCUYKM 3aMbpcsiBa-
HUs1.

O6cnyxBaHe crneq, npopaxoba.

B cnyyait Ha Bb3HWKBaHe Ha Hskaksu npobnemu, cBbp-

3aHW C Ka4eCcTBOTO Ha ypeaa, 0bbpHeTe ce B CepBU3Ha-

Ta cnyxba Ha SBM group.

NMPEMOPBKMU 3A MPUrOTBAHE HA YA

3ENEH YAMU:

TexHONorn4yHUAT npouec Ha obpaboTBaHe Ha 3eneHus
yau npeanonara MUHUMarnNHO Bb3AENCTBME BbPXY Yae-
HVSA NMCT. YaeHWsAT NUCT He ce noanara Ha oKMcrsBaHe
wnn depmeHTaumua. Toea nossonsea Aa ce 3anassT
MaKCHMariHO BCUYKW MONe3HN CBOMCTBA Ha Yast.

3a cypoBuHaTa Ha 3efieH Yaii Cryxar NIMCTHUTE MbKK1
N Han-HeXHUTEe MNaaun NcTeHua Ha YaeHns xpacT. Cb-
6paHunTe YaeHW nNncTa ce NoACcyLLaBarT, 3a Aa ce usnapu
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u3nuwHaTa Brara, crief KOeTo Te ce nognarat Ha To-

nnuMHHa obpaboTka B cneuyarnin KasaHu Npy HEBUCOKA

TemnepaTypa, 3a Aa ce nopaobpu BKyCbT U apoMaTbT

Ha yasi. TonnMHHaTa obpaboTka CbLUO Taka CbliecTBe-

Ho 3abaBs MpoLiecn Ha okMcnsBaHe B NucTaTa, U YasT

ocTaBa NpeceH 1 BKYCEH 3a NO-NPOABITKUTENTHO BpeME.

3eneHusAT yal okasBa TOHM3MpaLlo, oboapsBalio u

MMYHOCTUMYNUpALLO Bb3AENCTBUME BbPXy OpraHu3ma.

Cbabpxa ronsMo Konu4ecTBo BUTAMUHW U MUHEpanu,

nopobpsiBa obmMsaHaTa Ha BellecTBaTa, HamansiBa Hu-

BOTO Ha XOnecTepuHa, npuTexasBa Ae3nHdeKumnpaLLm

CBOWCTBa, crioMara 3a HamarnsiBaHe Ha TernoTo.

Mpenopbku 3a NPUrOTBSIHE Ha Yas:

* Temnepatypa Ha Bogata 70°C;

¢ YyadAT ce 3anapsa B npoabikeHne Ha 10 — 30 cek.;

* YaAT MOXe Aa ce 3anapsa 4 — 7 MbTW B 3aBUCUMOCT
OT KONMYECTBOTO Yaii, KOETO CTe CIIOXWIN, U KOJIKO
CUWIeH ro npeanoynTare;

* npenopbyBa Ce YasT [a ce u3nuWBa BegHara crieq
NPUroTBSIHETO MYy, JOKATO TOW € NpeceH 1 Tonbn. He
[onyckanTe NPOObIDKUTENEH KOHTaKT Ha 4aeHuTe
nMcTa ¢ Bofa, a ChLUO He M3Mon3BaliTe npectosina
3anapka.

BAN YAU:

Mpu npuroTesHe Ha 6An Yai YaeHnTe nUcTa ce noa-

narat Ha MWHUMArHO MeXaHU4YHO U TEPMWUYHO Bb3-

fJevicTBme (CTemeHTa Ha OKWUCNsiBAHe Ha nuctata e

camo 5 — 7%). benusaT yan, B 3aBMCMMOCT OT COpTa,

ce npousBexaa OT HEeOTBOPEHWUTE MbMkW B Kpasi Ha

krnoHkaTta (,Tuncn”) unu dnewn (BpbxHaTa nbhka u

ABe HaMn-ropHute nucteHua). OcobeHocT npu obpa-

60TBaHe Ha CypoBMHaTa: eCTECTBEHO CyLLEHEe W KpaTKo

M3KYCTBEHO CylleHe, 6e3 nocrnensalloTo CylleHe Ha

CMBHUETO U HaBuBaHe. YaeHnTe nucta 3anassat npu

ToBa ecTecTBeHaTta cu hopma. Benyku npouecu ce ms-

BbpLUBAT PbYHO, MPU TOBA € MHOTO BaXKHO YMEHWUETO Ha

cneumnanvcra (Tea Master), 3a aa ce nonyyu Yaii c Mek

1 GanaHcupaH BKyC.

Benuat yan nma npusten oxnaxaaly, epekT Bbpxy op-

raHu3ma, 3aToBa npenopbyBa ce YaaT Ja ce nue npes

natoto. CmaTa ce, Ye GensT Yan nputexasa neyebHu

CBOWCTBA, HamarnsiBa HMBOTO Ha KpbBHAaTa 3axap B

KpbBTa, MOXe [a Ce W3Non3Ba KaTo CpefcTso 3a no-

HWKaBaHe Ha Temnepartypata. benuat yai uma nek,

CnagHUKaB BKYC U AenvKaTeH apomar.

Mpenopbku 3a NpUroTBsIHE Ha Yas:

* Temnepatypa Ha Bogara 80°C;

* yaAT ce 3anapea B npogbmmkeHune Ha 20 — 60 cekyH-
an;

* YaAT MoXe Aa ce 3anapsa 4 — 5 NbTK B 3aBUCUMOCT
OT KONMYECTBOTO Yal, KOETO CTe CMOXWUMN, U KOIKO
CUneH ro npegnounTare;

* npenopbyBa Ce YasdAT [a Ce U3NvBa BeaHara crep
NpUroTBSIHETO MY, JOKAaTO TOW € NpeceH u Tonbin. He
fonyckante npogbiDKUTENEH KOHTaKT Ha YaeHuTe
nmcTa ¢ BoAa, a CblUo He u3nonseaiiTe npectosna
3anapka.

OOJNOHTI (MONY®PEPMEHTUPAI YAWN):

OonoHr e cneuvaneH BUA 4au, cTeneHTa Ha oKucns-
BaHe Ha YaeHuTe nucta Bapupa mexay 35% no 80%.
MHoroobpasueto Ha BMOOBETE, BKYCOBETE M apoma-
TUTe nopaxgaTr BbobpaxeHve. 3a MNpuUrotTBsHe Ha
Yas OOJIOHT M3Mon3BaT Lenu eapu nucta. LiBetbT Ha
KparHWs NpoAdyKT € OT CUBO-3eNeH A0 TbMHOKadsiB.

TexHomnorusita Ha obpaboTBaHe Ha YaeHuTe nucTa 3a
nony4aBaHe Ha 4aii OOJIOHT € CIIOXHa M Ce CbCToMn OT
HAKOMKO CTaAMM — CyLlleHe Ha CMbHLETO, oxnaxaaHe,
pasmaukBaHe, HaBMBaHe, TepMuyHa obpabotka. 3a
BCEKV OTAENeH BW/ Yal OONOHT CbLLEeCTBYBAT onpeae-
NEHN TEXHOMOIMYHIN 0coBEeHOCTH.

YasT oonoHr ocobeHo ce LeHW 3a HEMOBTOPUMUS MY

apomart, HeBepOsATEH BKYC W MPUSITEH nocneBkyc. YasaT

MMa Nieko, TOHU3MPALLO Bb3AENCTBME BbpXY OpraHu-

3Ma, CbAbpXa MHOrO MonesHu BellecTBa, Noaobpsisa

XpaHocMmunaHe 1 0bMsHa Ha BelecTBaTa B OpraHmama.

Mpenopbky 3a NpUroTBsiHE Ha Yas:

* Temnepartypa Ha Bogara 90°C;

* npenopbYBa ce NPeau 3anapBaHeTo YaeHuTe nucta
[a ce WU3nnakHaT: cunete BbpXy Cyxu nucTa Bpsna
Bofa 1 6bp30 51 u3lleaeTe — ToBa Le 0TMUe npax ot
YaeHuTe NncTa U LLie UM CNIOMOTHe [ia Ce pa3TBOPAT;

* y4aAT ce 3anapsa B npoabmmkeHune Ha 20 — 40 cekyH-
an;

* Ccrnef BCSKO HOBO M3MOM3BaHe Ha YaeHwWTe nucta
yBenuyaBsaiiTe No-mManko BpemeTpaeHe Ha 3anapBsa-
HeTo nM;

* Y4asaT MOXe Aa ce 3anapsa 4 — 8 NbTH B 3aBUCUMOCT
OT KONWUYECTBOTO Ha YaeHWTe NCTa U Pa3HOBUAHOCT
Ha yasi;

* npenopbYBa Ce YasT Aa ce WU3nuWBa BegHara cnep
NPUroTBSHETO My, JOKATO TOW € NpeceH v Tonbi. He
fonyckante MNpogbiMKUTENIEH KOHTaKT Ha 4YaeHuTe
nmcTa ¢ Bofa, a ChlLLOo He M3non3eaiiTe npecrosna
3anapka.

YEPEH YAMU:

YepeH Yan e BUA Yan, NOANOXEH Ha NbfHa hepmeHTa-

umnsi (OKUCnsIBaHe) B NPOAbIDKEHME Ha 2 — 4 cegmuum

(no TpaguumoHHa TexHonorus). Pasnuyasat 6aiixos,

rpaHynupaH, nakeTupaH u npecosaH Yain. Moxe ga 6b-

[e apomaTuaupaH, Hanpumep ¢ 6epramoToBO Macno.

YepHuAT Yal HAMa ropyvB BKyC, 3amapkata My uma

OpaHXeB UM YepBeH LBAT. YasT nMa CrnoXHO Bb3-

fAeiicTBE BbPXY OpraHu3Ma, €AHOBPEMEHHO TOHU3W-

paLLo 1 yCroKosIBaLLIO.

BraropapeHve Ha cbabpXaluusi ce B Hero ankanoug

KOheuH (TEuH), YEepHUAT 4Yall oOKa3Ba CTMMYyNMpaLl

edeKT BbpXy LieHTpanHaTa HepBHa cuctema W NnoBu-

wasa paboTtocnocobHocTTa Ha opraHuama. OcBeH To-

Ba, YaAT CTUMynvpa W CbpAeYHO-ChbAoBaTa CUCTEMa,

1Ma nonoxureneH edekt Bbpxy 6b6peuuTe 1 cnomara

HOPManHOTO (PYHKLIMOHUPAHE Ha XpaHocMuraTenHara

cuctema. Vmaiite npegsua, Ye HanuTkata Tpsbea aa

13non3ea B pa3yMHW rpaH1LM 1 Aa He ce npekansisa ¢

KOHLIeHTpauusaTa n.

Mpenopbky 3a NPUrOTBsSIHE Ha Yasi:

* Temnepatypa Ha Bogata 100°C;

* npenopbyBa ce NPeau 3anapBaHeTo YaeHUTe nucta
[a ce u3nnakHaT: cunete BbpXy Cyxu nvcTta Bpsina
BoAa 1 6bP30 A n3lledeTe — ToBa Le OTMUEe npax oT
YaeHuTe NncTa U LLie UM CNIOMOTHe [ia Ce pa3TBOPST;

* yanaT ce 3anapsa Mexay 30 CeKyHaN 1 2 MUHYTY;

* Y4asT MoXe Aa ce 3anapsa 3 — 5 NbTu B 3aBUCUMOCT
OT KONWUYECTBOTO Yal, KOETO CTE CMOXWUMK, U KOMKO
CUMeH ro npegnouunTare;

* npenopbyBa Ce YasT Aa ce u3nuBa BegHara cneg
NPUroTBAHETO MYy, JOKATO TOW € NpeceH u Tonbn. He
fonyckante MNpogbIMKUTENIEH KOHTaKT Ha 4YaeHuTe
nmcTa ¢ Boda, a ChlLo He M3non3eaiite npectosina
3anapka.
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() Magyar

Elektromos vizforralo

A KESZULEK RESZEI (1. abra)
1 — Vizforrald kifolydnyilasa;

2 — Fedél;

3 - Fogo;

4 — Uvegtest;
5 — Talp;

6, 7, 8, és 9-es szamu gombok — hémérséklet kivalasz-
tasara szolgalnak;

10-es szamu gomb — a beallitott hémérséklet fenntar-
tasi izemmaodjanak kivalasztasara szolgal;

11-es szamu gomb — On/Off gomb.

A TERMEK ALTALANOS LEIRASA:

1. Fesziltség: 220-240 V;

Frekvencia: 50 Hz;

Teljesitmény: 3000W;

Urtartalom: 1,7 L;

Energiafogyasztas készenléti

sebb, mint 1W;

Vizforralo testének LED-ekkel torténé megvilagitasa;

2. Viz forralasanak elektronikus hémérséklet szaba-
lyozésa: lizemmaddok 70°C, 80°C, 90°C, és 100°C;

3. Beallitott hémérséklet fenntartasat szolgalé elektro-
nikus rendszer: tzemmaédok 70°C, 80°C és 90°C

4. A vizforrald 6 vezérldgombbal rendelkezik + 6 db,
luminotron tipusi LED-del van ellatva (amelyek
lehet6évé teszik a nagy tavolsagrdl jol lathatod erds
megvilagitast) + a jelzéberendezés mikddésének
mutatdja;

A vezéridgombok miikddésének leirasa:

« On/Off — a viz melegitési Gzemmaddjanak be- és ki-
kapcsolasa;

* Keep warm — a beallitott hémérséklet izemmodja-
nak be- és kikapcsolasa;

« 70°C-100°C - a viz kivant hémérsékletének beal-
litdsara szolgal: 70°C, 80°C, 90°C, vagy 100°C-os
Uzemmodok;

Uzemmodban: keve-

ELSO HASZNALAT ELOTT:

1. Atermék els® hasznalata elétt gy6z6djon meg arrol,
hogy a halézati fesziiltség megegyezik a vizforrald
feszultségével. Ellenkezd esetben a vizforralét tilos
hasznalni balesetek elkerilése végett!

2. A vizforral6 felborulasanak és baleset elkeriilése
érdekében, a késziiléket egy sima, stabil feliletre
szikséges elhelyezni. A vizforrald bekapcsolt al-
lapotaban a dugvillat a konnektorba megfeleléen
szukséges elhelyezkedni.

3. A készilék bekapcsolasa el6tt valassza ki a meg-
felel fedelet — viz forraldsara szolgal6 fedél (2-es
szamu abra) és teakészitésre szolgald fedél kozott
lehet valasztani (3-es szamu abra), ami csak a DEK-
317-F modell tartozéka.

. A készulék automatikus kikapcsolast szolgalé be-
rendezéssel rendelkezik, amely a vizforralé tulmele-
gedésének és sérllésének elkerllésére szolgal, ha
a vizforral6t Uresen, viz nélkll kapcsoltak be.

5. Ha a vizforralét véletlenil viz nélkil kapcsoltak be,

el6szor hizza ki a dugvillat a konnektorbol és 6nt-
sOn bele egy kevés vizet, hogy csokkentsik vizfor-

ral6 talpanak hémérsékletét azzal a céllal, hogy az
automatikus kikapcsolasi berendezés Ujrainduljon.
Ezutan a vizforralot Uritse ki és folytassa a vizforrald
rendeltetésszerii hasznalatat.

6. A vizforral6 talpan talalhaté hat jelzélampa a be-
allitott hémérsékletet jelzi (70°C, 80°C, 90°C és
100°C), illetve a beallitott hémérséklet fenntartasi
lzemmodjanak miikodését és a vizforralo jelenlegi
allapotat (bekapcsolt/kikapcsolt).

7. A teakészitd berendezést olyan mddon szlkséges
szétszerelni, mint ahogyan azt a 4-as szamu abra
mutatja (Opan — nyit; Lock — zar)

A KESZULEK HASZNALATA:

1. Aviz felforralasa el6tt nyomja meg a fedélnyitd gom-
bot (5. abra); a fedél automatikusan kinyilik, miutan
azt le lehet venni. Teakészitéshez vegye le a fedelet
(6. abra) és helyezze be a teat a teakészitésre kiala-
kitott tartalyba, ezutan téltse meg a vizforralét vizzel
ugy, hogy a viz szintje a vizszintjelz6 ablak Min és
TeaMax jelzések kozott legyen.

2. Miutdn megtoltdtte vizzel a vizforralét, helyezze
vissza a fedelet ugy, hogy az megfelelé moédon rég-
zitve maradjon a vizforralén, ezt kdvetéen emelje
meg a teakészitésre kialakitott tartalyt (7. abra).
Utana helyezze a vizforralét a talpara, a tapkabelt
csatlakoztassa az elektromos halézathoz, ezutan a
jelzé berendezés kettés hangjelzést fog generalni,
és a panelen |év6 Osszes jelzje egy masodpercre
felkapcsol, jelezve azt, hogy a vizforral6 készenléti
izemmodban van és azonnal hasznalhato.

3. A kivant hémérséklet beallitasakor, a vizforralé pa-
neljén a megfeleld jelzélampa vilagitani fog. A viz
melegedése az On/Off gomb megnyomasaval kez-
dédik. E kdzben a jelz6lampa villogni kezd, a jelz6
berendezés kettds hangjelzést fog generalni, és a
vizforralé a kivalasztott mikodési lzemmddnak
megfeleléen bekapcsol. A vizforraléd hangjelzést fog
adni, miutan az elérte a beallitott hémérsékletet.

4. A beallitott hémérséklet fenntartasi tzemmadjanak
kivalasztasahoz nyomja meg a viz melegitését jelz6é
megfeleld gombot, vagyis 70°C, 80°C vagy 90°C-ot.
Ezutdn nyomja meg a Keep warm gombot és utana
az On/Off gombot. E izemmod toriéséhez nyomja
meg az On/Off gombot. Ha korabban kivalasztotta a
beallitott hémérséklet fenntartasi izemmoddot, és e
kdzben a hdmérsékletet 100°C-ra allitja, a beallitott
hémérséklet fenntartasi Gzemmdd automatikusan
kikapcsol. A beallitott hémérséklet fenntartasa 30
percen keresztil mikodik.

5. Egyéb utasitasok.
Ha a beallitott hémérséklet fenntartasi lzemmodja
nincs kivalasztva, a vizforral6t célszeri felemelni a tal-
parol ahhoz, hogy a készilék készenléti izemmodba
térjen at. gy a programja Gjraindul.
Ha a bedllitott hémérséklet fenntartasi lzemmodja ki
van valasztva, és a vizforral6t felemelték a talparol,
de egy percen belil nem tették vissza a talpara, akkor
egy hangjelzést fog hallani és a program a vizforral6t
készenléti lzemmodba fogja atiranyitani, ismételten
elvégezve az Ujrainditast. Ha a vizforralét a talpara egy
percen bellll helyezzlk vissza, a vizforralé a kivalasz-
tott lzemmaodnak megfeleléen folytatja mikodését.

Készenléti lizemmodban a vizforralé LED jelz6i nem

vilagitanak, és a melegedés folyamata szinetel. To-

vabba, ha a vizforrald nincsen a talpara rahelyezve,
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készenléti izemmodban a jelzék és a gombok inakti-
vak.

HIBAELHARITAS:

1.

Az dramkor rovid zarasa esetén (az aramkor nega-
tiv hémérsékleti egyutthatdja esetén) minden jelz6-
lampa villogni kezd és a viz melegitésének folyama-
ta szlinetel. Az 6sszes gomb inaktivva valik.

. Az aramkor nyitdsa esetén minden jelz6lampa vil-

logni kezd és a viz melegitésének folyamata sziine-
tel. Az 6sszes gomb inaktivva valik.

. Abban az esetben, ha a vizforralét viz nélkil kap-

csoltak be, minden jelz8ldampa villogni kezd és a viz
melegitésének folyamata sziinetel. Az 6sszes gomb
inaktivva valik.

BIZTONSAGI TUDNIVALOK:

1.

A jelen termék csak viz forralasara és teakészitésre
szolgal, amely kizarolag beltéri hasznalatra készdilt,
mas célokra és mas folyadékokkal torténé hasz-
nalata tilos. Amikor a vizforrald mar egy beallitott
Uzemmodban mikédik, a teakészitésre szolgald
fedelet tilos kicserélni, miutan a viz felforrt!

. Avizforralé bekapcsolasa el6tt gy6z6djon meg arrdl,

hogy a vizforraléban van viz, és csak azutan kap-
csolja be a vizforralét.

. Aviz kibntése és az égési sérilések elkerilése vé-

gett ne Iépje tul a maximalisan engedélyezett viz-
szintet a készllékben.

. A vizforral6 mozgatasa csak az elektromos halé-

zatrol trténd levalasztasa utan lehetséges. Egési
sérllések elkeriilése érdekében vizforralds kdzben
és kozvetlenil utana tilos hozzaérni a készilékhez,
ilyenkor csak a késziilék fogéjahoz szabad hozzaér-
ni.

. Amikor a vizforral6 éppen hasznalatban van, a tap-

kabelét a felhasznalé szamara biztonsagos helyen
szikséges elhelyezni, hogy a tapkabel ne sériljon
meg vagy ne okozzon sérilést.

. A vizforralé belsé elemeinek sérilése elkeriilése

végett, tilos a vizforral6t folyadékokba helyezni. A
vizforral6 vizkétdl torténd tisztitasarol a hasznalati
utmutaté kiilon fejezetében olvashaté.

. Atapkabel sériilése esetében, a balesetek elkerulé-

se érdekében, forduljon szakszervizbe, hogy annak
szakszer( cseréje torténjen meg.

. E termék hasznalata nem javasolt a csokkentett

mozgasképességli személyek szamara, szellemi
vagy mentalis problémakkal kiszkéd6é személyek
szamara, illetve azok szamara sem, akik nem ren-
delkeznek megfeleld tapasztalattal, amely a készi-
lék hasznalatdhoz szlkséges. Gyerekeknek tilos
hasznalni ezt a késziléket. E biztonsagi kovetel-
mény megsértéséért minden felelésség a felhasz-
nalot, illetve a felhasznalokért felelés személyeket
illeti.

. Tilos a vizforrald gyerekjatékként torténé hasznala-

tal A vizforralot csak felnéttek hasznalhatjak!
Akészulék csak haztartasi és hasonld kérnyezetben
térténdé hasznalatra alkalmas.

A vizforrald csak a hozza tartozé talppal hasznalha-
to.

10. A vizforralé hulladékként térténé kezelése

A vizforralét tilos haztartasi szeméttel egyutt kidob-
ni, miutan az élettartama lejart. A vizforral6 élettar-
tamanak lejaratat kovetéen, a késziiléket mas haz-

tartasi eszkdzokkel egyiitt sziikséges hasznositani
elektromos és elektronikus berendezéseket haszno-
sit6 helyen, az erre kialakitott gy(jtéallomasok egyi-
kén. A késziléken lathato jeldlés azt mutatja, hogy
az adott készlléket specidlis moédon szlkséges
hasznositani. A vizforral6 alkatrészein olyan szim-
bélumok lathatdak, amelyek azok ujrahasznositasi
lehetéségére vagy lehetetlenségére utalnak. llyen
médon hozzajarulunk a kérnyezetvédelemhez.

A VizKO ELTAVOLITASA

1.

Tisztitas:

A vizforral¢ tisztitasa el6tt figyelmesen olvassa el a
biztonsagi utasitasokat;

A vizforral6 tisztitdsa el6tt el6szor is huzza ki a
dugvillat a konnektorbdl és hagyja a késziiléket le-
hilni;

El6sz6r nedves ruhaval tordlie meg a vizforrald
testét és az aljat, utdna tordlje szarazra ezeket a
felUleteket. Tisztitashoz ne hasznaljon surolé vagy
durva torl6kendbket, amelyek megkarosithatjak a
késziilék fellletét;

Avizforralé feliletének sériilése elkerilése végett, a
vizforralon 1évé minden lehetséges szennyezédést
szappanos vizzel vagy specidlis tisztitdszerek se-
gitségével tavolitsa el, amelyek nem tartalmaznak
erfs vegyi anyagokat, és amelyek nem okoznak
korréziot.

. Avizké eltavolitasa:

A vizforralé élettartamanak meghosszabbitasa ér-
dekében, a vizforraléban képzett vizkdvet rendsze-
resen szikséges eltavolitani;

A vizforral6 héaztartasban torténd hasznalata soran
a késziilékben képz6dd vizkdvet legalabb évente
kétszer, vagy annal tobbszor is lehet megtisztitani;
Toltse meg a vizforral6t vizzel a vizszintjelzd abla-
kon feltlintetett WaterMax jelzésig, és adjon hozza
kevés ecetet, ezutan kapcsolja be a késziléket és
forralja fel a vizet;

Huzza ki a tapkabelt az elektromos halézatbdl (huz-
za ki a dugvillat a konnektorbdl);

A vizforraldba ontson kevés étkezési ecetet, és
hagyjon benne allni egész éjszakara, ezutan ontse
ki az ecetet a vizforralobdl;

Toltse meg a vizforral6t vizzel a vizszintjelzé abla-
kon feltiintetett WaterMax jelzésig, forralja fel a vi-
zet, ezutan jol oblitse ki vizzel a vizforralét a vizk6
és az ecet lehetséges maradvanyai eltavolitasa ér-
dekében;

Minden lehetséges szennyezddés eltavolitasa érde-
kében, még egyszer alaposan 6blitse ki a vizforralét
nagy mennyiség tiszta vizzel.

Vevészolgalat.

A készilék minéségét illetd barmilyen felmerilt prob-
léma esetén, forduljon az SBM csoport vevészolgala-
tahoz.

TEAKESZITESI JAVASLATOK

ZOLD TEA:

Z0ld tea feldolgozasanak technoldgiaja minimalis ha-
téssal van a tealevelekre. A tealevelek nem keriinek
oxidacio és erjesztés ala. Ez lehetévé teszi azt, hogy a
tea maximalisan megd&rizze minden elényds tulajdon-
sagat.
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Zold tea alapjat a rigyek és a fiatal zsenge levelek
alkotjak. A tealeveleket szaritjak, hogy a felesleges
nedvesség eltavozzon, utana pedig hdkezelésnek ve-
tik ala, ami specialis kazanokban, alacsony hémérsék-
leten torténik, hogy fokozddjon a tea ize és aromaja.

Tovabba, a hékezelés jelentésen csokkenti a tealeve-

lek oxidacidjat, igy a tea hosszabb ideig friss és izletes

marad.

A z06ld tea frissit6, élénkit6, stabilizalo hatassal van az

ember szervezetére. A z6ld tea nagy mennyiségl vi-

tamint és asvanyi anyagot tartalmaz, javitja az anyag-

cserét, csokkenti a koleszterinszintet, fertétlenitd tulaj-
donsagokkal is rendelkezik, és segit lefogyni.

Elkészitési javaslat:

* aviz hémérséklete 70 °C legyen;

« hagyjon azni a tealeveleket 10-30 masodpercen ke-
resztll;

« a teat 4-7 alkalommal lehet aztatni, attol fiiggéen,
hogy mennyi teat tett a teakészitd tartalyba, és
mennyire erds teat szeretne késziteni;

« az elkészitett teat javasolt azonnal meginni, amig
az friss és meleg. Ne aztassa sokaig a tealeveleket,
illetve ne fogyasszon az elézd naprél megmaradt,
aztatott teat.

FEHER TEA:
A fehér tealevelek minimalis mechanikai és termikus
hatdsnak vannak kitéve (a tealevél oxidaciés foka
minddssze 5-7%). A fehér tea eléallitdsahoz, fajtajatol
fuggben, lagy rugyeket (tips) vagy flesh-eket (két levél
és egy rugy) hasznalnak fel. Az alapanyag feldolgo-
zasanak kuldnlegessége abban rejlik, hogy a teale-
veleket csak kissé szaritjak meg a napon, és maga a
szaritas porkolés és Osszetekerési folyamatok nélkul
zajlik. Igy a tealevelek megérzik természetes alakjukat.
Minden folyamatot kézzel végzik, mikézben a teames-
ter tapasztalata nagyon fontos szerepet jatszik, hogy a
tea ize lagy és harmonikus legyen.
A fehér teanak kellemes, hisité hatasa van az ember
szervezetére, ezért kiléndsen ajanlatos annak fo-
gyasztasa nyari id6szakban. Egyre tdbben megjegyzik
azt, hogy a fehér tea terapias tulajdonsagokkal is ren-
delkezik, cs6kkenti a vércukorszintet, illetve lazcsillapi-
t6 szerként is hasznalhatd. A fehér teanak konnyd, lagy
ize és kellemes aromaja van.

Elkészitési javaslat:

* aviz hémérséklete 80 °C legyen;

« hagyjon azni a tealeveleket 20-60 masodpercen ke-
resztil;

* a teat 4-5 alkalommal lehet aztatni, attol fiiggéen,
hogy mennyi teat tett a teakészitd tartalyba, és
mennyire erds teat szeretne késziteni;

« az elkészitett teat javasolt azonnal meginni, amig
az friss és meleg. Ne aztassa sokaig a tealeveleket,
illetve ne fogyasszon az elézd naprél megmaradt,
aztatott teat.

OOLONG TEA:

Oolong — ez egy kulénleges teafajta, amely tealevelei-
nek oxidacids foka 35-80% kozott mozog. A kiilénb6zé
fajtai, izei és illatai csodalatra méltéak. Az oolong tea
készitéséhez nagy, egész leveleket hasznalnak fel. A
végtermék szine valtozé lehet, sziirkés-zoldtél, egé-
szen a sOtét barnaig. Az oolong tea készitési techno-
|6gidja dsszetett, amely tébb lépcsébdl all — szaritas,
hités, dsszedolgozas, apritds, csavaras és porkolés.

Az oolong tea minden tipus gyartasanak megvannak a

maga sajatossagai.

Oolong teat kiléndsen nagyra becslinek a lenyligo-

z& aromaja, kildnleges ize és kellemes utdize miatt.

Ennek a teafajtanak lagy, frissité6 hatasa van az em-

ber szervezetére, sok tapanyagot tartalmaz, javitja az

emésztést és a szervezet anyagcseréjét.

Elkészitési javaslat:

* aviz hémérséklete 90 °C legyen;

« ezt a teafajtat a fogyasztas elétt javasolt megmosni:
a szaraz tealevelekre 6ntson forr6 vizet és gyorsan
Ontse ki a vizet — ez a folyamat segit megtisztitani
a tealeveleket a lehetséges portdl és segit nekik ki-
nyilni;

« hagyjon azni a tealeveleket 20-40 masodpercen ke-
resztll;

» a tealevelek minden Ujabb tisztitdsanak elvégzése
utan ndvelje a tealevelek aztatasi idejét;

» a teat 4-8 alkalommal lehet aztatni a tealevelek
mennyiségétdl és az oolong fajtajatol fliggben;

« az elkészitett teat javasolt azonnal meginni, amig
az friss és meleg. Ne aztassa sokaig a tealeveleket,
illetve ne fogyasszon az el6z6 naprél megmaradt,
aztatott teat.

FEKETE TEA:
A fekete tea — az egy olyan teafajta, amely teljes mér-
téki erjesztésnek (oxidaciénak) van kitéve, amelynek
id6tartama két héttdl kezdddik és akar egy hoénapig
tart (a hagyomanyos technolégianak megfeleléen). A
fekete tea lehet apr6é szemd, granulalt, filteres és cso-
magolt. Ez a teafajta lehet izesitett, példaul bergamott
olajjal. A fekete tea ize nem keserii, az aztatott tea
narancs vagy piros szint vesz fel. Ennek a teafajtanak
komplex, egyszerre frissité és nyugtaté hatasa van.
Koffein alkaloidnak (theine) készénhetéen, a fekete tea
stimulalé hatassal van az ember kdzponti idegrendsze-
rére, illetve néveli az ember munkapépességet. Azon-
kivll, ez a teafajta stimuldlja a sziv miikddését, pozitiv
hatasa van a vese miikddésére, és el6segiti az emész-
térendszer mikddését. Természetesen, ezt a teat elfo-
gadhaté mennyiségben, nem tul erés koncentraciéban
ajanlatos fogyasztani.

Elkészitési javaslat:

* aviz hdmérséklete 100 °C legyen;

« ezt a teafajtat a fogyasztas elétt javasolt megmosni:
a szaraz tealevelekre 6ntson forr6 vizet és gyorsan
ontse ki a vizet — ez a folyamat segit megtisztitani
a tealeveleket a lehetséges portdl és segit nekik ki-
nyilni;

« hagyjon azni a tealeveleket 30-120 masodpercen
keresztil;

+ a teat 3-5 alkalommal lehet aztatni attdl fliggéen,
hogy mennyi teat tett a teakészitd tartalyba, és
mennyire erds teat szeretne késziteni;

« az elkészitett teat javasolt azonnal meginni, amig
az friss és meleg. Ne aztassa sokaig a tealeveleket,
illetve ne fogyasszon az el6z6 naprél megmaradt,
aztatott teat.
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Srpski

Cajnik elektriéni

IZGLED (sl.1)

1 — Nos ¢ajnika;

2 — Poklopac;

3 — Rucica;

4 — Stakleno kuciste;
5 — Postolje;

6, 7, 89 — Tipke za izbor temperaturnog rezima;

10 — Tipka za izbor rezima za odrzavanje zadate tem-
perature;

11 — Dugme On/Off.

OPIS PROIZVODA:

1 Napon: 220-240 V;

Frekvencija: 50 Hz;

Snaga: 3000 W;

Zapremina: 1,7 L;

PotroSnja elektricne energije u rezimu ¢ekanja: ispod

1w,

LED osvetljenje kucista €ajnika;

2. Elektronska regulacija temperature grejanja: rezimi

70°C, 80°C, 90°C, i 100°C;

Elektronski sistem za odrzavanje nivoa temperatu-

re: rezimi 70°C, 80°C, i 90°C;

Cajnik ima 6 tipki za upravljanje + 6 svetlosnih dioda

tipa luminotron (omoguéava jako osvetljenje na veli-

koj udaljenosti) + indikator rada signalnog uredaja;

Opis tipki za upravljanje:

« On/Off — koristi se za uklju€ivanje/isklju¢ivanje rezi-
ma grejanja;

* Keep warm — predvidena je za uklju€ivanje/iskljuci-
vanje rezima za odrzavanje zadate temperature;

« 70°C-100°C — namenjene su za podeSavanje Zelje-
ne temperature vode navedenih nivoa: 70°C, 80°C,
90°C, ili 100°C.

3.

4.

UPUTSTVA PRE UPOTREBE PROIZVODA:

1. Pre pocetka kori§éenja proizvoda proverite da li na-
pon u mrezi odgovara naponu ¢ajnika. Ako to nije
slu€aj zabranjena je upotreba €ajnika kako bi se iz-
begao nesrecan sluéaj!

2. Cajnik treba postaviti na ravnu i stabilnu povrsinu
kako bi se izbeglo njegovo prevrtanje i nesrecan slu-
€aj. Utika¢ ¢ajnika mora biti ¢vrsto ubacen u uti¢nicu
prilikom ukljucivanja ¢ajnika.

. Pre ukljuivanja treba odabrati Zeljeni poklopac —
postoji poklopac za klju€alu vodu (sl.2) i poklopac
koji se koristi za pripremanje ¢aja (sl.3) samo kod
modela DEK-317-F.

. Cajnik je opremljen uredajem za automatsko isklju-
Civanje za spre€avanje njegovog pregrejavanja, u
slu€aju ako je €ajnik ukljucen bez vode, kako bi se
izbeglo njegovo ostecéenje.

. Ako ste ¢ajnik slu¢ajno ukljugili i zaboravili nasuti
vodu, treba najpre izvaditi utika¢ iz uticnice za elek-
triénu energiju i u njega nasuti odredenu koli€inu vo-
de, kako bi se smanjila temperatura postolja ¢ajnika
i da se uredaj za automatsko isklju¢ivanje ponovo
ukljuci. Vodu, koju ste nasuli u tu svrhu, treba izliti
i nastaviti sa upotrebom ¢ajnika u skladu sa njego-
vom namenom.

6. Sest lampica indikatora na postolju &ajnika pokazuju
zadatu temperaturu (70°C, 80°C, 90°C, i 100°C), a
takode pokazuju da radi rezim za odrZavanje zadate
temperature i tekuéeg stanja ¢ajnika (uklju€en/isklju-
cen).

7. Uredaj za zakuvavanje Caja treba rastaviti kako je to
prikazano na slici 4: (Open - otvoriti; Lock - zatvoriti).

PRAVILA ZA KORISCENJE CAJNIKA:

1. Da bi prokuvali vodu treba stisnuti dugme za otvara-
nje poklopca (sl.5); poklopac ¢e se otvoriti automat-
ski i moze se skinuti. Kod pripremanja ¢aja poklopac
treba skinuti (sl.6) i staviti €aj u posudu za kuvanje
Caja i posle toga dodati vodu do nivoa u granicama
izmedu nivoa Min i TeaMax, koji su prikazani na ska-
li €ajnika.

. Nakon $to ste u ¢ajnik nasuli vode, poklopac treba
vratiti na ¢ajnik tako da isti bude ¢vrsto fiksiran na
njemu i podi¢i posudu za ¢aj (sl.7), nakon Sto ste
poklopac vratili na ¢ajnik. Stavite ¢ajnik na posto-
lie, ubacite utika¢ kabla u uti€nicu, nakon ¢ega ¢e
signalni uredaj dati dvostruki signal i svi indikatori
na panelu ¢e zasvetleti jednu sekundu, ukazujuci da
se €ajnik nalazi u rezimu ¢ekanja i da je spreman za
rad.

3. Kod postavljanja Zeljene temperature na panelu
€ajnika ¢e se upaliti odgovarajuc¢i indikator. Proces
zagrevanja vode pocinje pritiskom na dugme On/
Off. Pri tome ¢e indikator poceti da miga, signalni
uredaj ¢e dati dvostruki signal i €ajnik ¢e se ukljugiti
u odabrani rezim rada. Kada se postigne podeSena
temperatura, uje se zvu¢ni signal.

. Za ulazak u rezim odrzavanja zadate temperature
treba pritisnuti odgovarajucu tipku za zagrevanje
vode na 70°C, 80°C, ili 90°C. Zatim stisnuti dugme
Keep warm i On/Off. Za isklju€ivanje ovog rezima
treba stisnuti dugme On/Off. Ako je ranije bila oda-
brana funkcija za odrzavanje zadate temperatue i pri
tome je bio podesen temperaturni rezim na 100°C,
ova funkcija za odrzavanje zadate temperature ¢e
se automatski iskljuciti. Rezim odrzavanja zadate
temperature deluje u toku 30 minuta.

5. Druga uputstva.

Ako funkcija za odrzavanje zadate temperature nije

odabrana, €ajnik treba podici sa postolja kako bi ¢ajnik

preSao u rezim ¢ekanja. Njegov program ¢e se tom pri-
likom ponovo pokrenuti.

Ako je funkcija za odrzavanje zadate temperature oda-

brana, a €ajnik ste podigli sa postolja ali ga niste vratili

na postolje tokom jedne minute, ¢uce se zvuéni signal

i program ¢ée prebaciti €ajnik u rezim ¢ekanja, koji se

ponovo pokrenuo. Ako se ¢ajnik vrati na postolje tokom

jedne minute, onda ¢e ¢ajnik nastaviti da radi u oda-
branom rezimu.

U rezimu &ekanja nisu upaljene sve svetlosne indika-

torske diode i proces zagrevanja se prekida. Isto tako u

rezimu ¢ekanja, ako se €ajnik ne nalazi na postolju, svi

indikatori i tipke ne rade.

Opis greSaka u radu:

1. U slucaju kratkog spoja negistora (rezistora s ne-
gativnim temperaturnim koeficijentom) svi indikatori
pocinju migati i proces zagrevanja se prekida. Sve
tipke se deaktiviraju.

2. U sluc¢aju prekida strujnog kola negistora svi indika-
tori po€inju migati i proces zagrevanja se prekida.
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Sve tipke se deaktiviraju.

3. U slucaju da ste ukljugili ¢ajnik a niste nasuli vodu,
svi indikatori ée poceti migati, proces zagrevanja se
prekida.si. Sve tipke se deaktiviraju.

PROPISI ZA BEZBEDNO KORISCENJE:

1. Ovaj proizvod namenjen je samo za kuvanje vode i
pripremanije ¢aja u prostoriji i primena ¢ajnika u dru-
ge svrhe sa drugim te€nostima je zabranjena. Kada
€ajnik izvrSava neki od zadatih rezima, zabranjeno
je menjanje poklopca za pripremu ¢aja kada je voda
prokljucala!

2. Pre ukljugivanja €ajnika uverite se da u posudi ima
vode i tek nakon toga ¢ajnik ukljucite.

3. Ne nalivajte vodu preko maksimalno dozvoljenog
nivoa, kako bi se izbeglo njeno izlivanje i povrede od
vrele vode.

4. Pomeranje ¢ajnika je dozvoljeno samo kada je is-
klju€en iz struje. Kada voda u ¢€ajniku klju¢a i ne-
posredno po zavrSetku klju¢anja, ¢ajnik se moze
hvatati samo za rucicu, kako bi se izbegle povrede
od vrele vode.

5. Kada se ¢ajnik nalazi u radnom rezZimu, napojni
gajtan se mora nalaziti na mestu koje je sigurno za
korisnika, kako se isti ne bi zakacio ili ostetio.

6. Zabranjeno je potapanje ¢ajnika u te¢nost, kako se
ne bi ostetili njegovi unutrasnji elementi. Za cisce-
nje ¢ajnika od kamenca pogledajte posebni razdeo
ovog uputstva.

7. U slucaju oSteéenja napojnog gajtana treba se obra-
titi u ovlas¢enu radionicu u cilju njegove stru¢ne za-
mene, kako bi se izbegli nesre¢ni slu€ajevi.

8. Ovaj proizvod nije namenjen za kori§¢enje od strane
lica sa ograni¢enim fizi€kim, psihi¢kim i intelektual-
nim mogucénostima ili licima koja nemaju dovoljno
iskustva. Deci je zabranjeno da koriste ovaj proi-
zvod. Svu odgovornost za krSenje ovog zahteva u
pogledu sigurnosti snose isklju¢ivo korisnici i lica
koja za njih odgovaraju.

9. Zabranjeno je koriS¢enje Cajnika kao decije igracke!
Cajnik mogu koristiti samo odrasli!

Ovaj proizvod je namenjen samo za ku¢nu upotrebu
i za slicne uslove korisc¢enja.

Cajnik se moze koristiti samo uz primenu njegovog
postolja.

10. Uputstvo za utilizaciju ¢ajnika
Zabranjeno je bacanje ¢ajnika skupa sa obi¢nim
smeéem iz domacinstva, nakon isteka njegovog
roka upotrebe. Cajnik koji vie nije za upotrebu
treba reciklirati skupa sa drugim elektri¢nim ureda-
jima u specijalizovanim firmama za utilizaciju ku¢ne
elektrine i elektronske tehnike. Prikazani simbol
na proizvodu oznacava da se ovaj proizvod mora
utilizovati na poseban nacin. Na delovima ¢ajnika
postoje simboli koji ukazuju na moguénost njihove
dalje prerade i recikliranja. Na taj nacin doprinosi se
ocuvanju Zivotne sredine.

UKLANJANJE KAMENCA

1. Cigéenje:

* Pre pocetka ciSc¢enja Cajnika pazljivo se upoznajte
sa uputstvom u pogledu sigurnosti;

« Pre pocetka ¢iSc¢enja Cajnika najpre iskljucite ¢ajnik
iz struje, t.j. izvucite gajtan iz uti¢nice za struju i osta-
vite ¢ajnik da se ohladi;

« U pocetku obriSite ¢ajnik spolja i spoljni deo njego-

vog dna mokrom krpom, a zatim povrSinu osusite
suvom krpom. Nemojte za ¢iSéenje koristiti abraziv-
ne ili grube materijale, koji mogu da osStete njegovu
povrsinu;

« Sve eventualne prljavstine iz ¢ajnika treba uklanjati
uz primenu sapunice ili pomoc¢u specijalnih sredsta-
va za CiS¢enje i pranje, koja ne sadrze agresivne
hemijske materije i koja ne dovode do korozije, kako
bi se izbeglo oSteéenje Cajnika.

2. Uklanjanje kamenca:

Kamenac se iz ¢ajnika mora uklanjati redovito, kako

bi mu se produZio rok upotrebe;

« U uslovima normalnog koriS§¢enja ¢ajnik treba Cistiti
od kamenca dva puta godiSnje ili ¢eSce;

* Napunite ¢ajnik vodom do nivoa WaterMax na pane-
lu i dodajte u vodu malo sir¢eta, a nakon toga vodu
proklju¢ajte;

« Iskljuc¢ite napajanje (izvucite utika¢ iz uti¢nice za
struju);

» Dodaijte jestivo sir¢e u ¢ajnik i ostavite ga preko no-
¢i, nakon €ega sirce izlijte;

« Nalijte vodu u ¢ajnik do nivoa WaterMax, pustite je
da proklju¢a, i nakon toga €ajnik treba isprati vodom,
uklanjajuéi tako ostatke kamenca i siréeta;

« Jo$ jednom detaljno isperite ajnik sa velikom kolici-
nom vode, kako bi se uklonila sva prljavstina.

Odrzavanje ¢ajnika nakon prodaje.

U slu€aju da se pojave bilo kakvi problemi u pogledu

kvaliteta proizvoda potrebno je obratiti se u Servisnu

sluzbu SBM group.

PREPORUKE ZA PRIPREMANJE CAJA

ZELENI CAJ:

TehnoloSki proces obrade zelenog €aja podrazumeva

minimalan stepen delovanja na &ajni listié. Cajni listi¢

ne podvrgava se oksidaciji ili fermentaciji. To pomaze
da se maksimalno sa€uvaju sva korisna svojstva ¢aja.

Kao sirovina za zeleni ¢aj koriste se pupoljci i mladi,

nezni listovi. Sakupljeni ¢ajni listi¢i najpre se suse kako

bi se iz njih uklonila suviSna vlaga, a zatim se ¢ajni listi-
¢i podvrgavatu termickoj obradi u specijalnim kotlovima

na niZzim temperaturama, kako bi se pobolj$ao ukus i

aroma Caja. Termi¢ka obrada takode znacajno uspo-

rava procese oksidacije u listovima, tako da ¢aj ostaje
duze vreme svez i ukusan.

Zeleni ¢aj ima tonizirajudi i okrepljujuéi uticaj na organi-

zam, a isto tako i jaéa organizam. Sadrzi veliku koli€inu

vitamina i minerala, poboljSava metabolizam, smanjuje
nivo holesterola u organizmu, poseduje dezinfekciona
svojstva, potpomaze smanjenju telesne tezine.

Preporuke za pripremu zelenog ¢aja:

« temperatura vode 70 stepeni;

« ostaviti ga u vodi tokom 10-30 sekundi;

» ¢aj se moze od istog lista pripremati 4-7 puta, u za-
visnosti od toga koliko ste ¢aja stavili i koliku jacinu
Caja volite da pijete;

* pozeljno je ¢aj ispiti odmah, dok je jo$ svez i topao.
Ne dozvoljavajte dugotrajni kontakt ¢ajnih listica sa
vodom, a isto tako ne koristite “juerasnji ¢aj”.

BELI CAJ:

List belog ¢aja podvrgava se minimalnom mehani¢-
kom i termi¢kom delovanju (stepen oksidacije lista je
samo 5-7%). Za proizvodnju belog ¢aja, u zavisnosti




od kvaliteta, odabiru se nezni pupoljci (tipsi) ili fle$ (dva
listica i pupoljak). Odlika obrade sirovine ogleda se u
tome $to se ista samo ostavi na suncu da se malo pro-
susi, bez naknadne termicke obrade i uvrtanja listova.
Caijni listié pri tome zadrzava svoj prirodni oblik. Svi
procesi se rade ru¢no, pri ¢emu je veoma vazno isku-
stvo majstora €aja, kako bi se dobio blag i izbalansiran
ukus.
Beli ¢aj ima prijatno rashladno delovanje na organi-
zam, zato ga je posebno dobro piti preko leta. Sma-
tra se da beli ¢aj poseduje lekovita svojstva, smanjuje
sadrzaj Seéera u krvi, moze se Koristiti kao sredstvo
za skidanje temperature. Beli aj poseduje blag, nezan
ukus i finu aromu.

Preoporuke za pripremu belog ¢aja:

« temperatura vode 80 stepeni;

« ostaviti ga u vodi tokom 20-60 sekundi;

« Caj se moze od istog lista pripremati 4-5 puta, u za-
visnosti od toga koliko ste ¢aja stavili i koliku jacinu
Caja volite da pijete;

* pozeljno je €aj ispiti odmah, dok je jos svez i topao.
Ne dozvoljavajte dugotrajni kontakt €ajnih listica sa
vodom, a isto tako ne koristite “jucerasnji ¢aj”.

OOLONG CAJEVI
Oolong ¢ajevi ¢ine posebnu vrstu ¢ajeva, kod kojih
stepen oksidacije ¢ajnih listica varira od 35% do 80%.
Postoje mnogobrojne vrste, ukusi i arome. Za oolong
Cajeve koriste se krupni, celi listovi. Boja krajnjeg proi-
zvoda je od sivo-zelene do tamno-smede. Tehnologija
izrade oolong ¢ajeva je komplikovana i sastoji se od
nekoliko faza — susenja, hladenja, valjanja, sortiranja,
smotavanja, termi¢ke obrade. Svaka vrsta oolong ¢aja
ima osobenosti u izradi.

Oolong ¢ajevi su posebno cenjeni zbog svoje neponov-

liive arome, zadivljujuéeg ukusa i prijatnog naknadnog

ukusa. Imaju tonizirajuéi uticaj na organizam, sadrze
mnostvo korisnih materija, pobolj$avaju probavu hrane

i metabolizam.

Preoporuke za pripremu belog ¢aja:

« temperatura vode 90 stepeni;

« preporucuje se pranje €aja: prelijte suvi list toplom
vodom i brzo je izlijte — to ¢e oprati listice ¢aja od
eventualne prasine i omogucice otvaranje listova;

« ostaviti ga u vodi tokom 20-40 sekundi;

« sa svakom novom pripremom malo produZzite vreme
pripreme ¢aja;

« C&aj se moze od istog lista pripremati 4-8 puta, u za-
visnosti od koli¢ine €ajnih listi¢a i vrste oolong ¢aja;

* pozeljno je ¢aj ispiti odmah, dok je jo$ svez i topao.
Ne dozvoljavajte dugotrajni kontakt ¢ajnih listica sa
vodom, a isto tako ne koristite “jucerasnji ¢aj”.

CRNI CAJ:

Crni &aj je vrsta ¢aja koja se podvrgava punoj fermen-
taciji (oksidaciji) tokom dve nedelje do meseca (po tra-
dicionalnoj tehnologiji). Postoji €aj od pupoljaka lis¢a,
granulisani, u kesicama i ¢aj u plo¢icama. Moze biti
aromatizovan, na primer bergamot uljem. Ukus crnog
¢aja je lisen gorcine, a sam ¢aj je narandzaste ili crve-
ne boje. Caj poseduje kompleksno dejstvo koje istovre-
meno tonizira i umiruje.

Zahvaljujuc¢i alkaloidu kofeinu (teinu), crni €aj uti¢e na-
drazujuce na centralni nervni sistem i povec¢ava radnu
sposobnost. Pored toga, on stimuliSe rad srca, povolj-
no deluje na funkciju bubrega i potpomaze normalno

funkcionisanje probavnog sistema. Naravno, ima se u
vidu da se napitak upotrebljava razumno i u normalnim
koncentracijama.

Preoporuke za pripremu:

» temperatura vode 100 stepeni;

« preporucuje se pranje Caja: prelijte suvi list toplom
vodom i brzo je izlijte — to ¢e oprati listice ¢aja od
eventualne prasine i omoguci¢e otvaranje listova;

« ostaviti ga u vodi tokom od 30 sekundi do 2 minute;

« aisto tako ne koristite “ju¢erasnji ¢aj” 3-5 puta u za-
visnosti od toga koliko ste ¢aja stavili i koliku jacinu
Caja volite da pijete;

« pozeljno je €aj ispiti odmah, dok je jo$ svez i topao.
Ne dozvolite dugotrajni kontakt listica ¢aja sa vo-
dom, a isto tako ne koristite “ju¢erasniji ¢aj”.
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(sL) Slovenski

Elektri¢ni grelnik vode

SPLOSNI IZGLED (slika 1)

1 — Nos grelnika;

2 — Pokrov;

3 — Rocka;

4 — Stekleno ohisje;

5 — Podstavek;

6, 7, 8 in 9 — Gumbi za izbiro temperature;

10 — Gumb za izbiro stanja vzdrzevanja nastavljene
temperature;

11 — Gumb On/Off.

SPLOSNI OPIS IZDELKA:

1 Napetost: 220-240 V;

Frekvenca: 50 Hz;

Mo¢: 3000 W;

Kapaciteta: 1,7 L;

Poraba elektricne energije v stanju pripravijenosti:

manj od 1 W;

LED osvetlitev ohisja;

2. Elektronsko nastavljanje temperature gretja: 70°C,
80°C, 90°C in 100°C;

3. Elektronski sistem vzdrzevanja temperature: 70°C,

80°C in 90°C;

Grelnik ima 6 gumbov za upravljanje + 6 svetle¢ih

diod vrste luminotron (omogo¢ajo mo¢no osvetlitev

na veliki razdalji) + indikator delovanja signalne na-

prave;

Opis gumbov za upravljanje:

» On/Off — uporablja se za vklop/izklop gretja;

« Keep warm — namenjen za vklop/izklop rezima vzdr-
Zevanja nastavljene temperature;

* 70°C-100°C — namenjen za nastavitev zahtevane
temperature vode navedenih ravni: 70°C, 80°C,
90°C ali 100°C.

4.

NAVODILA PRED ZACETKOM UPORABE:

1. Pred zacetkom uporabe izdelka se prepri¢ajte, da
napetost elektricnega omrezja ustreza napetosti
grelnika. V nasprotnem primeru je uporaba grelnika
prepovedana, saj obstaja moznost nesrece!

2. Grelnik namestite na ravno in stabilno povrsino, saj
se boste tako izognili, da bi padel, kar lahko privede
do poskodb. Vti€ grelnika mora biti zanesljivo vklju-
&ena v vtiénici, ko je grelnik vklopljen.

3. Pred vklopom izberite zahtevan pokrov — na voljo
imate pokrov za vretje vode (slika 2) in pokrov, ki se
uporablja pri kuhanju €aja (slika 3) — na voljo sta le
pri DEK-317-F.

. Grelnik je opremljen z napravo za samodejni izklop,
ki preprecuje pregrevanje, med drugim tudi v prime-
ru, e ste vklopili prazen grelnik, brez vode. Na tak
nacin se preprecijo poskodbe.

5. Ce ste grelnik ponesregi vklopili in pozabili vanj naliti
vodo, morate najprej izkljuciti vti€ iz vticnice elek-
tricnega omrezja in naliti dolo€eno koli¢ino vode, da
bi znizali temperaturo podstavka, da bi se naprava
za samodejni izklop ponovno zagnala. Vodo, ki ste
jo nalili, zlijte iz grelnika in dalje uporabljajte grelnik
skladno njegovemu namenu.

6. Sest indikatorskih lugk na podstavku prikazuje na-

stavljeno temperaturo (70°C, 80°C, 90°C in 100°C),
prikazujejo pa tudi delovanje rezima vzdrzevanje
nastavljene temperature in teko¢ega stanja grelnika
(vklopljen/izklopljen).

7. Napravo za kuhanje ¢aja morate razstaviti tako, kot
kaze slika 4: (Open - odpri; Lock - zapri).

NAVODILA ZA UPORABO GRELNIKA:

1. Da bi zavreli vodo, pritisnite gumb za odpiranje po-
krova (slika 5); pokrov se odpre samodejno in ga
lahko odstranite. Pri kuhanju ¢aja morate odstraniti
pokrov (slika 6) in ¢aj dodati v posodo za ¢aj ter nato
dodati vodo do nivoja med Min in TeaMax, ki sta na-
vedena na merilniku grelnika.

2. Ko ste v grelnik nalili vodo, pokrov vrnite na njegovo
mesto na grelniku in ga trdno pritrdite, nato pa dvi-
gnite posodo za ¢aj (slika 7), po tem ko namestite
pokrov grelnika. Namestite grelnik na podstavek,
vkljucite vti€ v vti€nico, nakar boste sliSali dvojni si-
gnal signalne naprave in vsi indikatorji se bodo za
sekundo vkljugili, kar pomeni, da je grelnik v stanju
pripravljenosti in je pripravljen na delovanje.

3. Pri nastavitvi zahtevane temperature se bo na plosci
upravljanja grelnika vklju€il ustrezni indikator. Pro-
ces gretja vode se zaéne, ko pritisnete gumb On/Off.
Pri tem bo indikator zacel utripati, sli$ali boste dvojni
signal signalne naprave in grelnik se bo vklopil ter
zacel delovati v izbranem rezimu. Ko bo dosezena
nastavljena temperatura boste sli$ali zvo¢ni signal.

4. Za vstop v nacin vzdrzevanja nastavljene tempera-
ture pritisnite gumb za gretje vode 70°C, 80°C, ali
90°C. Nato pritisnite gumb Keep warm in On/Off. Da
bi preklicali ta nacin delovanja, pritisnite gumb On/
Off. Ce ste prej izbrali funkcijo vzdrzevanja nasta-
vljene temperature in boste pri tem nastavili tem-
peraturo na 100°C, se dana funkcija vzdrZevanja
nastavljene temperature samodejno izklju¢i. Nacin
vzdrZevanja nastavljene temperature deluje 30 mi-
nut.

5. Ostala navodila.
Ce funkcija vzdrzevanja nastavljene temperature ni iz-
brana, dvignite grelnik s podstavka, da bi se preklopil
v stanje pripravljenosti. Njegov program se bo pri tem
ponovno zagnal.
Ce je izbran program vzdrzevanja nastavljene tem-
perature in ste grelnik dvignili s podstavka, vendar ga
niste postavili nazaj v roku ene minute, boste zaslisali
zvoc€ni signal in program bo grelnik preklopil v stanje
pripravljenosti ter se pri tem ponovno zagnal. Ce grel-
nik postavite nazaj na podstavek v roku ene minute, bo
nadaljeval z delovanjem v izbranem rezimu.

V stanju pripravljenosti noben indikator ne gori in se

proces gretja prekine. Prav tako, ¢e grelnik ni name-

§€en na podstavku, ne delajo nobeni indikatorji in gum-

bi.

OPIS OKVAR V DELOVANJU:

1. V primeru kratkega zaklopa termistorja z negativnim
temperaturnim koeficientom vsi indikatorji za¢nejo
utripati in proces gretja se prekine. Vsi gumbi se de-
aktivirajo.

2. V primeru razdvajanja verige termistorja vsi indika-
torji zagnejo utripati in proces gretja se prekine. Vsi
gumbi se deaktivirajo.

3. Ce ste grelnik vklopili, niste pa vanj nalili vode, zaé-
nejo vsi indikatorji utripati, proces gretja pa se preki-
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ne. Vsi gumbi se deaktivirajo.

NAVODILA ZA VARNO UPORABO:

1. Dani izdelek je namenjen le gretju vode, dokler ne
zavre, in kuhanje ¢aja, zato je uporaba grelnika v
druge namene in z drugimi tekoCinami prepoveda-
na. Ko grelnik Ze izvaja kateri koli izbrani rezim je
prepovedana zamenjava pokrova za kuhanje ¢aja,
ko je voda Ze zavrela!

2. Preden grelnik vklopite, se prepriajte, da posoda
vsebuje vodo in ga Sele nato vklopite.

3. Ne presegajte maksimalnega dovoljenega nivoja v
posodi, da bi se izognili polivanju vode in opeklinam.

4. Grelnik lahko premestite Sele, ko ste ga izkljucili iz
napajanja. Grelnika se lahko v ¢asu vretja in takoj
po njem dotikate le rocke, saj se boste tako izognili
opeklinam.

5. Ko je grelnik v delujoéem stanju, se mora napajalni
kabel nahajati na mestu, varnem za uporabnika, in
sicer tako, da se uporabnik ne bi mogel zatakniti ali
ga poskodovati.

6. Prepovedano je grelnik potopiti v tekocine, saj se
boste tako izognili poskodbam njegovih notranjih
elementov. Za ¢iS€enje od vrenja glej posebni raz-
delek teh navodil.

7.V primeru poSkodbe napajalnega kabla se obrnite
na pooblas¢eni servis, saj ga bo zamenijalo kvalifici-
rano osebje in se boste tako izognili nesre¢am.

8. Ta izdelek ni namenjen uporabi s strani oseb z ome-
jenimi fizi€nimi, psihiénimi in umskimi sposobnostmi
ali osebam s premalo izku$enj. Otrokom je uporaba
tega izdelka prepovedana. Vso odgovornost za kr-
Senje te varnostne zahteve nosi izkljuéno uporabnik
in zanj odgovorne osebe.

9. Grelnika ne uporabljajte kot igrao za otroke! Grel-
nik lahko uporabljajo le odrasle osebe!

Ta izdelek je namenjen domaci uporabi in podobnim
pogojem.
Grelnik lahko uporabljate s prilozenim podstavkom.

10. Navodila za uporabo grelnika.

Grelnika po koncu njegove uporabe ne smete od-
lagati z navadnimi domacimi odpadki. Grelnik, ki ni
ve¢ uporaben, morate skupaj z drugimi elektri¢nimi
izdelki odlagati na posebnih sprejemnih postajah za
odlaganje bele tehnike in elektronske tehnike. Na-
vedeni simbol na izdelku govori o tem, da je treba
to napravo odloziti na poseben nacin. Na delih grel-
nika se nahajajo simboli, ki kazejo na zmoznost ali
nezmoznost njihove nadaljnje predelave. Tako se
zmanj$uje $koda za okolico.

ODSTRANJEVANJE KAMNA

1. Cisgenje:

« Pred zacetkom ¢iS¢enja grelnika se temeljito sezna-
nite z varnostnimi navodili;

« Pred zaCetkom ¢iS€enja grelnika izkljuCite napajanje
tako, da iz vti¢nice izklju€ite vti¢ in ohladite grelnik;

* Najprej grelnik obriSite po zunanjih povrSinah in
zunanji del njegovega dna z vlazno krpo, nato pa
jo obrisite s suho krpo. Za ¢i$€enje ne uporabljajte
abrazivnih ali grobih materialov, ki lahko povrsino
poskodujejo;

* Vso mogo¢o umazanijo iz grelnika odstranite z upo-
rabo blage milnice ali posebnih Eistilnih sredstev, ki
nimajo agresivnih kemi€nih snovi in ne povzro€ajo
korozije, saj se boste tako izognili po§kodbam grel-

nika.
2. Odstranjevanje kamna:

* Kamen morate z grelnika redno odstranjevati, saj
boste tako podalj$ali njegovo Zivljenjsko dobo;

* V pogojih normalne uporabe morate kamen Cistiti
vsaj dvakrat letno ali pogosteje;

« Grelnik napolnite z vodo do nivoja WaterMax na plo-
§¢i in vodi dodajte malce kisa, nakar vodo zavrite;

* |zklopite napajanje (izkljucite vti¢ iz vticnice);

« Dodaijte v grelnik domadi kis in ga pustite ¢ez no¢,
nakar odlijte kis;

« V grelnik nalijte vodo do nivoja WaterMax, zavrite jo,
odlijte, nakar grelnik izplaknite z vodo in tako odstra-
nite ostanke kamna in kisa;

+ Se enkrat temeljito izplaknite grelnik z veliko koli¢ino
Ciste vode in tako odstranite vso umazanijo.

Poprodajne storitve.

V primeru pojava kakrsnih koli teZav s kakovostjo izdel-

kom se obrnite na servis SBM skupine.

PRIPOROCILA ZA KUHANJE CAJA

ZELENI CAJ:
Tehnolo$ki proces obdelave zelenega ¢aja podrazu-
meva minimalno stopnjo vplivanja na &ajni list. Cajni list
ni izpostavljen oksidaciji ali fermentaciji. To omogo¢a
maksimalno ohranjati koristne lastnosti ¢aja.
Kot surovine za zeleni ¢aj sluzijo kal¢ki in mladi, nezni
listi. Izbrane €ajne liste susijo, da bi odstranili odve¢no
vlago, nato pa toplotno obdelujejo v posebnih kotlih
pri zmerni temperaturi, da bi izboljSali okus in aromo
Caja. Prav tako toplotna obdelava znatno upoc&asnjuje
procese oksidacije v listu in ¢aj ostane dalj Casa svez
in okusen.
Zeleni ¢aj ima budilen, zdravilen in sploSno utrjevalen
vpliv na organizem. Vsebuje veliko koli¢ino vitaminov
in mineralov ter izboljSuje metabolizem, zniZuje raven
holesterola, ima Cistilne lastnosti in pomaga pri zniza-
nju telesne teze.
Navod|la za kuhanije ¢aja:
temperatura vode: 70 stopinj;
« liste namakajte 10-30 sekund;
+ ¢&aj lahko naredite 4-7-krat, odvisno od tega, koliko
Caja ste dodali in kako mo¢nega imate radi;
« priporoéeno je, da €aj spijete takoj, dokler je Se svez
in vro¢. Ne dovolite dolgega stika ¢ajnega lista z vo-
do, niti ne uporabljajte »vCerajSnjega Caja«.

BELI CAJ:

Listi belega €aja so izpostavljeni minimalnemu mehan-
skemu in toplotnemu vplivu (stopnja oksidacije lista
zna$a le 5-7 %). Za pridobivanje belega ¢aja, odvisno
od sorte, izbirajo nezne kalcke (tipsi) ali flashe (dva li-
sta in kalek). Posebnost obdelave surovin je v tem,
da se kratko izpostavi soncu in susi brez nadaljnjega
pedenja ali zavijanja. Cajni listi pri tem ohranijo svojo
naravno obliko. Vsi procesi se izvajajo ro¢no, pri éemer
so zelo pomembne izku$nje ¢ajnega mojstra, da bi bil
okus mehak in uravnotezen.

Beli ¢aj organizem prijetno hladi, zato njegovo pitje
priporo¢amo poleti. Velja, da ima beli ¢aj zdravilne
lastnosti, znizuje raven krvnega sladkorja in se lahko
uporablja kot sredstvo za znizevanje temperature. Beli
¢aj ima lahek, nezen okus in nezno aromo.

Navodila za kuhanje ¢aja:




« temperatura vode: 80 stopinj;

« liste namakajte 20 — 60 sekund;

« Caj lahko naredite 4-5-krat, odvisno od tega, koliko
Caja ste dodali in kako moénega imate radi;

« priporo¢amo, da ¢aj spijete takoj, dokler je svez in
vro€. Ne dovolite dolgega stika ¢ajnega lista z vodo,
niti ne uporabljajte »vCerajSnjega Caja«.

OOLONG:
Oolong je posebna oblika ¢aja; stopnja oksidacije ¢aj-
nega lista variira od 35 do 80 %. Raznovrstne sorte,
okusi in arome presene€ajo samo fantazijo. Za pri-
pravo oolong ¢aja se uporabljajo veliki celi listi. Barva
konénega produkta sega od sivo-zelene do temnorja-
ve. Tehnologija pridelave oolong je zapletena in sesta-
vljena iz ve¢ stadijev — su$enje, ohlajanje, meckanije,
pridelava, ovijanje, pe€enje. Za vsako vrsto oolong
¢aja je potreben poseben nacin priprave.

Oolong ¢aj je Se posebej cenijo zaradi njegove ne-

ponovljive arome, neverjetnega okusa in prijetnega

pookusa. Ima mehak, pozivilen vpliv na organizem,
vsebuje veliko koristnih snovi, izboljSuje prebavo in
metabolizem v organizmu.

Navodila za kuhanje:

« temperatura vode: 90 stopinj;

« priporo¢amo, da ¢aj splaknete: zalijte suhe liste z
vro€o vodo in jo hitro odlijte — tako boste €ajne liste
ocistili prahu, poleg tega pa se bo razvil;

« liste pustite namocene 20 — 40 sekund;

« z vsakim novim izplakovanjem malce povecajte ¢as
namakanja;

« ¢aj lahko naredite 4-8-krat, odvisno od koli¢ine ¢aj-
nih listov in vrste oolonga;

« priporoamo, da ¢aj spijete takoj, dokler je svez in
vro¢. Ne dovolite dolgega stika ¢ajnega lista z vodo,
niti ne uporabljajte »vCerajSnjega Caja«.

CRNI CAJ:
Crni &aj je vrsta &aja, ki je izpostavljena popolni fer-
mentaciji (oksidaciji), ki traja dva tedna do enega
meseca (po tradicionalni tehnologiji). Obstaja v obliki
listov, granuliran, v vre€kicah in v obliki plos¢ic. Lahko
je aromatiziran, na primer z bergamotovim oljem. Okus
¢rnega Caja ni grenak, sam ¢aj je oranzne ali rdeCe bar-
ve. Caj ima zapleteno delovanje — istogasno poZivija
in pomirja.

Zahvaljujo¢ alkaloidu kofeinu (tein) €rni &aj pozivija

centralni Zivéni sistem in povecéuje produktovnosti.

Poleg tega stimulira delovanje srca, ugodno vpliva na

delovanje ledvic in pripomore k normalnemu delova-

nju prebavnega trakta. Seveda to velja v primeru, da
napitek uporabljate razumno in ne zlorabljate njegove
koncentracije.

Navodila za kuhanje:

« temperatura vode: 100 stopinj;

« priporo¢amo, da €aj splakujete: zalijte suhe liste z
vro€o vodo in jo hitro odlijte — tako boste liste ogistili
moznega prahu in jih razvili;

« pustite namocene od 30 sekund do 2 minut;

« ¢aj lahko naredite 3-5-krat, odvisno od koli¢ine do-
danega ¢aja in kako mocan ¢aj imate radi;

« priporo¢amo, da €aj spijete takoj, dokler je svez in
vro€. Ne dovolite dolgega stika ¢ajnega lista z vodo,
niti ne uporabljajte »verajSnjega Caja«.

Hrvatski

Cajnik elektriéni

IZGLED (sl.1)

1 — Nos ¢ajnika;

2 — Poklopac;

3 — Rucica;

4 — Stakleno kudiste;
5 — Postolje;

6,7, 819 — Tipke za izbor temperaturnog rezima;

10 — Tipka za izbor rezima za odrzavanje zadane tem-
perature;

11 — Gumb On/Off.

OPIS PROIZVODA:

1 Napon: 220-240 V;

Frekvencija: 50 Hz;

Snaga: 3000 W;

Zapremina: 1,7 L;

Potrosnja elektricne energije u rezimu ¢ekanja: ispod

1W;

LED osvjetljenje ku¢ista ¢ajnika;

2. Elektronicka regulacija temperature grijanja: rezimi
70°C, 80°C, 90°C, i 100°C;

3. Elektronicki sustav za prikaz razine temperature: re-
Zimi 70°C, 80°C, i 90°C;

4. Caijnik ima 6 tipki za upravljanje + 6 svjetlosnih dioda
tipa luminotron (omoguc¢ava jako svjetlo na velikoj
razdaljini) + pokazivac rada signalnog uredaja;

Opis tipki za upravljanje:

»  On/Off — koristi se za ukljugivanje/isklju¢ivanje rezi-
ma grijanja;

« Keep warm — predvidena je za uklju€ivanje/iskljuci-
vanje reZzima za odrzavanje zadane temperature;

« 70°C-100°C — namjenjene su za podeSavanje Zelje-
ne temperature vode navedenih razina: 70°C, 80°C,
90°C, ili 100°C.

UPUTE PRE UPOTREBE PROIZVODA:

1. Prije pocetka koriStenja proizvoda provjerite da li
napon u mrezi odgovara naponu ¢ajnika. Ako to ni-
je slu€aj zabranjena je upotreba ¢ajnika kako bi se
izbjegao nesretan slucaj!

2. Cajnik treba postaviti na ravnu i stabilnu plohu kako
bi se izbjeglo njegovo prevrtanje i nesretan slucaj.
Utika¢ €ajnika mora biti €vrsto ubacen u uti¢nicu kod
uklju€ivanja €ajnika.

3. Prije uklju€ivanja treba odabrati Zeljeni poklopac —
postoji poklopac za klju¢alu vodu (sl.2) i poklopac
koji se koristi za pripremu ¢aja (sl.3) samo kod mo-
dela DEK-317-F.

4. Cajnik je opremljen uredajem za automatsko isklju-
Civanje za sprijeCavanje njegovog pregrijavanja, u
sluéaju ako je €ajnik ukljuéen bez vode, kako bi se
izbjeglo njegovo osteéenje.

5. Ako ste €ajnik slu€ajno ukljugili i zaboravili naliti vo-
du, treba najprije izvaditi utika¢ iz uti¢nice za elek-
triénu energiju i u njega naliti odredenu koli€inu vo-
de, kako bi se smanjila temperatura postolja ajnika
i da se uredaj za automatsko isklju¢ivanje ponovno
ukljuci. Vodu, koju ste nalili u tu svrhu, treba izliti i
nastaviti sa upotrebom ¢€ajnika sukladno njegovoj
namjeni.
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6. Sest lampica indikatora na postolju &ajnika pokazuju
zadanu temperaturu (70°C, 80°C, 90°C, i 100°C), a
takoder pokazuju da radi rezim za odrzavanje zada-
ne temperature i tekuéeg stanja €ajnika (ukljucen/
iskljucen).

7. Uredaj za pripremu Caja treba rasklopiti kako je to
prikazano na slici 4: (Open - otvoriti; Lock - zatvoriti).

PRAVILA ZA KORISTENJE CAJNIKA:

1. Da bi prokuhali vodu treba pritisniti gumb za otvara-
nje poklopca (sl.5); poklopac ¢e se otvoriti automat-
ski i moze se skinuti. Kod pripreme ¢aja poklopac
treba skinuti (sl.6) i staviti ¢aj u posudu za kuhanje
Caja i poslije toga dodati vodu do razine u granicama
izmedu oznaka Min i TeaMax, koje su prikazane na
skali ¢ajnika.

2. Nakon $to ste u €ajnik nalili vodu, poklopac treba
vratiti na ¢ajnik tako da isti bude ¢vrsto fiksiran na
njemu i podi¢i posudu za ¢aj (sl.7), nakon $to ste
poklopac vratili na €¢ajnik. Stavite ¢ajnik na postolje,
ubacite utika¢ kabla u uti¢nicu, nakon ¢ega ée si-
gnalni uredaj dati dvostruki signal i svi indikatori na
panelu ¢e zasvjetleti jednu sekundu, ukazujué¢i da
se €ajnik nalazi u rezimu ¢ekanja i da je spreman za
rad.

3. Kod postavljanja Zeljene temperature na panelu
Eajnika ¢e se upaliti odgovarajucéi indikator. Proces
zagrijavanja vode pocinje pritiskom na gumb On/
Off. Pri tome ¢e indikator poceti migati, signalni ure-
daj ¢e dati dvostruki signal i ¢ajnik ¢e se ukljuciti u
odabrani rezim rada. Kada se postigne podeSena
temperatura, ¢uje se zvucni signal.

4. Za ulazak u rezim odrzavanja zadane temperature
treba pritisniti odgovarajuéu tipku za zagrijavanje
vode na 70°C, 80°C, ili 90°C. Zatim stisniti gumb
Keep warm i On/Off. Za isklju€ivanje ovog rezima
treba stisniti gumb On/Off. Ako je prije bila odabra-
na funkcija za odrzavanje zadane temperatue i pri
tome je bio podeSen temperaturni rezim na 100°C,
ova funkcija za odrzavanje zadane temperature ¢e
se automatski iskljuciti. Rezim odrzavanja zadane
temperature djeluje u toku 30 minuta.

5. Druge upute.

Ako funkcija za odrzavanje zadane temperature nije

odabrana, ¢ajnik treba podici s postolja kako bi preSao

u rezim ¢ekanja. Njegov program ¢e se tom prilikom

ponovno pokreniti.

Ako je funkcija za odrzavanje zadane temperature

odabrana, a ¢ajnik ste podigli sa postolja ali ga niste

vratili na postolje tijekom jedne minute, ¢uce se zvuéni
signal i program ¢e prebaciti €ajnik u rezim ¢ekanja, ko-
ji se ponovno pokrenio. Ako se ¢ajnik vrati na postolje

tijekom jedne minute, onda ¢e ¢ajnik nastaviti raditi u

odabranom rezimu.

U rezimu ¢ekanja nisu upaljene sve svjetlosne indika-

torske diode i proces zagrijavanja se prekida. Isto tako

u rezimu €ekanja, ako se €ajnik ne nalazi na postolju,

svi indikatori i tipke ne rade.

OPIS GRESAKA U RADU:

1. U slucaju kratkog spoja negistora (rezistora s ne-
gativnim temperaturnim koeficijentom) svi indikatori
pocinju migati i proces zagrijavanja se prekida. Sve
tipke se deaktiviraju.

2. U slucaju prekida strujnog kola negistora svi indika-
tori po€inju migati i proces zagrijavanja se prekida.

Sve tipke se deaktiviraju.

3. U sluéaju da ste ukljucili ¢ajnik a niste nalili vodu,
svi indikatori ¢e poceti migati, proces zagrijavanja
se prekida. Sve tipke se deaktiviraju.

PROPISI ZA POUZDANO KORISTENJE:

1. Ovaj proizvod namjenjen je samo za kuvanje vode i
pripremu €aja u prostoriji i primjena ¢ajnika u druge
svrhe sa drugim teku¢inama je zabranjena. Kada
€ajnik izvrSava neki od zadatih rezima, zabranjeno
je mijenjanje poklopca za pripremu ¢aja kada je vo-
da prokljucala!

2. Prije ukljuéivanja €ajnika uvjerite se da u posudi ima
vode i tek nakon toga €ajnik ukljucite.

3. Ne nalijevajte vodu preko maksimalno dozvoljene
razine, kako bi se izbjeglo njezino izlijevanje i ozlje-
de od vrele vode.

4. Pomjeranje €ajnika je dozvoljeno samo kada je is-
klju€en iz struje. Kada voda u €ajniku klju¢a i ne-
posredno po zavrSetku klju¢anja, ¢ajnik se moze
hvatati samo za rugcicu, kako bi se izbjegle ozljede
od vrele vode.

5. Kada se ¢ajnik nalazi u radnom rezZimu, napojni
gajtan se mora nalaziti na mjestu koje je sigurno za
korisnika, kako se isti ne bi zakacio ili oStetio.

6. Zabranjeno je potapanje ¢ajnika u tekucinu, kako se
ne bi ostetili njegovi unutarnji elementi. Za ¢isc¢enje
€ajnika od kamenca pogledajte posebni razdio ove
upute.

7. U slucaju osteéenja napojnog gajtana treba se obra-
titi u ovlastenu radionicu u cilju njegove stru¢ne za-
mjene, kako bi se izbjegli nesretni slu¢ajevi.

8. Ovaj proizvod nije namjenjen za koristenje od strane
osoba sa ograni¢enim fizi€kim, psihi¢kim i intelektu-
alnim moguénostima ili osoba koje nemaju dovoljno
iskustva. Djeci je zabranjeno koristiti ovaj proizvod.
Svu odgovornost za krSenje ovog zahtjeva glede
sigurnosti snose isklju€ivo korisnici i osobe koje za
njih odgovaraju.

9. Zabranjeno je koristenje Cajnika kao djecije igracke!
Cajnik mogu koristiti samo odrasli!

Ovaj proizvod je namjenjen samo za ku¢ansku upo-
trebu i za sli¢ne uvjete koristenja.

Cajnik se moze koristiti samo uz primjenu njegovog
postolja.

10. Upute za utilizaciju ¢ajnika.

Zabranjeno je bacanje c¢ajnika skupa s obi¢nim
smecéem iz kucanstva, nakon isteka njegovog ro-
ka upotrebe. Cajnik koji vi$e nije za upotrebu tre-
ba reciklirati skupa s drugim elektricnim uredajima
u specijaliziranim tvrtkama za utilizaciju ku¢anske
elektriCne i elektronicke tehnike. Prikazani simbol
na proizvodu oznacava da se ovaj proizvod mora
utilizirati na poseban nacin. Na dijelovima ¢ajnika
postoje simboli koji ukazuju na moguénost njihove
daljnje prerade i recikliranja. Na taj nacin doprinosi
se ocuvanju okolisa.

UKLANJANJE KAMENCA

1. Cigéenje:

» Prije pocetka CiS¢enja Cajnika pazljivo se upoznajte
sa uputom u pogledu sigurnosti;

« Pijre pocetka CiSéenja Cajnika najprije iskljucite ¢aj-
nik iz struje, t.j. izvucite gajtan iz uti¢nice za struju i
ostavite ¢ajnik da se ohladi;

« U pocetku obriSite €ajnik izvana i vanjski dio njego-




vog dna mokrom krpom, a zatim povrSinu osusite
suhom krpom. Nemojte za ¢i§¢enje koristiti abraziv-
ne ili grube tvari, koje mogu ostetiti njegovu povrsi-
nu;

« Sve eventualne prljavstine iz ¢ajnika treba uklanjati
uz primjenu sapunice ili uz pomo¢ specijalnih sred-
stava za CiScenje i pranje, koja ne sadrze agresivne
kemijske tvari i koja ne dovode do korozije, kako bi
se izbjeglo ostecenje Cajnika.

2. Uklanjanje kamenca:

Kamenac se iz ¢ajnika mora uklanjati redovito, kako

bi mu se produZio rok upotrebe;

« U uvjetima normalnog koriStenja Cajnik treba Cistiti
od kamenca dva puta godisnje ili eSce;

* Napunite ¢ajnik vodom do razine WaterMax na pa-
nelu i dodajte u vodu malo octa, a nakon toga vodu
prokuhaijte;

 Isklju¢ite napajanje (izvucite utika¢ iz uti¢nice za
struju);

« Dodaijte jestivi ocat u ¢ajnik i ostavite ga preko noc¢i,
a nakon toga ga izlijte;

« Nalijte vodu u ¢ajnik do razine WaterMax, pustite je
da prokuha, a nakon toga ¢ajnik treba isprati vodom,
uklanjajuci tako ostatke kamenca i octa;

« Jo$ jednom detaljno isperite ajnik sa velikom koli€i-
nom vode, kako bi se uklonila sva prljavétina.

Odrzavanje ¢ajnika nakon prodaje.

U slu€aju da se pojave bilo kakvi problemi u pogledu

kvalitete proizvoda potrebno je obratiti se u Servisnu

sluzbu SBM group.

.

PREPORUKE ZA PRIPREMU CAJA

ZELENI CAJ:
TehnoloSki proces obrade zelenog ¢aja podrazumijeva
minimalan stupanj djelovanja na &ajni listi¢. Cajni listi¢
ne podvrgava se oksidaciji ili fermentaciji. To pomaze
da se maksimalno sacuvaju sva korisna svojstva ¢aja.
Kao sirovina za zeleni ¢aj koriste se pupoljci i mladi,
njezni listovi. Sakupljeni ¢ajni listi¢i najprije se suse ka-
ko bi se iz njih uklonila suviSna vlaga, a zatim se ¢ajni
listi¢i podvrgavatu termickoj obradi u specijalnim ko-
tlovima na nizim temperaturama, kako bi se pobolj$ao
okus i aroma €aja. Termicka obrada takoder znac¢ajno
usporava procese oksidacije u listovima, tako da ¢aj
ostaje duze vrijeme svjez i ukusan.
Zeleni €aj ima tonizirajuci i okrepljuju¢i utjecaj na or-
ganizam, a isto tako i jata organizam. Sadrzi veliku
koli¢inu vitamina i minerala, poboljSava metabolizam,
smanjuje razinu holesterola u organizmu, posjeduje
dezinfekcijska svojstva, potpomaze smanjenju tielesne
tezine.

Preporuke za pripremu zelenog ¢aja:

« temperatura vode 70 stupnjeva;

« ostaviti ga u vodi tijekom 10-30 sekunda;

« Caj se moze od istog lista pripremati 4-7 puta, u ovi-
snosti od toga koliko ste €aja stavili i koliku jacinu
Caja volite da pijete;

« pozeljno je €aj ispiti odmah, dok je jos svjez i topao.
Ne dozvoljavajte dugotrajni kontakt ¢ajnih listica s
vodom, a isto tako ne koristite “jucerasnji ¢aj”.

BIJELI CAJ:
List bijelog ¢aja podvrgava se minimalnom mehani¢-
kom i termi€kom djelovanju (stupanj oksidacije lista je

samo 5-7%). Za proizvodnju bijelog €aja, u ovisnosti od
kvalitete, odabiru se njezni pupoljci (tipsi) ili fle$ (dva
listica i pupoljak). Odlika obrade sirovine ogleda se u
tome $to se ista samo ostavi na suncu da se malo pro-
susi, bez naknadne termic¢ke obrade i uvrtanja listova.
Cajni listi¢ pri tome zadrzava svoj prirodni oblik. Svi
procesi se rade ru¢no, pri ¢emu je veoma vazno isku-
stvo majstora €aja, kako bi se dobio blag i izbalansiran
okus.
Bijeli ¢aj ima prijatno rashladno djelovanje na organi-
zam, zato ga je osobito dobro piti preko lieta. Smatra
se da bijeli ¢aj posjeduje ljekovita svojstva, smanjuje
sadrzaj Secera u krvi, moze se koristiti kao sredstvo za
skidanje temperature. Bijeli ¢aj posjeduje blag, njezan
ukus i finu aromu.

Preoporuke za pripremu bijelog ¢aja:

« temperatura vode 80 stupnjeva;

« ostaviti ga u vodi tijekom 20-60 sekunda;

« Caj se moze od istog lista pripremati 4-5 puta, u ovi-
snosti od toga koliko ste ¢aja stavili i koliku jacinu
Caja volite da pijete;

« pozeljno je ¢aj ispiti odmah, dok je jos svjez i topao.
Ne dozvoljavajte dugotrajni kontakt ¢ajnih listica s
vodom, a isto tako ne koristite “jucerasnji ¢aj”.

OOLONG CAJEVI
Oolong ¢ajevi ¢ine posebnu vrstu éajeva, kod kojih
stupanj oksidacije ¢ajnih listica varira od 35% do 80%.
Postoje mnogobrojne vrste, okusi i arome. Za oolong
Cajeve koriste se krupni, cijeli listovi. Boja krajnjeg pro-
izvoda je od sivo-zelene do tamno-smede. Tehnologi-
ja izrade oolong €ajeva je komplicirana i sastoji se od
nekoliko faza — suSenja, hladenja, valjanja, klasiranja,
smotavanja, termi¢ke obrade. Svaka vrsta oolong ¢aja
ima posebenosti u izradi.

Oolong €ajevi su osobito cijenjeni zbog svoje neponov-

liive arome, zadivljuju¢eg okusa i prijatnog naknadnog

okusa. Imaju tonizirajuéi utjecaj na organizam, sadrze

mnostvo korisnih tvari, poboljSavaju probavu hrane i

metabolizam.

Preoporuke za pripremu oolong ¢aja:

« temperatura vode 90 stupnjeva;

« preporucuje se pranje Caja: prelijte suvi list toplom
vodom i brzo je izlijte — to ¢e oprati listice ¢aja od
eventualne prasine i omoguciée otvaranje listova;

« ostaviti ga u vodi tijekom 20-40 sekunda;

* sa svakom novom pripremom malo produZite vrije-
me pripreme ¢aja;

« Caj se mozZe od istog lista pripremati 4-8 puta, u ovi-
snosti od koli¢ine ¢ajnih listica i vrste oolong ¢aja;

« pozeljno je €aj ispiti odmah, dok je jos svjez i topao.
Ne dozvoljavajte dugotrajni kontakt ¢ajnih listica sa
vodom, a isto tako ne koristite “ju¢erasnji ¢aj”.

CRNI CAJ:

Crni ¢aj je vrsta ¢aja koja se podvrgava punoj fermen-
taciji (oksidaciji) tijekom dva tjedna do mjeseca (po tra-
dicionalnoj tehnologiji). Postoji ¢aj od pupoljaka lis¢a,
granulirani, u kesicama i €aj u plo¢icama. MozZe biti aro-
matiziran, primjerice bergamot uljem. Okus crnog ¢aja
je lisen gorcine, a sam ¢aj je narandzaste ili crvene
boje. Caj posjeduje kompleksno dejstvo koje istodobno
tonizira i umiruje.

Zahvaljujuc¢i alkaloidu kofeinu (teinu), crni ¢aj utjece
nadrazuju¢e na centralni nervni sustav i povecava
radnu sposobnost. Pored toga, on stimulira rad srca,




povoljno djeluje na funkciju bubrega i potpomaze nor-
malno funkcioniranje probavnog sustava. Naravno,
ima se u vidu da se napitak upotrebljava razumno i u
normalnim koncentracijama.

Preoporuke za pripremu:

temperatura vode 100 stupnjeva;

preporuéuje se pranje €aja: prelijte suhi list toplom
vodom i brzo je izlijte — to ¢e oprati listice ¢aja od
eventualne prasine i omoguciée otvaranje listova;
ostaviti ga u vodi tijekom od 30 sekunda do 2 minu-
te;

a isto tako ne koristite “jucera$nji ¢aj” 3-5 puta u ovi-
snosti od toga koliko ste €aja stavili i koliku jacinu
Caja volite da pijete;

pozeljno je Caj ispiti odmah, dok je jos svjez i topao.
Ne dozvolite dugotrajni kontakt listica ¢aja s vodom,
a isto tako ne koristite “jucerasniji ¢aj”.
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DE HINWEISE ZUM UMWELTSCHUTZ

Alt-Elektrogerate sind Wertstoffe, sie gehdren daher nicht in den
Hausmdll! Wir mochten Sie daher bitten, uns mit Ihrem aktiven
Beitrag bei der Ressourcenschonung und beim Umweltschutz zu
unterstitzen und dieses Gerat bei den-falls vorhandeneingerich-
teten Ricknahmestellen abzugeben.

EN ENVIRONMENTAL PROTECTION

Discarded electric appliances are recyclable and should not be
discarded in the domestic waste! Please actively support us in
conserving resources and protecting the environment by return-
ing this appliance to the collection centres (if available).

ES ADVERTENCIA PARA LA

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

ijLos aparatos eléctricos desechables son materiales que no son
parte de la basura doméstica! Por ello pedimos para que nos
ayude a contribuir activamente en el ahorro de recursos y en la
proteccién del medio ambiente entregando este aparato en los
puntos de recogida existentes.

IT  AVVERTENZE PER LA TUTELA

DELL’AMBIENTE

Gli apparecchi elettrici vecchi sono materiali pregiati, non rientra-
no nei normali rifiuti domestici! Preghiamo quindi i gentili clienti
di contribuire alla salvaguardia dell’ambiente e delle risorse e di
consegnare il presente apparecchio ai centri di raccolta compe-
tenti, qualora siano presenti sul territorio.

LV APKARTEJAS VIDES AIZSARDZIBA

Neizmetiet elektroiekartas, piederumus un iesainojuma materialus
sadzives atkritumos (tikai ES valstim). Saskana ar Eiropas Direktivu
2002/96/EG par lietotajam elektroiekartam, elektronikas iekartam un tas
ieklauSanu valsts likumdoSana lietotas elektroiekartas ir jasavac atse-
viSki un janogada otrreiznjai parstradei videi draudziga veida.

LT APLINKOS APSAUGA

Nemeskite elektriniy jrankiy, papildomos jrangos ir pakuotés | buitiniy
atlieky konteinerius (galioja tik ES valstybéms). Pagal ES Direktyva
2002/96/EG dél naudoty elektriniy ir elektroniniy prietaisy atlieky utiliza-
vimo ir pagal vietinius valstybés jstatymus atitarnave elektriniai jrankiai
turi bati surenkami atskirai ir gabenami j antriniy Zaliavy tvarkymo vietas,
kur jie turi bati sunaikinami ar perdirbami aplinkai nekenksmingu badu.

PL INFORMACJA DOTYCZACA

OCHRONY SRODOWISKA

Zuzyte urzgdzenia elektryczne sg surowcami wtérnymi — nie wol-
no wyrzucac¢ ich do pojemnikéw na odpady domowe, poniewaz
moga zawiera¢ substancje niebezpieczne dla zdrowia ludzkiego
i Srodowiska! Prosimy o aktywng pomoc w oszczednym gospo-
darowaniu zasobami naturalnymi i ochronie srodowiska natural-
nego przez przekazanie zuzytego urzadzenia do punktu sktado-
wania surowcow wtérnych - zuzytych urzgdzen elektrycznych.

RU YKA3AHUA NO 3ALLUTE

OKPYXXAIOLLEEW CPE[bI

Crapble 3nekTponpubope! NoAnexat BTOpUuHoii nepepaBoTke n noato-
My He MOryT BbITb yTUNN3NpoBaHs! ¢ BbiToBEIMK OTXOAamu! MoaTomy
Mbl XOTenu Gkl NoNpocuTs Bac akTMBHO NoanepxaTh Hac B [iene 3KOHO-
MM PECYPCOB W 3aLLMThI OKpyXaloLel cpeabl U caaTh aToT Npubop B
NPUEMHBI NYHKT yTUAM3aLNK (€CNM TakOBON MMEETCS).

UK BKA3IBKU MO 3AXUCTY

HABKOJTIULLHbOIO CEPEAOBULLA

Crapi enekTponpunaau sensitoTb co60I0 CYKYMHICTb TEXHIYHUX MaTepia-
niB i TOMy He MOXyTb ByTn yTunisoBaHi 3 nobyToBnmMM Bigxoaamu! Tomy
MU xoTinu 6 nonpocuTh Bac akTMBHO NiATPUMATY HAC Y cnpaBi eKOHOMIl
PECypCiB i 3aXWCTy HABKONMWLLHLOMO CepeaoBuLLa i 3AaTW Lt npunag y
npUAManbHUA NYHKT YTUNI3aLii (SKWO Takui €).

SK POKYNY NA OCHRANU

ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Staré spotrebi¢e mozné recyklovat, a preto nemézu byt likvido-
vany s odpadom z domacnosti! Preto by sme vas poziadat, aby
ste aktivne podporovat nas v Uspore zdrojov a ochrane Zivot-
ného prostredia a dodat’ tento pristroj do zberného miesta pre
recyklaciu (ak je k dispozicii).

BG HACOKW 3A OMNA3BAHE

HA OKOJIHATA CPEQA

CTapVITE ypeau morat ga 6'b[:LaT pPeuuKnmpanu u cnenosaTtenHo
He MoraT ja ce AenoHunpar 3aeaHo ¢ butosuTe otnaabum! Buxve
3aToBa Bu monum Aa HW NoAKPenAT akTUBHO B CNacsiBaHETO Ha
PEeCypcu 1 Ona3BaHEeTo Ha OKOMHaTa cpeaa v Aasa Tasu eanHuua
B CbOMpaTeneH NyHKT 3a peuyknnpaHe (ako uma Takusa).




HU A KORNYEZETVEDELEMMEL
KAPCSOLATOS TUDNIVALOK

A kiselejtezett elektromos készlilékek értékes nyersanyagokat
tartalmaznak, és erre figyelemmel nem tartoznak a haztartasi
hulladék korébe! A gyartomi minden felhasznalét arra kér, hogy
a maga részérdl is tegyen meg mindent a koltségkimélés és kor-
nyezetvédelem érdekében, és a kiselejtezett készlléket adja at
az erre a célra kialakitott visszavételi helyen, amennyiben van
ilyen a kérnyéken.

SR UPUTSTVO O ZASTITI OKOLINE

Stari elektri¢ni uredaji sastoje se od vrednih materijala i ne spa-
daju u kuéno smece! Stoga vas molimo da nas svojim aktivnim
doprinosom podrzite pri Stednji resursa i zastiti Zivotne sredine,
te da ovaj uredaj predate na mesta predvidena za sakupljanje
starih elektri¢nih uredaja, ukoliko je takvo organizovano.

SL NAPOTKI ZA ZASCITO OKOLJA

Stare elektricne naprave so material, ki ne spada v gospodinjske
odpadke. Prosimo vas, da nam aktivno pripomorete pri ohranja-
nju naravnih virov in za$¢iti okolja, zato neuporabno elektri¢éno
napravo odstranite na predvidenih, v te namene urejenih odvze-
mnih mestih.

HR, BS UPUTE O ZASTITI OKOLISAI

Stari elektri¢ni uredaji sastoje se od vrijednih materijala te stoga
ne spadaju u kuéno smece! Stoga vas molimo da nas svojim
aktivnim doprinosom podrzite pri tednji resursa i zastiti okolisa,
te da ovaj uredaj predate na mjesta predvidena za sakupljanje
starih elektri¢nih uredaja, ukoliko je takvo organizirao.
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Anderungen vorbehalten

Subject to change

Reservado el derecho de modificaciones
téchnicas

Con riserva di modifiche

Ar tiesibam veikt izmainas

Galimi pakeitimai

Zastrzega sig¢ prawo dokonywania zmian
B03MOXHbI U3MEHEHNS!

MoxnuBi 3amiHu

Moanexu Ha NnpomMsiHa

Valtoztatas jogat fenntartjuk

Sa pravom na izmene

Pridrzujemo si pravico do sprememb

)

w
=
o
<
9]
3
=)
[
N
3
]
=)
@

BEEEEEEEEEEEER

CE RS EAL Z 5

a— SBM group GmbH SBM group GmbH
Kurfiirstendamm 21 Europaplatz 3
semsecieeret QFOUP 10719 Berlin, Germany 1150 Wien, Austria

www.sbm-group.com



